
“MATSUSAKA”  Premium Beef 松阪牛

“KOBE” Premium Beef 神戸牛

ライチとラズベリーのコンポート ローズの香り　　　　　　＋￥2,000

Lychee and Raspberry Compote, Rose Flavor(+¥2,000)

フロマージュブランと柑橘 イセクラフトコーラのフォーム　＋￥2,500
Fromage Blanc and Citrus, Isecraft Cola Form(+¥2,500)

Sea Bream and Scallop Bonne Femme Style

 Coffee or Tea

Assorted Vegetables “Teppanyaki" Style

赤出汁　香の物
Red Miso Soup, Japanese Pickles

¥13,000

¥4,500

 Choice of  Beef Available with an Additional Charge 

真鯛と帆立貝柱のボンファム仕立て

鹿児島県産 黒毛和牛　フィレ(80ｇ)　又は　ロース(90ｇ)

～追加料金にてお肉をお選びいただけます～

Kagoshima Kuroge Premium Beef Tenderloin (80g) or Loin (90g) Steak

粋

Straw Grilled Bonito and Fruit Tomato

ＺＫからの一品
 Amuse

水菓子とジェラート

藁焼き鰹 龍馬タタキとフルーツトマト

Sui

焼き野菜

ガーリックライス　又は　釜炊き御飯
Garlic Rice or Steamed Rice

コーヒー 又は 紅茶

¥18,000

Dessert

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。※Prices include consumption tax and 15% service charge.
食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。Please inform us if you have any food allergies or intolerances.



“KOBE” Premium Beef 神戸牛

ライチとラズベリーのコンポート ローズの香り　　　　　　＋￥2,000

Fromage Blanc and Citrus, Isecraft Cola Form(+¥2,500)

¥13,000

 Choice of  Beef Available with an Additional Charge 

フィレ（80ｇ)　又は　ロース(90ｇ)

～追加料金にてお肉をお選びいただけます～

三重県産　蛤のナージュ

ZK Salad

ＺＫサラダ

"MIE" Prefecture Clam Nage

松阪牛 フィレ又ロース

"Matsusaka" Beef Tenderloin (80g) or Loin (90g) Steak

¥25,000

コーヒー 又は 紅茶
 Coffee or Tea

Lychee and Raspberry Compote, Rose Flavor(+¥2,000)

フロマージュブランと柑橘 イセクラフトコーラのフォーム　＋￥2,500

Dessert

水菓子とジェラート

Steamed Rice or Garlic Rice

赤出汁　香の物
Red Miso Soup, Japanese Pickles

釜炊き御飯又はガーリックライス

"MIE" Prefecture "Sakura" Pork Braising, "Tonteki" style

松阪牛ローストビーフのカプレーゼ
"Matsusaka" Roast Beef Caprese

三重県産さくらポークのブレゼ “とんてき”スタイル

 Amuse

雅～三重県～

Miyabi～MIE～

ＺＫからの一品

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。※Prices include consumption tax and 15% service charge.
食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。Please inform us if you have any food allergies or intolerances.



Dessert

Lychee and Raspberry Compote, Rose Flavor(+¥2,000)

フロマージュブランと柑橘 イセクラフトコーラのフォーム　＋￥2,500

※Available to Change “KOBE” Premium Beef(¥13,000)

Assorted Vegetables “Teppanyaki" Style

ライチとラズベリーのコンポート ローズの香り　　　　　　＋￥2,000

Spiny Lobster or Black Abalone “Teppanyaki" Style

松阪牛　フィレ(80ｇ)　 又は　ロース(90ｇ)

真鯛の鉄板焼き 雲丹香るバターソース

"Matsusaka" Roast Beef and Caviar Crepe

Sea Bream “Teppanyaki" Style, Sea Urchin Flavored Butter Sauce

Foie Gras “Teppanyaki" Style

Red Miso Soup, Japanese Pickles

国産伊勢海老の鉄板焼

ガーリックライス　又は　釜炊き御飯

赤出汁　香の物

焼き野菜

皇
Ou

ＺＫからの一品
 Amuse

“MATSUSAKA”  Premium Beef Tenderloin (80g) or Loin (90g) Steak

※追加料金にて神戸牛に変更できます(￥13,000)

¥33,000

Fromage Blanc and Citrus, Isecraft Cola Form(+¥2,500)

水菓子とジェラート

 Coffee or Tea

松阪牛ローストビーフとキャビアのクレープ

又は

フォアグラの鉄板焼き

 国産黒鮑の鉄板焼

Garlic Rice or Steamed Rice

コーヒー 又は 紅茶

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。※Prices include consumption tax and 15% service charge.
食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。Please inform us if you have any food allergies or intolerances.



釜炊き御飯 又は 鉄板焼きで作るオムライス

ZK鉄板焼きお子様コース

¥7,000

メロンアラモード
Melon A La Mode

卵・乳を使用しております

Soft Drink
乳を使用しております Including  Milk 

ソフトドリンク付き

赤出汁　香の物

Including Egg and Milk

Steamed Rice or Omelette rice “Teppanyaki" Style

Red Miso Soup, Japanese Pickles
小麦を使用しております  Including  Wheat

コーンスープ

黒毛和牛ロース（60g）鮮魚（50g）ポークソーセージ

Corn Soup
小麦・乳を使用しております Including Wheat and Milk

小麦・卵を使用しております Including Wheat and Egg

Assorted Vegetables “Teppanyaki" Style

小麦を使用しております Including  Wheat

Kuroge Premium Beef loin (60g), Seasonal Fish (50g), Pork Sausage

小麦・卵・乳を使用しております Including Wheat, Egg and Milk

焼き野菜２種

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。※Prices include consumption tax and 15% service charge.
食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。Please inform us if you have any food allergies or intolerances.
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