
豆苗と桜海老入りシラスの上湯スープ
Soup with Sakura Shrimps,WhitSoup with Sakura Shrimps,Whitebaits & Pea's Leaves

麻婆豆腐

麻婆豆腐・ご飯
Tofu & Meat with Chili Bean, Steamed Rice

美味甜點心

デザート
Today's Dessert

豆苗銀蝦湯

Roasted Beijing Duck's Skin

蚕豆魷魚

アオリイカとそら豆の四川風辛子炒め
Stir-fried Blue Squid & Broad Beans with Szechuan-Style Peppers

牛肉とモロッコインゲンのオイスターソース炒め
Beef & Moroccan Green Beans in Oyster Sauce

北京填烤鴨

北京ダック

ランチコース 「百菜百味」
Lunch Course

お一人様　\6,800　※2名様より

　6,800 yen per person　*2 person ～

片豆牛肉

三色拼盤

三種冷菜盛り合わせ
Appetizer

イメージ



デザート
Today's Dessert

美味甜點心

点心二種
Two Kinds of Dim Sum

季節午餐湯

本日のランチスープ
Today's Soup

麻婆豆腐

麻婆豆腐・ご飯
Tofu & Meat with Chili Bean, Steamed Rice

點心両道

蒸し鶏入り四川風サラダ
Chinese Salad with Chicken

青椒牛肉

牛肉とピーマンの細切り炒め
 Beef & Green Pepper

蘭花蝦仁

海老とブロッコリーの唐辛子炒め
Stir-fried Shrimp & Broccoli with Chili Peppers

生菜沙拉

ランチコース 「白金」
Lunch Course

　お一人様　\4,800　※2名様より

4,800 yen per person　*2 person ～
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蒸し鶏入り四川風サラダ
Chinese Salad with Chicken

生菜沙拉

水果豆腐

担々湯麺

担々麺
Noodles Soup with Chili & Sesame (Tantanmen)

杏仁豆腐
Almond Jellies

平日限定 「担々麺ランチ」
TANTANMEN Lunch

お一人様　\3,500
3,500 yen per person
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