
客房服務菜單

您可以透過客房內的電話進行點餐。

2026.4.1

※本店標示八大特定過敏原食材（蝦、蟹、蛋、奶、小麥、蕎麥、花生、核桃）。

如您有任何其他問題，請諮詢我們的服務人員。

※受採購等因素影響，餐品內容和食材產地可能有所變更。

※餐品的提供時間可能因預約情況而無法符合您的要求。

※本店所使用的均為日本國產大米。

※各樓層均設有製冰機。

※本飯店嚴禁未成年人士和開車人士飲酒。

※所有價格已包含稅金和服務費。

※照片僅供參考。



7:00 - 10:00

※請於前一日22:00前完成點餐。

早餐

001

002

003

美式早餐・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶、小麥】

日式套餐・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶、小麥】

博多烏龍麵御膳・・・・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶、小麥】

¥4,000

¥4,000

¥4,000

可自冷飲或熱飲中各選擇一項。

【冷飲】牛奶、橙汁、葡萄柚汁、蘋果汁、番茄汁

【熱飲】咖啡、紅茶、焙茶

飲品

前菜（火腿、煙燻鮭魚、香腸等）、歐姆蛋（明太子奶油醬）、

綠色沙拉、柑橘沙拉醬、當日湯品、優格、水果、麵包

白飯（日本國產米）、味噌湯、當日烤魚、當日燉菜、

八種小菜（自製豆腐、明太子、高湯蛋捲等）

博多烏龍麵、雞肉飯糰、燉牛肉、溫泉蛋、

八種小菜（自製豆腐、明太子、高湯蛋捲等）

您可以透過客房內的電話進行點餐。



004

005

006

套餐 11:30 – 22:00

007

布丁套餐  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶】

布丁＋咖啡或紅茶

甜點套餐 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
【如有過敏原相關問題，請洽詢工作人員】

甜點拼盤＋咖啡或紅茶

氣泡酒＋前菜套餐 ・・・・・・・・・・・・・・・
【如有過敏原相關問題，請洽詢工作人員】

瓶裝氣泡酒或瓶裝葡萄酒（紅或白）＋七道冷盤

氣泡酒＋甜點套餐 ・・・・・・・・・・・・・・・
【如有過敏原相關問題，請洽詢工作人員】

瓶裝氣泡酒或瓶裝葡萄酒（紅或白）＋甜點拼盤

￥2,300

￥2,800

￥6,800

￥6,800

您可以透過客房內的電話進行點餐。



單點菜品 11:30 – 22:00

008 起司拼盤（三種）・・・・・・・・・・・
【奶、小麥】

以拼盤形式提供三種起司。

無論作為下酒菜或甜點皆宜。

￥3,200

011 四種起司披薩佐生火腿・・・・・・・・・
【奶、小麥】

濃郁四種起司滿溢的披薩，佐以生火腿。

無論作為輕食或下酒菜皆宜。

￥2,800

009 炸魚薯條・・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶、小麥】

酥脆炸製的白身魚與薯條經典料理。

搭配檸檬，風味更加清爽。

￥2,200

010 紅酒燉牛舌・・・・・・・・・・・・・・
【奶、小麥】

牛舌經慢火細燉，柔嫩入味，

搭配紅酒的醇厚風韻，讓您盡享極致美味。

￥4,000

炸雞塊＆薯條 ・・・・・・・・・・・・
【小麥】

外皮酥脆、內裡多汁的炸雞，

搭配薯條一同獻上，飽足與美味兼得。

￥2,200012

您可以透過客房內的電話進行點餐。



單點菜品 11:30 – 22:00

016 高菜炒飯・・・・・・・・・・・・・・・
【奶、小麥、蝦】

以微辣的高菜畫龍點睛，

匯聚豐盛海鮮的風味炒飯。

￥2,800

014 牛肉咖喱・・・・・・・・・・・・・・・
【奶、小麥】

以多種香料慢火燉煮而成的辛香咖哩。

微辣風韻，令人一試上癮，堪稱人氣首選。

￥2,800

013 牛排丼飯・・・・・・・・・・・・・・・
【小麥】

採用150克牛菲力，呈現極致奢華的丼飯逸品。

附贈湯品、沙拉與漬物。

￥3,900

015 博多明太子丼飯・・・・・・・・・・・・
【蛋、小麥】

鋪上滿滿一整腹的博多名產辛子明太子。

附贈湯品、沙拉與漬物。

￥2,800

017 豬排三明治・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、奶、小麥】

厚切柔嫩的里肌豬排三明治，飽滿紮實、份量十足。

佐以薯條，滿足倍增。

￥2,500

※圖片皆僅供參考

您可以透過客房內的電話進行點餐。



單點菜品 11:30 – 22:00

018 鍋燒烏龍麵・・・・・・・・・・・・・・
【蛋、小麥】

鮮美食材與高湯精華交織融萃，

成就這碗配料豐盈的鍋燒烏龍麵。

※器皿極為炙燙，請多加小心。

￥1,800

019 博多和牛里肌肉排【100g】・・・・・・・
【奶、小麥】

將博多和牛香煎至外層焦香，內裡鮮嫩。

敬請細品其頂級柔潤的絕佳口感。

￥7,000

020 博多和牛菲力肉烤製【60g】・・・・・・・
【奶、小麥】

經由精心慢烤，帶出肉質的細緻口感與豐富鮮味。

高雅餘韻，在舌尖上久久縈繞。

￥6,000

021 當日魚料理・・・・・・・・・・・・・・
【如有過敏原相關問題，請洽詢工作人員】

選用上等鮮魚，保留其天然風味之餘，

更賦予豐厚層次，打造匠心獨具的一品料理。

歡迎向工作人員詢問詳情。

￥3,000

您可以透過客房內的電話進行點餐。

※圖片皆僅供參考



飲品 11:30 – 22:00

101 朝日超級乾啤・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

瓶裝啤酒

102 無酒精乾啤・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

葡萄酒

103 瓶裝：Veuve Olivier & Fils（香檳）・・・・・・・・・・・・・

104 瓶裝：Primadonna（白）・・・・・・・・・・・・・・・・・

105 瓶裝：Navigator（紅） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・

106 杯裝：氣泡酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

107

108

杯裝：紅葡萄酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

杯裝：白葡萄酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

軟飲料

109

110

111

112

113

果汁（柳橙／葡萄柚／蘋果）・・・・・・・・・・・・・・・・

烏龍茶・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

薑汁汽水／可口可樂・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

咖啡（熱或冰）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

紅茶（熱或冰）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

114 冰塊・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

￥1,900

￥1,500

￥13,000

￥7,000

￥10,000

￥2,000

￥2,000

￥2,000

￥1,200

￥1,200

￥1,200

￥1,200

￥1,200

￥700

您可以透過客房內的電話進行點餐。
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