
2 0 2 1 春
 開業 7 0 周年特別号

Slow and comfort ,  Shima

物
語
の
始
ま
り

人
の
熱
意
と
自
然
が
育
て
た

夢
の
ひ
と
粒
は
輝
き
続
け
る
。

先
人
の
情
熱
に
思
い
を
馳
せ

新
た
な
物
語
が
始
ま
る
。

志摩
時間



「
ラ
・メ
ー
ル
」で
、冬
の
こ
の
時
期
に

運
が
よ
け
れ
ば
出
会
え
る
、幻
の
食
材

が
あ
る
。ひ
と
つ
が
真
珠
貝
柱
で
、も
う

ひ
と
つ
が
ヒ
ゲ
ナ
ガ
エ
ビ
で
あ
る
。そ
も

そ
も
、ほ
と
ん
ど
の
方
は
真
珠
貝
の
貝

柱
が
食
材
に
な
る
こ
と
も
、ヒ
ゲ
ナ
ガ

エ
ビ
が
ど
ん
な
エ
ビ
か
も
ご
存
知
な
い

か
も
し
れ
な
い
。恥
ず
か
し
な
が
ら
、わ

た
し
自
身
も
樋
口
シ
ェ
フ
の
料
理
に

よ
っ
て
、食
材
と
し
て
は
じ
め
て
食
す
こ

と
が
で
き
、そ
の
未
知
な
る
味
わ
い
の
、

あ
ま
り
の
美
味
し
さ
に
、脳
天
が
ク
ラ

ク
ラ
と
目
眩
が
し
そ
う
に
な
っ
た
の
で

あ
っ
た
。

流
通
が
行
き
届
い
た
今
の
日
本
に
お

い
て
、未
知
な
る
食
材
に
出
会
え
る
幸

運
な
ど
、ど
れ
ほ
ど
だ
ろ
う
か
。し
か
も
、

そ
の
二
つ
の
食
材
は
、食
材
と
し
て
認

知
さ
れ
だ
し
た
の
も
ご
く
最
近
で
、収

穫
量
も
少
な
く
足
が
は
や
い
か
ら
、流

通
に
も
ほ
と
ん
ど
乗
っ
て
い
な
い
の
だ
。

ミ
キ
モ
ト
真
珠
島
が
今
年
で
70
周
年

を
迎
え
る
と
い
う
が
、英
虞
湾
は
世
界

最
高
峰
の
真
珠
の
養
殖
地
と
知
ら
れ
る
。

真
珠
は
養
殖
さ
れ
た
ア
コ
ヤ
ガ
イ
の
中

で
作
ら
れ
る
が
、そ
の
ア
コ
ヤ
ガ
イ
に
は

勾
玉
型
の
貝
柱
が
あ
り
、新
鮮
な
も
の

は
コ
リ
コ
リ
と
独
特
の
歯
ご
た
え
で
、極

上
の
淡
味
な
の
で
あ
る
。ア
コ
ヤ
ガ
イ
は
、

本
来
は
真
珠
の
た
め
の
養
殖
だ
か
ら
、

貝
柱
は
あ
く
ま
で
副
産
物
で
あ
る
。養

殖
関
係
者
や
地
元
の一部
の
人
だ
け
が
、

真
珠
を
取
り
出
す
タ
イ
ミ
ン
グ
の
こ
の

時
期
だ
け
、特
権
的
に
食
し
て
い
た
も

の
だ
。も
ち
ろ
ん
、フ
ラ
ン
ス
料
理
の
食

材
辞
典
に
も
載
っ
て
な
い
だ
ろ
う
し
、中

国
の
食
材
の
宝
典
と
い
わ
れ
る
、袁
枚

の『
随
園
食
単
』に
も
、最
高
に
旨
い
貝

幻
の
食
材

美
食
の
歓
び

連　載

文　

中
村 

孝
則

ず
い
え
ん
し
ょ
く
た
ん

え
ん
ば
い

と
し
て
淡
菜
が
載
っ
て
い
る
が
、

こ
れ
は
和
名
の
貽
貝
の
こ
と

で
、ア
コ
ヤ
ガ
イ
と
は
別
物
で

あ
る
。わ
た
し
は
２
０
１
９
年

の
２
月
に「
ラ
・メ
ー
ル
」で
、ア

コ
ヤ
ガ
イ
の
貝
の
器
に
盛
り
付

け
ら
れ
た
、「
真
珠
貝
柱
の
カ

ク
テ
ル
」を
は
じ
め
て
食
し
た

と
き
の
感
動
を
い
ま
も
忘
れ

ら
れ
な
い
。

幻
と
い
え
ば
、ヒ
ゲ
ナ
ガ
エ

ビ
も
樋
口
シ
ェ
フ
の
料
理
で
始

め
て
食
べ
た
。こ
れ
は
通
称
ガ

ス
エ
ビ
と
呼
ば
れ
る
体
長
12
セ

ン
チ
ほ
ど
の
深
海
の
エ
ビ
で
、

お
も
に
東
紀
州
の
海
に
生
息

し
、沖
合
底
引
き
網
で
収
穫
さ

れ
尾
鷲
漁
港
な
ど
で
水
揚
げ

さ
れ
る
。こ
の
エ
ビ
は
、ト
ロ
ッ

と
し
た
食
感
と
甘
エ
ビ
に
も

負
け
な
い
繊
細
な
甘
み
を
持

つ
の
だ
が
、身
も
ち
が
繊
細
な

の
で
流
通
が
難
し
い
か
ら
、新

鮮
で
上
質
な
ガ
ス
エ
ビ
は
、や

は
り
地
元
で
し
か
味
わ
え
な
い

の
で
あ
る
。

こ
の
数
年
、地
元
の
知
ら
れ

ざ
る
食
材
を
、積
極
的
に
発
掘

し
て
い
る
樋
口
シ
ェ
フ
で
あ
る

が
、こ
う
し
た
食
材
に
目
を
つ

け
る
の
は
彼
女
の
慧
眼
で
あ

り
、地
元
の
自
然
環
境
へ
の
恩

返
し
で
あ
り
、そ
し
て
私
た
ち

に
と
っ
て
は
、口
福
と
い
う
も

の
で
あ
る
。

本
誌
で
は
、シ
ャ
ン
パ
ン
の

銘
酒
、テ
タ
ン
ジ
ェ
の「
コ
ン
ト
・

ド
・シ
ャ
ン
パ
ー
ニュ 

２
０
０

８
」を
合
わ
せ
て
、樋
口
シ
ェ
フ

が
写
真
の
よ
う
な
、旬
の
ガ
ス

エ
ビ
の
料
理
を
考
案
し
て
い
る

が
、こ
れ
は
天
国
に
昇
る
よ
う

な
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
だ
と
思
う
。

〝
コ
ン
ト
〞の
愛
称
で
知
ら
れ
る

こ
の
シ
ャ
ン
パ
ン
は
、白
葡
萄
の

シ
ャ
ル
ド
ネ
単
一
品
種
だ
け
で

つ
く
ら
れ
る
、ブ
ラ
ン
・ド
・ブ

ラ
ン（
白
葡
萄
の
白
ワ
イ
ン
）の

最
高
峰
。東
紀
州
の
深
海
の
ミ

ネ
ラ
ル
と
繊
細
な
甘
み
を
持
っ

た
ガ
ス
エ
ビ
に
、こ
れ
以
上
の

組
み
合
わ
せ
は
な
い
だ
ろ
う
。

同
じ
よ
う
に
、真
珠
貝
柱
の

カ
ク
テ
ル
に
だ
っ
て
、ピ
タ
リ
と

寄
り
添
う
に
ち
が
い
な
い
。そ

も
そ
も
、シ
ャ
ン
パン
の
典
雅
な

泡
だ
ち
は
、フ
ラ
ン
ス
語
で
真

珠
の
美
し
い
連
相
に
な
ぞ
ら

え
て
、〝
ペル
ル
〞と
表
現
す
る
ほ

ど
だ
か
ら
で
あ
る
。
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ガストロノミーやライフスタイルをテーマに新聞や
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特
集
対
談

自
然
に
抱
か
れ
、

　
と
も
に
生
き
る
。

お
じ
ま

お
じ
ま

あ
さ

ま
か
く

志摩観光ホテル三嶋総支配人（左）とミキモト真珠島社長松田音壽さん（右）、ミキモト多徳養殖場朝熊閣にて。

伊
勢
志
摩
の
繁
栄
に
は
真
珠
が
大
き
な

要
因
で
あ
り
、ホ
テ
ル
開
業
の
歴
史
に
も
深

く
関
わ
っ
て
い
ま
す
。養
殖
真
珠
の
生
み
の

親
で
あ
る
御
木
本
幸
吉
は
江
戸
時
代
か
ら

志
摩
の
特
産
で
あ
っ
た
真
珠
が
乱
獲
さ
れ
て

い
る
こ
と
を
危
惧
し
、30
歳
の
時
、英
虞
湾

で
真
珠
養
殖
を
始
め
ま
し
た
。赤
潮
の
影
響

を
受
け
な
が
ら
も
、５
年
後
の
１
８
９
３
年
、

鳥
羽
の
相
島
で
世
界
で
初
め
て
の
真
珠
養

殖
に
成
功
し
た
こ
と
を
き
っ
か
け
に
真
珠
の

一大
産
地
と
な
っ
た
伊
勢
志
摩
は
発
展
を
遂

げ
て
い
き
ま
す
。

養
殖
真
珠
誕
生
の
地
、相
島
に
あ
る
ミ

キ
モ
ト
真
珠
島
は
真
珠
養
殖
を
紹
介
す
る

施
設
と
し
て
整
備
さ
れ
民
間
外
交
の
場
と

し
て
の
役
割
を
担
っ
て
い
ま
し
た
。戦
後
の

経
済
成
長
で
伊
勢
志
摩
が
多
く
の
観
光
客

で
賑
わ
う
地
域
と
な
っ
た
こ
と
か
ら
、１
９

５
１
年
、国
内
初
の
真
珠
専
門
博
物
館
や
海

女
の
実
演
な
ど
が
行
わ
れ
る
観
光
施
設
と

し
て
開
島
し
、今
で
も
多
く
の
人
々
が「
真
珠

の
ふ
る
さ
と
」と
し
て
訪
れ
て
い
ま
す
。同
年
、

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
も
戦
後
初
の
リ
ゾ
ー
ト
ホ

テ
ル
と
し
て
風
光
明
媚
な
英
虞
湾
を
望
む

高
台
に
開
業
。

伊
勢
志
摩
の
自
然
の
恩
恵
を
受
け
な
が

ら
70
年
の
歴
史
を
歩
ん
で
き
た
両
社
は
こ

の
地
に
ど
の
よ
う
な
未
来
を
描
く
の
で
し
ょ

う
か
。御
木
本
真
珠
島
代
表
取
締
役
社
長 

松
田
音
壽
さ
ん
と
志
摩
観
光
ホ
テ
ル 

総
支

配
人
三
嶋
庸
弘
が
伊
勢
志
摩
へ
の
想
い
を
語

り
ま
す
。訪
れ
た
の
は
真
珠
王
御
木
本
幸
吉

が
晩
年
を
過
ご
し
、客
人
を
も
て
な
し
た
朝

熊
閣
。松
田
社
長
が
幼
い
こ
ろ
か
ら
慣
れ
親

し
ん
で
い
た
と
い
う
こ
の
場
所
は
、幸
吉
翁

が「
愛
蔵
の
光
琳
の
屏
風
を
ご
覧
に
入
れ
ま

し
ょ
う
」と
訪
れ
る
人
へ々
自
慢
し
た
と
い
う

英
虞
湾
の
絶
景
が
広
が
り
ま
す
。
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専門知識を備えるスタッフがお客様が
ご納得、ご満足いく御品選びをお手伝い。

－

世
代
を
超
え
て
愛
さ
れ
る

も
の
。

松
田　
真
珠
は
生
ま
れ
た
瞬
間

か
ら
美
し
い
輝
き
を
備
え
て
い

る
こ
と
か
ら
、最
古
の
宝
石
と

呼
ば
れ
古
く
よ
り
人
々
に
愛
さ

れ
、生
活
に
輝
き
を
添
え
て
き

ま
し
た
。世
界
の
様
々
な
海
、池
、

湖
か
ら
採
取
さ
れ
ま
す
の
で
、す

べ
て
の
生
命
の
源
で
も
あ
る
水

の
神
秘
、力
を
具
象
化
し
た
も

の
の
よ
う
に
も
思
え
ま
す
。真
珠

は「
特
別
な
力
を
宿
す
」と
し
て

「
月
の
雫
」「
人
魚
の
涙
」な
ど
と

称
さ
れ
、ま
た
海
外
に
お
い
て
も

古
代
中
国
で
は
荘
子
が「
驪
竜

頷
下
の
珠
」と
し
て
命
が
け
で

求
め
な
け
れ
ば
得
ら
れ
ぬ
宝
と

し
て
表
現
し
て
お
り
、イ
ン
ド
で

は
長
寿
と
繁
栄
の
護
符
と
し
て

手
に
入
れ
た
真
珠
を一生
涯
手

放
さ
な
い
そ
う
で
す
。私
ど
も
ミ

キ
モ
ト
真
珠
島
で
は
、厳
し
い
ク

オ
リ
テ
ィ
基
準
を
満
た
し
た
御

品
の
み
を
店
頭
に
て
ご
覧
い
た

だ
け
ま
す
。お
客
様
の
お
求
め
に

な
っ
た
御
品
は
長
い
人
生
に
寄

り
添
い
、そ
の
思
い
と
と
も
に
子

や
孫
へ
と
受
け
継
が
れ
て
い
く

は
ず
で
す
。私
共
の
ス
タ
ッ
フ
は

お
客
様
の
商
品
選
び
の
お
手
伝

い
を
さ
せ
て
い
た
だ
い
て
お
り
ま

す
が
、お
客
様
が
真
珠
を
選
ん

で
い
る
よ
う
で
、実
は
真
珠
が
持

ち
主
と
な
る
べ
き
お
客
様
を
自

身
へ
と
引
き
寄
せ
て
い
る
と
感

じ
て
い
ま
す
。

三
嶋　
私
も
お
客
様
と
直
接
関

わ
る
営
業
を
長
年
経
験
し
ま
し

た
の
で
お
客
様
と
の
ご
縁
の
大

切
さ
は
特
に
感
じ
ま
す
ね
。当

ホ
テ
ルへ
ご
来
館
の
お
客
様
は

人
生
の
節
目
、大
切
な
方
と
の

か
け
が
え
の
な
い
時
間
を
過
ご

す
た
め
と
い
う
方
が
多
く
い
ら
っ

し
ゃ
い
ま
す
。お
客
様
の「
想
い
」

「
ご
期
待
」に
お
応
え
で
き
る
よ

う
ス
タ
ッ
フ
に
は「
笑
顔
」「
挨

拶
」「
身
だ
し
な
み
」そ
し
て「
気

配
り
」を
大
切
に
す
る
よ
う
伝

え
て
い
ま
す
。誰
に
で
も
で
き
る

よ
う
な
何
気
な
い
事
で
は
あ
り

ま
す
が
、サ
ー
ビ
ス
、お
も
て
な

し
の
基
本
を
身
に
つ
け
る
こ
と

で
ど
の
世
代
の
お
客
様
に
も
心

地
良
い
お
も
て
な
し
を
提
供
で

き
る
と
考
え
て
い
ま
す
。

松
田　
そ
れ
が「
賢
島
ホ
ス
ピ
タ

リ
テ
ィ
」と
言
わ
れ
る
所
以
で
す

ね
。私
も
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
に
あ

る
ミ
キ
モ
ト
店
で
５
年
程
接
客

を
し
て
お
り
ま
し
た
。確
か
に
志

摩
観
光
ホ
テ
ル
は
何
世
代
に
も

渡
り
お
越
し
い
た
だ
く
お
客
様

が
多
い
と
い
う
印
象
が
残
っ
て
い

ま
す
。

ホテルには開業当時から
ミキモトショップが存在

り
り
ょ
う

が
ん
か
の
た
ま
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－

特
別
な
場
所
に
あ
る
と
い

う
使
命
を
感
じ
て
。

三
嶋　
ミ
キ
モ
ト
真
珠
島
さ
ん

は
３
月
12
日
、そ
し
て
当
ホ
テ

ル
は
４
月
３
日
に
70
年
の
節
目

を
迎
え
ま
す
。そ
れ
ぞ
れ
の
役

割
を
担
い
な
が
ら
皇
室
を
は
じ

め
と
し
た
数
々
の
文
人
賓
客
を

お
迎
え
し
て
き
た
歴
史
が
あ
り

ま
す
。私
共
は
お
客
様
に
育
て

て
い
た
だ
き
な
が
ら
成
長
し
、

そ
の
ホ
ス
ピ
タ
リ
テ
ィ
を
磨
き

続
け
て
ま
い
り
ま
し
た
。ま
た
、

伊
勢
志
摩
は
古
く
か
ら「
御
食

国
」と
し
て
朝
廷
へ
食
物
を
納

め
て
き
た
場
所
で
す
。こ
の
土

地
の
恵
み
に
感
謝
し
、食
を
通

し
て
そ
の
魅
力
を
発
信
す
る
取

り
組
み
を
総
料
理
長
を
中
心

に
行
っ
て
い
る
と
こ
ろ
で
す
。同

時
に
食
材
だ
け
に
頼
ら
ず
、技

術
の
継
承
、手
間
暇
を
惜
し
ま

な
い
と
い
う
精
神
も
ホ
テ
ル
の

伝
統
と
し
て
守
り
続
け
な
け
れ

ば
と
感
じ
て
い
ま
す
。

松
田　
幸
吉
翁
は
こ
の
伊
勢

志
摩
の
自
然
を
こ
よ
な
く
愛
し

て
い
ま
し
た
。こ
の
地
を
国
立

公
園
に
し
た
い
と
願
い
、自
然
の

保
護
と
環
境
の
整
備
に
私
財

を
惜
し
み
な
く
使
い
、戦
後
初

の
伊
勢
志
摩
国
立
公
園
指
定

に
尽
力
し
ま
し
た
。幸
吉
翁
の

愛
し
た
伊
勢
志
摩
の
風
景
を

変
わ
ら
ぬ
姿
で
未
来
へ
と
繋
い

で
い
く
こ
と
が
、そ
の
自
然
の
恵

み
で
あ
る
真
珠
を
扱
う
私
共
の

使
命
で
あ
る
と
思
っ
て
い
ま
す
。

－

伊
勢
志
摩
の
未
来
へ
描
く

も
の
と
は
。

松
田　
ミ
キ
モ
ト
グ
ル
ー
プ
で

は
以
前
よ
り
真
珠
を
育
む
海

の
研
究
や
そ
れ
に
携
わ
る
人
材

育
成
な
ど
の
分
野
で
産
学
連

携
に
力
を
入
れ
て
ま
い
り
ま
し

た
。個
の
企
業
と
し
て
は
も
ち

ろ
ん
で
す
が
、地
域
振
興
の一翼

を
担
う
べ
く
多
角
的
な
視
点
で

取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

三
嶋　
世
界
だ
け
で
は
な
く
、

地
域
へ
目
を
向
け
な
が
ら
人
材

を
含
め
未
来
を
創
る
と
い
う
お

考
え
は
素
晴
ら
し
い
で
す
ね
。

こ
れ
か
ら
は「
地
域
の
時
代
」と

も
言
わ
れ
て
い
ま
す
。私
は
大

阪
、京
都
と
副
総
支
配
人
・総

支
配
人
と
務
め
、伊
勢
志
摩
に

み
け
つ

く
に

英虞湾を眺めながら伊勢志摩の未来を語り合う三嶋総支配人と松田社長

参
り
ま
し
た
。こ
こ
で
感
じ
る

こ
と
は「
天
の
時
、地
の
利
、人

の
和
」。時
を
見
定
め
、地
の
利

を
生
か
す
。し
か
し
最
後
は
や

は
り
心
と
心
が
通
い
合
う「
人
」

な
の
で
す
ね
。

松
田　
１
８
９
３
年
、幸
吉
翁

が
世
界
で
初
め
て
真
珠
の
養
殖

に
成
功
し
た
こ
と
で
、そ
の
輝

き
は
多
く
の
人
へ々
届
け
ら
れ

る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。「
養
殖

真
珠
誕
生
の
地
」が
こ
こ
に
あ

る
こ
と
は
誇
ら
し
い
事
で
あ
り
、

こ
の
伊
勢
志
摩
の
自
然
が
な

け
れ
ば
生
み
出
さ
れ
な
か
っ
た

も
の
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。真

珠
を
専
門
に
扱
っ
た
国
内
初
の

博
物
館
を
は
じ
め
と
す
る
施

設
で
広
く
真
珠
の
知
識
や
魅

力
を
国
内
外
に
発
信
し
て
い
ま

す
。そ
し
て
商
品
に
つ
い
て
も
厳

し
い
基
準
を
課
し
、時
間
と
人

の
手
間
を
か
け
生
ま
れ
る「
ミ

キ
モ
ト
ク
オ
リ
テ
ィ
」で
お
客
様

の
ご
信
頼
に
お
応
え
し
て
い
ま

す
。

三
嶋　
サ
ー
ビ
ス
で
あ
っ
て
も

商
品
で
あ
っ
て
も
そ
こ
に「
想

い
」を
乗
せ
て
お
届
け
し
て
い
く

こ
と
が
何
よ
り
大
切
な
の
だ
と

感
じ
ま
す
。志
摩
観
光
ホ
テ
ル

の
歴
史
も
、先
人
が
作
り
上
げ
、

そ
し
て
多
く
の
お
客
様
に
育
て

て
い
た
だ
い
た
も
の
で
す
。私
た

ち
は
そ
の
想
い
を
受
け
継
ぎ
、

紡
い
で
き
た
ご
縁
に
感
謝
し
な

が
ら
伊
勢
志
摩
と
い
う
自
然
と

と
も
に
生
き
る
も
の
と
し
て
、

次
の
100
年
へ
と
歩
み
続
け
て
ま

い
り
ま
し
ょ
う
。
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特
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な
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。
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は
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３
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に
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を
迎
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す
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は
じ

め
と
し
た
数
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迎
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史
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成
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、

そ
の
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ら「
御
食

国
」と
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朝
廷
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物
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土

地
の
恵
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に
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を
通

し
て
そ
の
魅
力
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発
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す
る
取
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株式会社近鉄・都ホテルズ 常務取締役 志摩観光
ホテル総支配人・志摩エリア統括支配人。1951年
生まれ。1974年入社。宴会・宿泊セールスを主に担
当。新・都ホテル（京都）総支配人、ウェスティン都
ホテル京都の総支配人を歴任後、2016年志摩観
光ホテル総支配人就任。現在は志摩エリアに展開
する3ホテルを統括している。

志摩観光ホテル 総支配人
三嶋 庸弘（みしま つねひろ）

株式会社御木本真珠島 代表取締役社
長。1956年生まれ。1979年株式会社御
木本真珠島入社、真珠購買事業、営業
部を経験した後、1995年取締役、1997年
に常務取締役に就任し海外誘客を主導
する。2008年より現職。鳥羽商工会議所
会頭ほか地域経済の発展にも尽力。

ミキモト真珠島 代表取締役社長
松田 音壽（まつだ おとひさ）

2021年3月～5月の期間中に、ミキモト真珠島の入場口で志摩時間春号（本誌）を提示すると、
1回につき5名様まで入場料を無料でご案内いたします。

ミキモト真珠島×志摩観光ホテル キャンペーン

※ミキモト多徳養殖場は、一般公開をしていません。
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す
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初
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を
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ま

す
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に
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も
厳

し
い
基
準
を
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と
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縁
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摩
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。
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三
重
の
風
土
を
活
か
し
、自
然
の
恵
み
を
感
じ
る
新
酒
が
誕
生

三
重
の
豊
か
な
自
然
に
育
ま
れ

た
食
材
と
、多
く
の
生
産
者
さ
ん

と
の
ご
縁
を
紡
ぎ
な
が
ら
食
の
魅

力
を
お
届
け
し
て
い
る
志
摩
観
光

ホ
テ
ル
。70
周
年
を
記
念
し
た
日

本
酒
は
三
重
の
風
土
を
感
じ
ら
れ

る
も
の
に
し
た
い
と
い
う
想
い
を

込
め
ま
し
た
。酒
造
り
は
、銘
酒

「
半
蔵
」で
全
国
に
知
ら
れ
る
伊
賀

の
酒
蔵
、大
田
酒
造
。７
代
目
杜

氏
、大
田
有
輝
さ
ん
が
三
重
の
酒

米「
神
の
穂
」、そ
し
て
三
重
県
産

の
酵
母
M
K

－

3
を
使
い
、華
や

か
で
繊
細
な
日
本
酒
造
り
に
取
り

組
み
ま
し
た
。ソ
ム
リ
エ
で
あ
り
、

日
本
酒
の
ス
ペ
シ
ャ
リ
ス
ト「
酒

デ
ィ
プ
ロ
マ
」で
も
あ
る
杉
原
シ
ェ

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
開
業
70
周
年
記
念
酒

純
米
大
吟
醸 

神
の
穂「
志
摩
」

2021年2月19日（金）より販売
販売価格　¥7,000
販売数　300本限定
三重県産 神の穂100％使用
精米歩合50％
内容量720㎖
アルコール分16度
ザ クラシック ショップ
ザ ベイスイート ブティック
にてご購入いただけます。

フ
ソ
ム
リ
エ
は
、オ
リ
ジ
ナ
ル
日
本

酒
の
味
わ
い
に
つ
い
て
、「
メ
ロ
ン
や

洋
ナ
シ
の
よ
う
な
華
や
か
な
香
り
、

『
神
の
穂
』の
作
る
柔
ら
か
な
甘
み

と
ふ
く
ら
み
の
あ
る
旨
味
が
広
が

り
、爽
や
か
な
酸
味
が
上
品
な
後

味
。大
田
酒
造
さ
ん
の
気
持
ち
が

伝
わ
る
素
晴
ら
し
い
日
本
酒
に
仕

上
げ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
」と
話

し
ま
す
。

ホテル内各レストランでも
ボトル・グラスにて販売いたします。（ ）
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手
に
取
る
方
に
も
思
い
を
馳
せ
て
。
「
志
摩
」へ
込
め
た
、つ
く
り
手
の
想
い
。

1987年に現在のウェスティン都ホテル京
都に入社。2011年全日本最優秀ソムリエ
コンクールセミファイナリスト。第10回フ
ランスワイン＆スピリッツソムリエ最優秀
コンクールベスト10など数々のコンクール
で入賞。伊勢志摩サミットでは、日本ワイ
ン選考委員会のメンバーであり、飲料
サービス責任者も担当。

シェフソムリエ　杉原 正彦

1892年（明治25年）創業。伊賀盆地のほぼ中央、周囲は白鷺が
飛び交う豊かな田園に囲まれた地で、厳寒期のみに出来るだ
け手作業にこだわり、地域に根ざした酒造りを行なっていま
す。酒造りの原料は三重県、伊賀産の酒米と地元契約栽培米
を主に使用し、「服部半蔵」ゆかりの地「伊賀上野」にて、その
名を冠した「半蔵」を醸しています。「半蔵」はG7伊勢志摩サ
ミット2016において乾杯酒として提供されました。

大田酒造

純
米
大
吟
醸　
神
の
穂「
志
摩
」

は
外
箱
や
デ
ザ
イ
ン
に
も
こ
だ
わ

り
が
。深
み
の
あ
る
黒
を
ベ
ー
ス
に
、

渋
み
の
あ
る
銀
、そ
し
て
品
位
あ
る

金
色
を
配
色
。ラ
ベル
に
は
繊
細
な

点
描
を
施
し
、優
し
く
も
豊
か
な
伊

勢
志
摩
の
海
、波
や
風
の
流
れ
を
表

現
し
ま
し
た
。シ
ン
プ
ル
で
洗
練
さ

れ
た
中
に
、筆
文
字
で
書
き
上
げ
た

「
志
摩
」の
文
字
が
新
し
さ
と
と
も

に
、色
あ
せ
る
こ
と
の
な
い
地
域
の

魅
力
を
発
信
し
続
け
る
と
い
う
ホ

テ
ル
の
想
い
を
表
し
て
い
ま
す
。外

箱
は
末
広
が
り
で
も
あ
る
八
角
形

を
採
用
。記
念
酒
を
手
に
取
る
方

に
も
多
く
の
幸
せ
が
訪
れ
る
よ
う

に
と
の
願
い
を
込
め
て
い
ま
す
。

70
周
年
と
い
う
特
別
な
お
酒
の

注
文
を
受
け
た
と
き
、杜
氏
の
大
田

さ
ん
は
身
の
引
き
締
ま
る
思
い
だ
っ

た
と
言
い
ま
す
。「
杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム

リ
エ
が
求
め
る
、樋
口
総
料
理
長
や

塚
原
和
食
総
料
理
長
の
料
理
に
合

う
酒
に
な
る
よ
う
な
味
づ
く
り
に
こ

だ
わ
り
ま
し
た
。純
米
大
吟
醸
の
雑

味
の
な
い
ク
リ
ア
な
味
に
仕
上
げ
る

た
め
、米
を
浸
水
さ
せ
る
時
間
管
理

に
は
特
に
気
を
使
い
、理
想
の
味
を

追
求
し
ま
し
た
」。今
年
の
１
月
は

気
温
が
下
が
っ
た
こ
と
も
あ
り
、も

ろ
み
の
温
度
管
理
に
も
苦
労
し
た

そ
う
で
す
。

大
田
さ
ん
は
記
念
酒
に
つ
い
て

「
ホ
テ
ル
を
訪
れ
た
方
の
旅
の
思
い

出
と
し
て
、そ
し
て
三
重
に
来
た
こ

と
の
な
い
方
、も
ち
ろ
ん
地
元
の
多

く
の
方
に
も
味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た

い
で
す
。私
た
ち
は
大
量
生
産
は
で

き
ま
せ
ん
が
培
っ
て
き
た
経
験
や
、

伊
賀
の
豊
か
な
伏
流
水
、冬
に
冷
え

込
む
盆
地
な
ら
で
は
の
風
土
を
活

か
し
た
お
酒
で
す
。自
信
を
持
っ
て

お
造
り
し
ま
し
た
」。

「志摩」を仕込む杜氏の大田有輝さん



８

晩
景
〜BA

N
K
EI

ホ
テ
ル
か
ら
眺
め
る
夕
景
の
美
し
さ
を
イ

メ
ー
ジ
し
た
優
し
く
も
深
い
オ
レ
ン
ジ
色
が
印

象
的
。周
り
の
景
色
も
染
め
上
げ
て
い
く
時
間

は
お
越
し
い
た
だ
い
た
お
客
様
だ
け
が
感
じ
る

こ
と
の
で
き
る
特
別
な
体
験
で
す
。あ
お
さ
や

伊
勢
茶
な
ど
の
ボ
タ
ニ
カ
ル
を
使
っ
た「
伊
勢

神（
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
）」に
南
伊
勢
の
五
ケ
所
み

か
ん
や
ピ
ー
チ
、パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
ジュ
ー
ス
の
甘
み

が
調
和
し
た
口
当
た
り
の
良
い
カ
ク
テ
ル
で
す
。

志
摩
ク
ル
ー
ズ
〜
70
周
年
の
船
出

こ
れ
か
ら
も
続
く
ホ
テ
ル
の
歴
史
へ
の
船
出

を
祝
う
カ
ク
テ
ル
。リ
ア
ス
海
岸
の
織
り
成
す

美
し
い
景
観
の
英
虞
湾
へ
ク
ル
ー
ズ
で
滑
り
出

す
よ
う
な
爽
や
か
さ
を
表
現
し
ま
し
た
。三
重

県
産
純
米
焼
酎
の
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
に
、南

伊
勢
の
柑
橘
を
加
え
す
っ
き
り
と
仕
上
げ
ま

し
た
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
魅
力
を
グ
ラ
ス
に
表
現

開
業
70
周
年
記
念
カ
ク
テ
ル

期間　2021年3月1日～2022年3月31日
販売　カフェ＆ワインバー「リアン」　ザ クラブ 2F

晩景～BANKEI　　　　　　¥1,500
志摩クルーズ～70周年の船出 ¥1,800
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「志摩時間」でご紹介してきた生産地や、特集テー
マをめぐるご滞在が叶うご宿泊プランです。お客様
のご希望やご興味に合わせて、季節ごとの見どこ
ろやおすすめの過ごし方をご提案。おひとりおひと
りの「志摩時間」をバトラーがご予約からご出発ま
でサポートいたします。

「Luxperience（リュクスペリエンス）」 ～あなただけの志摩時間～

2泊3日　ザ ベイスイートご宿泊
ご朝食（2回）・ご昼食（2回）・ご夕食（2回）付き
お二人様で ¥700,000～

宿泊プラン

ザ　ベイスイート　ロイヤルスイートルームにて総料理長樋口宏江
による、お二人のための特別ディナーとテラスで愉しむご朝食を。
総料理長がお部屋へおうかがいし、会話を楽しみながらお料
理を仕上げる、贅沢なひとときを。

総料理長樋口宏江の特別なおもてなしをお二人に。
ロイヤルスイートルームで愉しむ特別ディナー。

※2週間前までのご予約となります。
※ご用意可能な日程が限られますので詳細はお問い合わせください。1泊2名様　夕・朝食付き　お二人様で ¥500,000

2021年4月1日～ （予約受付中）

2022年3月31日まで

宿泊プラン

開業70周年記念企画

期間　2021年4月1日～2022年3月31日
料金　￥50,000
※予約状況によりお受けできない場合がございます。

特別な時間を彩る 1日1組様限定 レストランプラン

人数：2名様～7名様
2週間前までのご予約が必要です。

鉄板焼きの醍醐味であるライブ
感はそのままに、厳選された三
重の食材の魅力をわがままに
愉しんで欲しい。料理長栗野正
也がこだわり尽くした至福の時
間をご提供します。

鉄板焼きレストラン「山吹」
和の味覚とフレンチを鉄板で

人数：2名様～4名様
2週間前までのご予約が必要です。

鮑、伊勢海老、松阪牛をはじめ、
三重の季節の食材を使い、和食
総料理長塚原巨司が目の前で
仕上げるカウンター席限定の特
別プラン。三重の豊かな食の魅力
を日本料理の技でお届けします。

和食「浜木綿」
カウンターで味わう特別会席

人数：2名様より
3日前までのご予約が必要です

総料理長樋口宏江が仕込んだ
キャビアとシャンパンから始まる
特別な晩餐。その時に美味しい
食材を選び、おすすめの調理法
でお客様だけの一皿に仕上げ
る贅沢なコースです。

フレンチレストラン「ラ・メール」
季節を描く特別なひと皿
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1968年志摩観光ホテル入社。1994年第6代目
料理長、2008年総料理長へ就任。料理八心
（志・真・健・美・清・恒・識・技）を大切にし、す
べてのバランスが整ってこそお客様に喜んで
いただける料理が提供できるという信念でホ
テルの料理を守り、次世代へつないできた。

第６代総料理長・現名誉料理長
宮崎　英男　

＜ランチ クロニクル＞ 
時　間　11:30～14:30 （L.O.14:00）
料　金　¥25,000

＜ディナー クロニクル＞
時　間　17:30～22:30 （L.O.20:30）
料　金　¥32,500
期間　3月1日～8月31日
※要予約（前日 18:00まで）

伝
統
の
美
食「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」を
心
ゆ
く
ま
で

C
hronicle 

ク
ロ
ニ
ク
ル 

〜 Lunch &
 D
inner

〜

ホ
テ
ル
の
食
の
歴
史
を
体
験
で
き
る
、

歴
代
料
理
長
の
個
性
豊
か
な
料
理
を
お

届
け
す
る
シ
リ
ー
ズ
企
画
。３
月
か
ら
は
、

第
６
代
総
料
理
長 

宮
崎
英
男
の
世
界
を

お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

伊
勢
海
老
、鮑
、車
海
老
、ウ
ニ
な
ど
海

の
幸
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
華
や
か
な
カ

ク
テ
ル
の
複
雑
で
繊
細
な
味
わ
い
や
、ホ

テ
ル
か
ら
望
む
英
虞
湾
の
夕
景
を
表
現

し
た
伊
勢
海
老
の
グ
ラ
チ
ネ
。そ
し
て

数
々
の
賓
客
に
愛
さ
れ
て
き
た
す
っ
ぽ
ん

の
ス
ー
プ
な
ど
、長
年
お
客
様
に
愛
さ
れ

て
き
た
人
柄
と
料
理
へ
の
真
摯
な
姿
勢

を
感
じ
る
品
々
は
自
身
の
料
理
哲
学
と

ホ
テ
ル
で
磨
い
て
き
た
技
が
存
分
に
生
か

さ
れ
た
奥
深
い
味
わ
い
で
す
。

ランチ クロニクルディナー クロニクル
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※要予約（前日 18:00まで）

レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
ザ クラシック1F
ランチ　 11:30－14:30（L.O.14:00）
ディナー 17:30－22:30（L.O.20:30）

※要予約（前日 18:00まで）

期間　3月1日～5月31日
時間　11:30～14:30（L.O.14:00）
料金　¥15,367

期間　3月1日～7月31日
時間　17:30～22:30（L.O.20:30）
料金　¥30,000

Saison La M
er

セ
ゾ
ン 

ラ
・
メ
ー
ル

ス
コ
ッ
ト
ラ
ン
ド
の
漁
師
町
に
伝
わ
る
カ
レ

ン
ス
キ
ン
ク
ス
ー
プ
を
イ
メ
ー
ジ
し
燻
製
し
た

鯛
を
じ
ゃ
が
い
も
、ミ
ル
ク
で
煮
込
ん
だ
ク

リ
ー
ミ
ー
な
ポ
タ
ー
ジュ
に
し
ま
し
た
。ク
レ
ソ

ン
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
鮮
や
か
な
色
が
、春
の

訪
れ
を
演
出
し
ま
す
。伊
勢
海
老
は
木
の
芽

の
香
り
の
パ
ン
粉
で
焼
き
上
げ
、牛
フ
ィ
レ
肉

の
ス
テ
ー
キ
は
、お
ろ
し
た
て
の
山
葵
の
ソ
ー

ス
と
カ
ツ
オ
節
で
軽
や
か
な
口
当
た
り
に
。ひ

と
皿
ご
と
に
春
の
香
り
を
お
届
け
し
ま
す
。

特
別
デ
ィ
ナ
ー

「
華
麗
な
る
晩
餐
」

「
日
が
傾
き
、潮
が
満
ち
始
め
る
と
、

志
摩
半
島
の
英
虞
湾
に
華
麗
な
黄
昏

が
訪
れ
る

－

」山
崎
豊
子
氏
の
小
説

「
華
麗
な
る
一
族
」の
書
き
出
し
は
、志

摩
観
光
ホ
テ
ル
の
レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・

メ
ー
ル 

ザ 
ク
ラ
シ
ッ
ク
」の
シ
ー
ン
か

ら
始
ま
り
ま
す
。そ
こ
に
描
か
れ
た
晩

餐
を
再
現
し
た
か
の
よ
う
な
デ
ィ
ナ
ー

が
誕
生
し
ま
し
た
。松
阪
牛
フ
ィ
レ
肉

と
フ
ォ
ア
グ
ラ
、ト
リ
ュ
フ
が
贅
沢
な
味

わ
い
の「
ト
ル
ヌ
ー
ド
・ロ
ッ
シ
ー
ニ
」を

は
じ
め
と
し
た
ク
ラ
シ
カ
ル
な
ひ
と
皿

に
ホ
テ
ル
伝
統
の
鮑
ス
テ
ー
キ
、澄
ん

だ
ス
ー
プ
に
旨
味
が
凝
縮
さ
れ
た
伊

勢
海
老
の
コ
ン
ソ
メ
ス
ー
プ
な
ど
フ
レ
ン

チ
の
品
々
が
物
語
の
世
界
へ
誘
い
ま
す
。

WOWOW開局30周年記念「連続ドラマW　華麗なる一族（全12話）」が、４月18日より
毎週日曜よる10時からスタートします（キャスト：中井貴一・向井理・藤ヶ谷太輔・麻生
祐未・内田有紀）。原作は長きにわたり志摩観光ホテルでもご執筆された小説家・山
崎豊子先生。一部のシーンが志摩観光ホテルで撮影されました。
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尾鷲港

志摩観光ホテル

尾鷲港の朝の景色

三
重
県
東
紀
州
地
域
に
あ
る
尾
鷲
市
は
、年
間
降
水
量

が
全
国
１
位
や
２
位
に
な
る
程
雨
が
多
く
、森
の
養
分
を

豊
富
に
含
ん
だ
水
が
流
れ
込
む
こ
と
で
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
が

育
ち
豊
か
な
海
を
作
っ
て
い
ま
す
。熊
野
灘
に
面
し
た
リ
ア

ス
海
岸
の一部
の
森
は
、生
物
多
様
性
の
維
持
や
漁
業
資
源

の
保
全
の
た
め
、原
則
的
に
伐
採
を
禁
止
す
る「
魚
つ
き
保

安
林
」に
指
定
さ
れ
て
お
り
、良
い
漁
場
を
維
持
す
る
た
め

の
森
の
環
境
を
守
る
取
り
組
み
が
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

尾
鷲
は
黒
潮
に
乗
っ
て
や
っ
て
く
る
ブ
リ
や
カ
ツ
オ
な
ど

が
捕
れ
る
小
さ
な
漁
村
部
か
ら
大
き
な
港
ま
で
点
在
し
て

い
る
港
町
で
す
。な
か
で
も
最
も
水
揚
げ
が
多
い
尾
鷲
港
で

は
、底
引
き
網
漁
、釣
り
漁
、定
置
網
漁
な
ど
漁
法
が
多
く
、

魚
種
が
豊
富
な
こ
と
が
特
徴
で
す
。ガ
ス
エ
ビ（
ヒ
ゲ
ナ
ガ
エ

ビ
）、テ
ナ
ガ
エ
ビ
、う
ち
わ
エ
ビ
な
ど
の
エ
ビ
類
も
多
く
捕
れ

そ
の
ほ
と
ん
ど
は
地
元
で
消
費
さ
れ
て
い
ま
す
。２
代
に
わ

た
り
尾
鷲
で
魚
店
を
営
む
岩
崎
魚
店
の
岩
崎
肇
さ
ん
を
訪

ね
、港
町
に
昔
か
ら
あ
る
海
と
の
暮
ら
し
方
や
、変
わ
り
続

け
る
海
と
の
付
き
合
い
方
な
ど
、地
域
と
食
が
支
え
合
う

姿
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

特
集 

変
わ
る
海
、変
わ
ら
ぬ
思
い
。

尾鷲市
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左から塚原和食総料理長、樋口総料理長、岩崎さん
杉原シェフソムリエ、栗野シェフ。尾鷲港にて。

尾鷲港にある岩崎さんのイケスの前で魚談議

「
海
ま
か
せ
」 

と
い
う
港
町
の
暮
ら
し
方
。

捕れたての魚が店頭に並ぶ岩崎魚店

朝
７
時
の
尾
鷲
港
。入
札
が
始
ま

る
と
、岩
崎
さ
ん
の
魚
の
目
利
き
を

信
頼
す
る
多
く
の
客
か
ら
電
話
が

鳴
り
続
け
ま
す
。「
今
日
は
魚
お
ら

ん
わ
」。尾
鷲
に
限
ら
ず
温
暖
化
な

ど
に
よ
る
海
水
温
の
変
化
で
魚
の

捕
れ
る
時
期
も
変
わ
り
、さ
ら
に
今

年
は
例
年
に
比
べ
雨
が
少
な
い
こ
と

も
影
響
し
て
か
、魚
が
少
な
い
と
漁

師
は
話
し
て
い
る
そ
う
で
す
。変
わ

り
続
け
る
海
と
い
う
自
然
。「
雨
が

少
な
い
と
山
の
養
分
が
海
に
入
ら

な
い
か
ら
、魚
の
食
物
連
鎖
の
元
と

な
る
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
が
育
た
な
い
ん

よ
」。そ

れ
で
も
漁
船
や
漁
村
か
ら
魚

を
積
ん
だ
ト
ラ
ッ
ク
が
到
着
す
る
た

び
に
入
札
が
行
わ
れ
、ハ
ガ
ツ
オ
、太

刀
魚
、赤
カ
マ
ス
、ア
カ
イ
カ
、時
に

は
鮫
な
ど
少
な
い
な
が
ら
様
々
な

魚
種
が
並
ん
で
い
ま
す
。「
魚
が
少
な

い
と
値
も
張
り
ま
す
。で
も
誰
か
が

買
わ
ん
と
、漁
師
は
漁
に
出
ら
れ
ま

せ
ん
」。だ
か
ら
岩
崎
さ
ん
は
需
要

の
少
な
い
魚
で
あ
っ
て
も
競
り
落
す

の
だ
と
話
し
ま
す
。「
あ
る
と
き
は

あ
る
、な
い
と
き
は
な
い
」。そ
ん
な

自
然
に
委
ね
る「
海
ま
か
せ
」と
い
う

考
え
が
港
町
に
は
根
付
い
て
お
り
、

尾
鷲
の
多
く
の
魚
店
は
そ
の
時
に

捕
れ
た
魚
を
干
物
に
加
工
す
る
な

ど
海
の
恵
み
を
無
駄
に
し
な
い
商
い

を
続
け
て
い
ま
す
。「
豊
洲
の
よ
う
な

都
市
の
市
場
と
違
い
、欲
し
い
魚
が

揃
わ
な
い
。で
も
私
の
仕
事
は
漁
師

が
捕
っ
た
魚
を
残
さ
ず
売
る
こ
と
な

ん
で
す
」。そ
し
て
漁
師
も
昔
か
ら
漁

法
を
守
る
な
ど
自
然
へ
の
敬
意
を

忘
れ
ま
せ
ん
。11
月
初
旬
か
ら
６
月

中
旬
ま
で
、尾
鷲
で
は
ブ
リ
が
豊
富

に
揚
が
り
港
が
賑
わ
い
ま
す
。昔
か

ら
行
わ
れ
て
い
る
大
敷
網
漁
と
い
う

漁
法
は
長
さ
約
千ｍ
の
網
を
魚
の

通
り
道
に
仕
掛
け
、魚
が
前
に
進
み

続
け
る
習
性
を
利
用
し
、網
の
先
端

に
あ
る
落
と
し
網
に
誘
導
し
ま
す
。

網
に
残
っ
た
他
の
魚
は
海
に
戻
る
仕

組
み
に
な
っ
て
い
る
た
め
仕
掛
け
た

網
全
体
の
数
％
し
か
捕
れ
ま
せ
ん
。

先
人
の
知
恵
が
生
ん
だ
地
球
に
優

し
い
漁
法
が
今
も
行
わ
れ
て
い
ま
す
。
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自
然
か
ら
の
贈
り
物
。
個
性
を
輝
か
せ
る
こ
と
。

1991年志摩観光ホテル入社。2008
年ベイスイート開業とともにフレン
チレストラン「ラ・メール」のシェフ
となる。2014年に志摩観光ホテル
総料理長に就任、2016年伊勢志摩
サミットでワーキングディナーを担
当。2017年に農林水産省料理人顕
彰制度、料理マスターズブロンズ
賞に女性初、三重県初の受賞。

総料理長 樋口 宏江

尾鷲港で水揚げされ岩崎魚店に並ぶガスエビ

入
札
が
終
わ
っ
た
午
前
９
時
、港
の
近
く

に
あ
る
店
で
は
、す
で
に
多
く
の
お
客
さ
ん
で

賑
わ
っ
て
お
り
、地
元
の
料
理
店
や
寿
司
店

な
ど
の
常
連
さ
ん
の
姿
も
。岩
崎
さ
ん
に
は

注
文
の
電
話
が
鳴
り
続
け
て
い
ま
す
。「
朝
は

いつ
も
こ
ん
な
状
態
な
ん
で
す
よ
。も
う
忙
し

く
て
ね
。う
ち
は
料
理
屋
さ
ん
だ
け
じ
ゃ
な

く
、一般
の
お
客
さ
ん
も
結
構
買
い
に
来
ま
す

よ
」。地
元
の
人
に
人
気
な
の
は
ガ
スエ
ビ
。甘

み
と
旨
み
、香
り
も
強
く
、食
通
も
呻
る
美

味
し
さ
。岩
崎
さ
ん
は
ガ
スエ
ビ
が
大
漁
の
と

き
は
、一
日
で
150
㎏
を
仕
入
れ
ま
す
が
、す
べ

て
売
り
切
れ
て
し
ま
う
そ
う
で
す
。樋
口
総

料
理
長
も
そ
の
味
に
惚
れ
込
み
、３
年
前
か

ら
使
っ
て
い
ま
す
。「
知
る
人
が
少
な
く
、食
べ

る
人
も
限
ら
れ
て
い
る
。こ
ん
な
に
美
味
し
い

尾
鷲
の
エ
ビ
や
魚
た
ち
を
料
理
し
、知
っ
て
も

ら
う
こ
と
が
、食
を
通
じ
て
地
域
の
魅
力
を

伝
え
る
と
い
う
私
た
ち
料
理
人
の
大
事
な
役

割
で
す
」と
樋
口
総
料
理
長
。岩
崎
さ
ん
は

「
こ
ち
ら
は
海
に
あ
る
も
の
し
か
出
荷
で
き

ま
せ
ん
。実
は
以
前
、樋
口
さ
ん
か
ら
魚
の
注

文
が
あ
っ
た
の
で
す
が
あ
い
に
く
不
漁
で
希

望
の
魚
を
届
け
る
こ
と
が
で
き
な
か
っ
た
ん

で
す
。で
も
樋
口
さ
ん
は「
そ
の
日
の
魚
を

送
っ
て
く
れ
た
ら
大
丈
夫
」だ
と
言
っ
て
く
れ

ま
し
た
。そ
の
時
届
け
た〝
カ
マ
ス
〞を
使
っ
た

樋
口
さ
ん
の
料
理
を
い
た
だ
く
機
会
が
あ
っ

た
ん
で
す
よ
。そ
れ
が
素
晴
ら
し
い
フ
レ
ン
チ

に
な
っ
て
い
た
ん
で
す
。と
て
も
感
動
し
ま
し

た
」。樋
口
さ
ん
は「
海
か
ら
届
く
魚
は
、望
む

も
の
で
な
く
て
も
私
た
ち
に
と
っ
て
特
別
な

も
の
で
す
。自
然
か
ら
の
贈
り
物
を
、技
術
と

工
夫
で
お
料
理
に
仕
立
て
お
客
様
に
喜
ん
で

い
た
だ
く
こ
と
が
大
切
だ
と
思
っ
て
い
ま
す

し
、ど
ん
な
ひ
と
皿
に
し
よ
う
か
と
考
え
る

時
間
は
と
て
も
愉
し
い
ん
で
す
よ
」。自
然
や

生
産
者
に
も
優
し
い「
海
ま
か
せ
」と
い
う
ス

タ
イ
ル
と
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
樋
口
流「
海
の

幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」は
、こ
れ
か
ら
も
続
い
て

い
き
ま
す
。
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東
紀
州
、黒
潮
の
恵
み

　
ガ
ス
エ
ビ
を
様
々
な
形
で
。

甘
エ
ビ
よ
り
も
甘
く
、旨
味
が
強
い

ガ
ス
エ
ビ
の
特
徴
を
活
か
し
た
ひ
と

皿
で
す
。ま
ず
は
、温
か
な
お
出
汁
を

ひ
と
口
。神
様
の
お
食
事
と
も
言
わ

れ
る「
神
饌
」に
も
使
わ
れ
る
志
摩
産

カ
ツ
オ
節
の
旨
味
が
料
理
の
始
ま
り

を
演
出
し
ま
す
。ガ
ス
エ
ビ
の
タ
ル
タ

ル
は
そ
の
甘
味
を
活
か
し
薄
切
り
に

し
た
リ
ン
ゴ
で
巻
い
た
も
の
と
、キ
ャ

ビ
ア
の
塩
味
を
ア
ク
セ
ン
ト
に
し
た

２
種
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。フ
リ
ッ
ト

は
ガ
ス
エ
ビ
と
大
葉
を
一
緒
に
包
み
、

揚
げ
る
こ
と
で
旨
味
を
閉
じ
込
め
ま

す
。ソ
ー
ス
に
は
南
伊
勢
産
の
不
知

火（
デ
コ
ポ
ン
）を
使
い
、柑
橘
の
さ
わ

や
か
な
酸
味
を
合
わ
せ
ま
し
た
。東

紀
州
の
貴
重
な
ガ
スエ
ビ
の
魅
力
は
、

ぜ
ひ
エ
レ
ガ
ン
ト
な
シ
ャ
ン
パ
ン
と
ご一

緒
に
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

3月・4月の「デギュスタシオン」コースでお召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。
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フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ランチ　　11:30－14:30（13:00までのご入店／貸切のみ）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30）

3月・4月の「エレガンス」
「アバンタージュ」コースで
お召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意
　できない日がございます。

カ
ツ
オ
の
マ
リ
ネ
備
長
炭
焼
き

新
玉
ね
ぎ
と
と
も
に

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
一
品

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

春
先
の
カ
ツ
オ
は
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
旨
味
が
特

徴
で
す
。相
性
の
良
い
生
姜
や
玉
ね
ぎ
を
使
い
、フ

ラ
ン
ス
料
理
に
日
本
人
が
食
べ
て
ほ
っ
と
す
る
要

素
を
加
え
、や
さ
し
い
味
わ
い
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

三
重
県
産
の
カ
ツ
オ
を
蜂
蜜
、塩
、胡
椒
、醤
油
、そ

し
て
赤
ワ
イ
ン
で
漬
け
る
こ
と
で
、和
の
エッ
セ
ン
ス

を
忍
ば
せ
た
フ
ラ
ン
ス
料
理
と
な
り
ま
す
。炭
火

で
軽
く
炙
り
薫
香
を
持
た
せ
つ
つ
、漬
け
込
ん
だ

ソ
ー
ス
の
味
を
閉
じ
込
め
ま
す
。春
の
新
玉
ね
ぎ

は
生
の
ス
ラ
イ
ス
、ソ
テ
ー
、生
姜
や
ビ
ネ
ガ
ー
な

ど
と
煮
込
み
、玉
ね
ぎ
の
甘
味
を
感
じ
る
コ
ン
フ
ィ

チュ
ー
ル
に
。異
な
る
味
や
食
感
を
合
わ
せ
る
こ
と

で
カ
ツ
オ
の
味
を
引
き
出
し
ま
す
。泡
の
ソ
ー
ス
に

は
カ
ツ
オ
節
と
生
姜
の
風
味
が
感
じ
ら
れ
る
よ
う

仕
上
げ
ま
し
た
。エ
ン
ド
ウ
豆
や
菜
の
花
な
ど
、春

の
野
菜
を
添
え
た
鮮
や
か
な
ひ
と
皿
で
す
。
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三
重
県
産
竹
の
子
め
ば
る

1986年博多都ホテル入社。和食「四
季亭」、1987年都ホテル大阪（現シェ
ラトン都ホテル大阪）日本料理「都」、
「うえまち」で研鑽を積む。2016年伊勢
志摩サミットにて和食料理の提供に携
わる。2019年、志摩観光ホテル和食総
料理長に就任。　

和食総料理長
塚原 巨司

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご昼食　11:30－14:30 （13:00までのご入店／貸切のみ）
ご夕食　17:30－22:30 （L.O.20:30）

春の御食つ国会席

竹の子めばるは3月～5月「華会席」にてお召し上がりいただけます。　※入荷状況によりご用意できない日がございます。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

春
を
告
げ
る
和
食
の
一
品「
竹
の

子
め
ば
る
」を
、伊
勢
志
摩
産
で
身

が
締
ま
っ
た
黒
め
ば
る
で
ご
用
意
し

ま
し
た
。

浅
い
岩
礁
域
や
藻
場
に
生
息
し

海
藻
を
エ
サ
に
し
て
い
る
め
ば
る
に

は
、磯
の
香
り
が
相
性
の
良
い
答
志

島
産
の
ワ
カ
メ
を
添
え
ま
し
た
。淡

白
で
柔
ら
か
な
身
は
衣
に
包
ん
で
揚

げ
る
こ
と
で
旨
味
を
閉
じ
込
め
外
は

サ
ク
っ
と
、中
は
ふ
っ
く
ら
し
た
食
感

に
仕
上
げ
、ワ
カ
メ
と
と
も
に「
春
の

出
合
い
も
の
」で
あ
る
竹
の
子
を
合

わ
せ
ま
す
。志
摩
産
の
カ
ツ
オ
節
を

使
っ
た
風
味
豊
か
な
出
汁
と
と
も
に

お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

春
の
御
食
つ
国
会
席
は
地
域
ブ
ラ

ン
ド
の
伊
勢
ま
だ
い
。春
に
漁
獲
さ

れ
る
産
卵
前
の
鯛
は
桜
鯛
と
呼
ば

れ
脂
が
乗
り
美
味
し
い
季
節
に
な
り

ま
す
。造
り
、焚
合
せ
、焼
物
な
ど
で

様
々
な
味
わ
い
を
愉
し
め
ま
す
。春

の
味
覚
、ふ
っ
く
ら
と
し
た
身
の
ハ
マ

グ
リ
は
吸
物
に
。春
野
菜
、タ
ラ
の
芽

の
天
ぷ
ら
な
ど
、海
と
山
の
幸
で
春

の
訪
れ
を
お
届
け
い
た
し
ま
す
。
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志摩観光ホテル

半泥子廣永窯
ギャラリー仙鶴

石水博物館

川喜田半泥子

廣永窯の器（鉄板焼き「山吹」）

半泥子廣永窯の山里茶席にて・茶碗（半泥子作）

「
東
の
魯
山
人
・西
の
半
泥
子
」と
称
さ
れ

る
三
重
県
津
市
の
文
化
人
、川
喜
田
半
泥
子

（1878

－1963

・本
名
は
久
太
夫
政
令
）。江

戸
時
代
に
木
綿
問
屋
な
ど
で
財
を
成
し
た

伊
勢
商
人
の
豪
商
・川
喜
田
家
に
生
ま
れ
、

百
五
銀
行
の
第
６
代
頭
取
を
務
め
、ス
ー
ツ

姿
で
轆
轤
を
引
く
粋
人
と
し
て
語
り
継
が
れ

て
い
ま
す
。

半
泥
子
と
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
繋
が
り
は

ホ
テ
ル
建
設
時
に
遡
り
ま
す
。１
９
５
１
年
、

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
は
昭
和
を
代
表
す
る
建
築

家
・村
野
藤
吾
に
よ
り
、鈴
鹿
市
に
あ
っ
た
海

軍
航
空
隊
将
校
の
集
会
所
を
移
築
や
資
材

を
再
利
用
し
て
建
て
ら
れ
ま
し
た
。集
会
所

特
集 

半
泥
子 

廣
永
窯

ろ
く
ろ

ぐ
あ
ん

自
体
も
戦
時
中
に
村
野
が
設
計
。資
材
難
で

建
築
が
危
ぶ
ま
れ
る
な
か
、半
泥
子
は
所
有

す
る
山
林
か
ら
木
材
を
寄
付
し
ま
し
た
。後

に
村
野
は
設
計
し
た
集
会
所
が
ホ
テ
ルへ
と

姿
を
変
え
た
こ
と
を「
何
よ
り
嬉
し
か
っ
た
」

と
述
べ
、半
泥
子
へ
の
感
謝
の
言
葉
を
書
き
残

し
て
い
ま
す
。木
材
は
時
を
経
て
、今
も「
ザ 

ク
ラ
ブ
」で
使
わ
れ
、温
か
な
雰
囲
気
を
醸
し

て
い
ま
す
。ま
た
機
知
に
富
ん
だ
半
泥
子
は

そ
の一
角
に
あ
る
茶
室
を「
賢
島
」を
逆
手
に

と
っ
た「
愚
庵
」と
命
名
し
た
と
伝
え
ら
れ
て

お
り
、揮
毫
さ
れ
た
扁
額
が
茶
室
上
が
り
口

に
残
さ
れ
て
い
ま
す
。ザ 

ク
ラ
ブ
に
あ
る
鉄

板
焼
き
レ
ス
ト
ラ
ン「
山
吹
」で
は
、半
泥
子
廣

永
窯
の
器
を
使
い
、ご
縁
を
大
切
に
伝
え
続

け
て
い
ま
す
。今
回
は
半
泥
子
の
足
跡
を
辿

る
た
め
、生
涯
を
過
ご
し
た
津
市
に
あ
る
石

水
博
物
館
、ギ
ャ
ラ
リ
ー
仙
鶴
、半
泥
子
廣
永

窯
を
巡
り
ま
す
。
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石水博物館に保管されている「愚庵」の書軸ホテルの茶室に飾られている「愚庵」の扁額

ギャラリー仙鶴に展示されている
半泥子作「狛犬」

お
れ
は
ろ
く
ろ
の
ま
わ
る
ま
ま

か
ら
ひ

か
つ
み
ね
だ
い
て
つ

ね

石
水
博
物
館
で
は
半
泥
子
の
作

品
が
常
設
展
示
さ
れ「
愚
庵
」の
書

軸
な
ど
、半
泥
子
に
関
す
る
書
画
や

資
料
も
保
管
さ
れ
て
い
ま
す
。

半
泥
子
は
幼
く
し
て
両
親
と
別

れ
、１
歳
で
川
喜
田
家
当
主
を
襲

名
し
ま
す
。若
く
か
ら
臨
済
宗
の
僧
、

勝
峯
大
徹
禅
師
の
も
と
に
参
禅
。禅

を
学
ぶ
と
と
も
に
茶
の
湯
を
嗜
み
、

後
に
人
間
国
宝
と
な
っ
た
美
濃
の

荒
川
豊
蔵
、萩
の
三
輪
休
和
、備
前

の
金
重
陶
陽
と
作
陶
連
盟「
乾
比

根
会
」を
結
成
し
て
陶
芸
家
を
支
援

す
る
と
と
も
に
研
鑽
を
重
ね
ま
し

た
。書
画
、茶
道
、陶
芸
と
マ
ル
チ
な

才
能
を
発
揮
し
た
半
泥
子
は
、「
昭

和
の
光
悦
」と
も
評
さ
れ
て
い
ま
す
。

半
泥
子
廣
永
窯
の
作
品
を
展

示
・
販
売
す
る
ギ
ャ
ラ
リ
ー
仙
鶴
で

は
、半
泥
子
や
そ
の
意
を
継
い
だ
陶

芸
家・坪
島
圡
平（1929

－2013

）、

主
宰
の
藤
村
州
二
の
作
品
な
ど
が

並
び
ま
す
。そ
の
な
か
で
目
を
引
く

の
は
半
泥
子
作
の
狛
犬
。頭
に
大
き

な
瓦
状
の
板
が
乗
っ
た
こ
の一見
変

わ
っ
た
狛
犬
は
焼
き
上
げ
る
と
き
、

何
か
の
拍
子
で
窯
の
中
の
棚
板
が

落
ち
た
こ
と
で
こ
の
よ
う
な
姿
に

な
っ
た
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。半
泥

子
は
窯
や
火
に
神
が
宿
る
と
い
う

思
想
か
ら
こ
の
姿
を
面
白
が
り
作

品
と
し
て
残
し
ま
し
た
。こ
の
何
者

に
も
囚
わ
れ
な
い
作
風
は
、近
代
陶

芸
の
父
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。

独
特
の
美
的
感
性
が
あ
る
半
泥

子
は
、料
理
人
と
交
友
関
係
を
持
つ

こ
と
を
好
み
ま
し
た
。世
界
の
要
人

が
御
用
達
と
し
て
通
う
銀
座
の
天

ぷ
ら
店
の
た
め
に
轆
轤
を
引
い
た

り
、日
本
西
洋
料
理
界
の
草
分
け

的
な
東
京
の
店
を
百
五
銀
行
本
店

に
誘
致
し
、出
張
所
を
開
設
さ
せ
る

な
ど
美
食
家
の一面
も
持
ち
合
わ
せ

て
い
ま
し
た
。

ろ
く
ろ
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登り窯の前で主宰の藤村さんの話を聞く皆さん半泥子廣永窯にある「山里茶席」 「陶製の半泥子自作像」

一
日
清
閑
一
日
福
　
〜
心
穏
や
か
に
静
か
な
時
間
を
持
つ
こ
と
は
幸
せ
で
あ
る
〜

長
谷
山
の
麓
に
あ
る
廣
永
窯
は

約
二
万
坪
の
広
大
な
敷
地
に
窯
場
、

茶
室
、記
念
館
な
ど
が
あ
り
ま
す
。

半
泥
子
が
設
計
し
て
自
ら
も
造
作
に

関
わ
っ
た「
山
里
茶
席
」を
案
内
し
て

い
た
だ
き
ま
し
た
。表
千
家
流
久
田

家
十
一
世
・久
田
宗
也
宗
匠
に
直
接

師
事
し
た
半
泥
子
は
当
時
、数
奇
者

た
ち
が
高
価
な
茶
器
を
披
露
し
あ

う
茶
会
に
疑
問
を
持
ち
、自
ら
作
陶

を
始
め
ま
し
た
。完
成
し
た
焼
物
は一

つ
も
売
る
こ
と
は
な
く
、知
人
な
ど

に
贈
進
。山
里
茶
室
で
は
炉
で
は
な

く
囲
炉
裏
を
使
う
な
ど
、柔
ら
か
く

和
み
や
す
い
茶
室
は
、誰
で
も
お
茶

を
愉
し
む
と
い
う「
わ
び
茶
」の
精
神

を
大
切
に
し
た
半
泥
子
の
想
い
が
伝

わ
り
ま
す
。そ
ん
な
半
泥
子
は
、人
を

も
て
な
す
こ
と
を
好
み
ま
し
た
。晩

年
の
作
品「
陶
製
の
自
作
像
」に
は
不

在
の
と
き
に
で
も
自
身
が
出
迎
え
る

と
い
う
意
味
が
あ
り
、開
き
戸
に
は

「
把
和
遊（How are you?

）・喊
阿
厳

（Com
e again.

）」と
書
き
残
す
な
ど

独
特
の
ユ
ー
モ
ア
と
粋
な
心
配
り
を

感
じ
ま
す
。人
が
喜
ぶ
こ
と
が
自
分

の
喜
び
で
あ
る
と
い
う
半
泥
子
の
好

き
な
禅
語
は「一
日
清
閑
一
日
福
」。こ

れ
は
茶
室
の
掛
け
軸
に
も
使
わ
れ
る

言
葉
で
、銀
行
頭
取
と
し
て
忙
し
い

日
々
で
も
心
豊
か
に
過
ご
す
時
間
を

大
切
に
し
て
い
た
半
泥
子
の一
面
が

感
じ
ら
れ
ま
す
。

「
先
々
代
総
料
理
長
の
高
橋
さ
ん
は
、

料
理
人
は
感
性
豊
か
に
。そ
し
て
人

間
性
を
磨
き
な
さ
い
と
よ
く
話
し
て

い
ま
し
た
」と
樋
口
総
料
理
長
。廣
永

窯
主
宰
の
藤
村
さ
ん
は「
職
人
の
世

界
は
共
通
し
ま
す
ね
。半
泥
子
先
生

の
朗
ら
か
な
人
間
性
は
作
品
に
も
表

れ
て
い
ま
す
」。こ
だ
わ
り
を
捨
て
、一

瞬
一
瞬
を
愉
し
む
。人
間
性
を
磨
き

上
げ
、内
面
か
ら
出
て
く
る
表
情
を

器
に
宿
す
。そ
ん
な
半
泥
子
の
想
い

は
今
も
廣
永
窯
で
大
切
に
生
か
さ
れ

て
い
ま
す
。

い
ち
じ
つ
の
せ
い
か
ん 

い
ち
じ
つ
の
ふ
く

い
ち
じ
つ
の
せ
い
か
ん

石水博物館
川喜田家の当主が代々蒐
集してきたコレクションと
川喜田半泥子の名品の
数々 が展示されています。

ギャラリー仙鶴
作家の一点物から日常使
いの品まで、多彩に取り揃
えており、半泥子作品もご
覧いただけます。
津市東丸ノ内33番1号
津フェニックスビル1階

津市垂水3032-18

い
ち
じ
つ
の
ふ
く
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鉄板焼きレストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約 前日20:00まで）
ランチ　　11:30－14:30（L.O.14:00／貸切のみ）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30）

鉄
板
焼
き「
山
吹
」料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の一品

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

三重の食材と春の味覚ペアディナー
（3月～5月）

お二人様　　 ¥60,742
お一人様追加 ¥32,428

リアン・山吹 料理長
栗野 正也
1994年京都調理師専
門学校卒業後、京都、
奈良、滋賀のホテルで
研鑽を積み、2020年より
鉄板焼き山吹・リアン
料理長となる。

伊
勢
海
老
と
桑
名
産
ハ
マ
グ
リ
の
ス
ー
プ
仕
立
て

半
泥
子
廣
永
窯
を
訪
問
し
、陶
芸
へ
の
深
い
造
詣
と
粋

人
の
遊
び
心
を
感
じ
ま
し
た
。そ
こ
で
ペ
ア
デ
ィ
ナ
ー
を

「
対
」と
い
う
テ
ー
マ
に
し
、鉄
板
焼
き
の
料
理
で
表
現
。廣
永

窯
の
魅
力
で
あ
る
自
然
な
風
合
い
と
曲
線
に
加
え
、鮮
や
か

な
朱
色
が
美
し
い
二
つ
の
器
を
対
に
見
立
て
伊
勢
海
老
、春

を
告
げ
る
二
枚
貝
、桑
名
の
ハマ
グ
リ
を
使
い
伊
勢
海
老
と一

緒
に
ボ
イ
ル
し
ま
す
。伊
勢
海
老
は
程
よ
い
食
感
で
身
を
取

り
出
し
ま
す
。伊
勢
海
老
の
味
噌
の
旨
味
で
コ
ク
を
加
え
た

ソ
ー
ス
は
、泡
状
に
乳
化
さ
せ
ス
ー
プ
と
し
て
も
愉
し
め
る

よ
う
軽
く
ク
リ
ー
ミ
ー
に
仕
上
げ
ま
す
。鉄
板
を
自
在
に
使

い
な
が
ら
新
し
い
発
想
で
仕
上
げ
た
ひ
と
品
。器
と一体
と

な
っ
た
料
理
の
美
し
さ
と
遊
び
心
を
感
じ
て
く
だ
さ
い
。
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地
域
を
愛
で
る
、味
を
奏
で
る
。

　
　
華
や
か
な
時
を
、木
の
ぬ
く
も
り
と
ご
一
緒
に
。
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開業70周年記念アフタヌーンティー　¥4,800
11:30～17:30　※要予約（前日 17:30まで）

三
重
が
詰
ま
っ
た
春
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

季
節
の
ケ
ー
キ

ケーキセット　¥1,875
11:30～17:30

カフェ＆ワインバー「リアン」　ザ クラブ 2F
11:30－21:00  （L.O.20:30）
※現在営業時間を変更しています。
※20:30以降のご利用は20歳以上とさせていただきます。

山
に
降
っ
た
雨
が
森
の
養
分
を
含

み
、野
に
流
れ
そ
し
て
豊
か
な
海
を
育

て
る
と
い
う
自
然
の
循
環
を
表
現
し

た
三
重
の
木
を
使
用
し
た
木
製
ス
タ

ン
ド
は
、開
業
70
周
年
を
記
念
し
た

企
画
と
し
て
作
ら
れ
ま
し
た
。伊
勢
湾
、

伊
勢
平
野
、志
摩
半
島
、熊
野
灘
な
ど

か
ら
届
く
県
内
産
の
食
材
を
使
っ
た

春
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
は
、三
重

県
産
の
い
ち
ご
、四
日
市
水
沢
産
の
伊

勢
茶
の
抹
茶
、南
伊
勢
産
の
季
節
の

柑
橘
な
ど
を
使
っ
た
ス
イ
ー
ツ
や
和

菓
子
が
華
や
か
に
並
び
ま
す
。

セ
イ
ボ
リ
ー
も
、志
摩
産
カ
ツ
オ
節

と
新
玉
ね
ぎ
の
ム
ー
ス
、桑
名
産
ハ
マ

グ
リ
の
プ
レ
ッ
セ
、松
阪
牛
ロ
ー
ス
ト

ビ
ー
フ
サ
ン
ド
、鮑
や
あ
お
さ
の
フ

イ
チ
ゴ
ク
リ
ー
ム
の
モ
ン
ブ
ラ
ン
は
、

中
に
ク
レ
ー
ム
ブ
リ
ュ
レ
や
ピ
ス
タ
チ
オ

ク
リ
ー
ム
、イ
チ
ゴ
ジ
ャ
ム
と
生
の
イ
チ

ゴ
を
入
れ
る
こ
と
で
、イ
チ
ゴ
の
酸
味
と

甘
味
を
愉
し
め
ま
す
。上
品
な
甘
さ
の

ホ
イ
ッ
プ
ク
リ
ー
ム
が
た
っ
ぷ
り
詰
ま
っ

た
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ
、伊
勢
茶
の
ケ
ー
キ
、

季
節
の
フ
ル
ー
ツ
タ
ル
ト
な
ど
、色
と
り

ど
り
の
ケ
ー
キ
を
ご
用
意
し
て
い
ま
す
。

リ
ッ
タ
ー
タ
な
ど
変
化
に
富
ん
だ
多

彩
な
味
わ
い
。桜
の
花
を
パ
ウ
ダ
ー
状

に
し
た
美
し
い
色
合
い
の
チ
ッ
プ
な
ど
、

春
を
感
じ
る
プ
レ
ー
ト
に
仕
上
げ
ま

し
た
。
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夕
暮
れ
に
は
空
と
海
を
赤
く
染
め
な
が

ら
ホ
テ
ル
を
包
み
込
む
よ
う
に
沈
ん
で
い
く

雄
大
な
サ
ン
セ
ッ
ト
。夜
に
な
れ
ば
国
立
公

園
な
ら
で
は
の
漆
黒
の
空
を
彩
る
満
天
の

星
。月
夜
も
ま
た
違
っ
た
魅
力
を
湛
え
て
い

ま
す
。望
遠
鏡
と
星
座
盤
を
リ
ク
エ
ス
ト
し

て
星
空
観
察
に
時
間
を
忘
れ
、海
と
森
そ
し

て
星
空
に
抱
か
れ
た
時
間
を
満
喫
し
て
心

地
よ
い
眠
り
に
。

柔
ら
か
に
差
し
込
む
陽
の
光
で
穏
や
か

に
目
覚
め
た
ら
、バ
ル
コ
ニ
ー
で
バ
ー
ド

ウ
ォ
ッ
チ
。ウ
バ
メ
ガ
シ
な
ど
の
モ
コ
モ
コ
と

し
た
常
緑
広
葉
樹
が
広
が
る
伊
勢
志
摩
の

森
に
は
様
々
な
鳥
が
生
息
し
て
い
て
、耳
を

澄
ま
せ
ば
い
ろ
ん
な
鳥
の
声
が
聞
こ
え
ま
す
。

朝
の
清
々
し
い
空
気
の
中
、お
部
屋
で
の
ご

朝
食
は
い
か
が
で
す
か
。小
麦
の
香
ば
し
い

香
り
と
甘
み
。温
か
な
ス
ー
プ
は
季
節
の
野

菜
を
使
っ
た
優
し
い
味
。素
材一つ
ひ
と
つ
が

身
体
の
隅
々
ま
で
行
き
渡
っ
て
い
く
よ
う
で

す
。お

部
屋
で
の
プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
ヨ
ガ
で
は
、

ゆ
っ
く
り
と
し
た
動
作
で
緊
張
を
ほ
ぐ
し
、

身
体
を
整
え
て
い
き
ま
す
。自
然
と
一
体
と

な
る
ポ
ー
ズ
は
深
く
呼
吸
を
す
る
こ
と
で

心
が
落
ち
着
き
心
身
と
も
に
リ
フ
レ
ッ
シ
ュ

効
果
が
高
ま
り
ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
で
の
滞
在
の
魅
力
は

三
重
の
豊
か
な
恵
み
を
味
わ
う「
伊
勢
志
摩

ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
」、伊
勢
志
摩
の
文
化
体
験

を
愉
し
む
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
な
ど
多
彩
で
す
。

自
然
の
作
り
出
す
様
々
な
景
色
を
見
る
、動

物
た
ち
や
人
々
の
営
み
の
音
に
耳
を
傾
け

る
。素
材
そ
の
も
の
の
持
つ
力
強
さ
を
味
わ

う
な
ど
。五
感
を
使
い
身
体
全
体
で
感
じ
る

特
別（Luxe

）な
体
験（Experience

）。そ
れ

がLuxeperience

－

リ
ュ
ク
ス
ペ
リ
エ
ン
ス

－

あ
な
た
だ
け
の「
志
摩
時
間
」で
す
。

仕
事
や
生
活
か
ら
離
れ
、非
日
常
の
場

所
で
自
分
と
向
き
合
い
、心
と
身
体
を
リ

ラ
ッ
ク
ス
さ
せ
る
旅
の
ス
タ
イ
ル「
リ
ト

リ
ー
ト
」。自
然
の
中
に
身
を
置
く
こ
と
は

効
果
的
な
ス
ト
レ
ス
解
消
に
も
な
る
そ
う

で
す
。そ
ん
な
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
ス
タ
イ
ル

の「
リ
ト
リ
ー
ト
ス
テ
イ
」の
過
ご
し
方
を

ご
紹
介
し
ま
す
。ザ 

ベ
イ
ス
イ
ー
ト
の
コ
ー

ナ
ー
ス
イ
ー
ト
は
穏
や
か
な
英
虞
湾
の
景

観
と
広
い
空
。遠
く
に
は
紀
伊
半
島
の

山
々
を
望
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。志
摩
半

島
の
自
然
に
身
を
ゆ
だ
ね
、刻
々
と
表
情

を
変
え
る
景
色
は
見
て
い
て
飽
き
る
こ
と

が
あ
り
ま
せ
ん
。美
し
い
波
紋
を
描
き
走

る
漁
船
の
エ
ン
ジ
ン
音
を
聞
き
な
が
ら
、

ウ
ェル
カ
ム
ス
イ
ー
ツ
と
シ
ャ
ン
パ
ン
で
ほ
っ

と一息
。

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の

愉
し
み
方

リ
ュ
ク
ス
ペ
リ
エ
ン
ス
〜
あ
な
た
だ
け
の
志
摩
時
間
〜

志
摩
半
島
の
自
然
に
身
を
ゆ
だ
ね
る
リ
ト
リ
ー
ト
ス
テ
イ
。
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夕
暮
れ
に
は
空
と
海
を
赤
く
染
め
な
が

ら
ホ
テ
ル
を
包
み
込
む
よ
う
に
沈
ん
で
い
く

雄
大
な
サ
ン
セ
ッ
ト
。夜
に
な
れ
ば
国
立
公

園
な
ら
で
は
の
漆
黒
の
空
を
彩
る
満
天
の

星
。月
夜
も
ま
た
違
っ
た
魅
力
を
湛
え
て
い

ま
す
。望
遠
鏡
と
星
座
盤
を
リ
ク
エ
ス
ト
し

て
星
空
観
察
に
時
間
を
忘
れ
、海
と
森
そ
し

て
星
空
に
抱
か
れ
た
時
間
を
満
喫
し
て
心

地
よ
い
眠
り
に
。

柔
ら
か
に
差
し
込
む
陽
の
光
で
穏
や
か

に
目
覚
め
た
ら
、バ
ル
コ
ニ
ー
で
バ
ー
ド

ウ
ォ
ッ
チ
。ウ
バ
メ
ガ
シ
な
ど
の
モ
コ
モ
コ
と

し
た
常
緑
広
葉
樹
が
広
が
る
伊
勢
志
摩
の

森
に
は
様
々
な
鳥
が
生
息
し
て
い
て
、耳
を

澄
ま
せ
ば
い
ろ
ん
な
鳥
の
声
が
聞
こ
え
ま
す
。

朝
の
清
々
し
い
空
気
の
中
、お
部
屋
で
の
ご

朝
食
は
い
か
が
で
す
か
。小
麦
の
香
ば
し
い

香
り
と
甘
み
。温
か
な
ス
ー
プ
は
季
節
の
野

菜
を
使
っ
た
優
し
い
味
。素
材一つ
ひ
と
つ
が

身
体
の
隅
々
ま
で
行
き
渡
っ
て
い
く
よ
う
で

す
。お

部
屋
で
の
プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
ヨ
ガ
で
は
、

ゆ
っ
く
り
と
し
た
動
作
で
緊
張
を
ほ
ぐ
し
、

身
体
を
整
え
て
い
き
ま
す
。自
然
と
一
体
と

な
る
ポ
ー
ズ
は
深
く
呼
吸
を
す
る
こ
と
で

心
が
落
ち
着
き
心
身
と
も
に
リ
フ
レ
ッ
シ
ュ

効
果
が
高
ま
り
ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
で
の
滞
在
の
魅
力
は

三
重
の
豊
か
な
恵
み
を
味
わ
う「
伊
勢
志
摩

ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
」、伊
勢
志
摩
の
文
化
体
験

を
愉
し
む
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
な
ど
多
彩
で
す
。

自
然
の
作
り
出
す
様
々
な
景
色
を
見
る
、動

物
た
ち
や
人
々
の
営
み
の
音
に
耳
を
傾
け

る
。素
材
そ
の
も
の
の
持
つ
力
強
さ
を
味
わ

う
な
ど
。五
感
を
使
い
身
体
全
体
で
感
じ
る

特
別（Luxe

）な
体
験（Experience

）。そ
れ

がLuxeperience

－

リ
ュ
ク
ス
ペ
リ
エ
ン
ス

－

あ
な
た
だ
け
の「
志
摩
時
間
」で
す
。

「Luxperience（リュクスペリエンス）」 ～あなただけの志摩時間～

仕
事
や
生
活
か
ら
離
れ
、非
日
常
の
場

所
で
自
分
と
向
き
合
い
、心
と
身
体
を
リ

ラ
ッ
ク
ス
さ
せ
る
旅
の
ス
タ
イ
ル「
リ
ト

リ
ー
ト
」。自
然
の
中
に
身
を
置
く
こ
と
は

効
果
的
な
ス
ト
レ
ス
解
消
に
も
な
る
そ
う

で
す
。そ
ん
な
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
ス
タ
イ
ル

の「
リ
ト
リ
ー
ト
ス
テ
イ
」の
過
ご
し
方
を

ご
紹
介
し
ま
す
。ザ 

ベ
イ
ス
イ
ー
ト
の
コ
ー

ナ
ー
ス
イ
ー
ト
は
穏
や
か
な
英
虞
湾
の
景

観
と
広
い
空
。遠
く
に
は
紀
伊
半
島
の

山
々
を
望
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。志
摩
半

島
の
自
然
に
身
を
ゆ
だ
ね
、刻
々
と
表
情

を
変
え
る
景
色
は
見
て
い
て
飽
き
る
こ
と

が
あ
り
ま
せ
ん
。美
し
い
波
紋
を
描
き
走

る
漁
船
の
エ
ン
ジ
ン
音
を
聞
き
な
が
ら
、

ウ
ェル
カ
ム
ス
イ
ー
ツ
と
シ
ャ
ン
パ
ン
で
ほ
っ

と一息
。

2泊3日　ザベイスイートご宿泊
ご朝食（2回）・ご昼食（2回）・ご夕食（2回）込み
お二人様で ¥700,000～

お客様のご希望やご興味に合わせて、おすす
めの過ごし方をご提案。おひとりお一人の「志
摩時間」をご予約からご出発までサポートいた
します。※詳細はホームページにてご案内しています。
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ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

※料金には消費税が含まれております

総料理長 樋口宏江が監修する季節のお菓子。
三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝
の気持ちを込めて「おついたち」と名付けま
した。毎月、旬の素材をテーマにしたお菓子
をご用意いたします。

毎月第一日曜日 限定販売
「おついたち」（予約制・数量限定）

料　金　¥3,500
販売数　各40個限定 ※販売数に達し次第終了
時　間　11:00～18:00
販　売　ザ クラシック1階 ショップ
※店頭受け取り限定商品

和食総料理長 塚原巨司が三重の様々な食材
を目にも楽しく、味わい深い押し寿司、棒寿
司に仕上げました。

毎月第二日曜日 限定販売
「ついたちすし」 （予約制・数量限定）

販売数　各30個限定 ※販売数に達し次第終了
時　間　11:00～18:00
販　売　ザ クラシック1階 ショップ
※店頭受け取り限定商品

3月7日 ハチミツとレモンのムース

4月4日 柑橘のチーズケーキ

3月14日 伊勢まだいと穴子の押し寿司 ¥4,000

4月11日 車海老の押し寿司 ¥5,0005月2日 伊勢茶のテリーヌ

それぞれの果実の持つ魅力を愉しめる、季節限定の味わい
です。

パート・ド・フリュイ （12個入）

料　金　¥1,500
販　売　ザ クラシック1階 ショップ

（せとか、デコポン、ブラッドオレンジ）

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ各ホテル
のオリジナル商品がお買い求めいただけます。

※スマートフォン版もございます。

オンラインショップ

都ホテル オンライン

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F
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シマカントピック

※画像はイメージです。※ザ ベイスイートのレストランのご利用は小学生以上とさせていただきます。
※詳しい情報は、ホームページまたはホテル公式Facebookでも発信しています。 

■サービス内容や施設の営業時間は変更になる場合がございます。
■志摩観光ホテルでは、お客様に安全で快適にホテルをお過ごしいただくために都ホテル＆リゾーツ独自の衛生基準「都クリーン
ギャランティ」を制定し衛生管理に取り組んでいます。

“伊勢志摩ガストロノミー” ランチ賞味会
4年目を迎えるランチ賞味会。三重の様 な々食材を主役にした
一日限りの特別メニューと、生産に携わる方のミニ講演会で
地域の魅力や食材への愛情、こだわりをご紹介します。

蔵元・杉本隆司氏を中心に、「和醸良酒」の心で真摯に酒造りを続ける瀧自慢酒造の多彩な味わいと、
三重の素材を繊細な日本料理へと昇華させる、和食総料理長塚原巨司による、美食の宴をお届けします。

“御食つ国” みえの食材を 新しい一皿に“御食つ国” みえの食材を 新しい一皿に

フレンチ
総料理長
樋口 宏江

和　食
和食総料理長
塚原 巨司

料　金　¥3,850
販　売　ザ クラシック2階 ブティック
オンラインショップでもご購入いただけます。

開催日　2021年6月5日（土）
時　間　18:00～
会　場　ザ ベイスイート　和食「浜木綿」
定　員　30名様
料　金　¥30,000

食材と文化について考察することを「ガストロノミー」（美食学）と呼びます。古くから
「御食つ国（みけつくに）」として朝廷へ食物を納めてきた伊勢志摩は、地域独自
のルールを作り、資源を守り続けてきました。料理を通じて地方食材の魅力を伝え
る取り組みを、「伊勢志摩ガストロノミー」と呼び、三重県、伊勢志摩地方の食の豊
かさを発信していきたいと考えています。

2枚のヒノキパーツを組み合わせ、手作業で編んだビスケットの
ような尾鷲ヒノキのアクセサリー。海老や海藻など三重県の自
然を表現したホテルオリジナルのデザインに志摩産の真珠を添
えました。海の恵みと山の恵みが寄り添います。

ホテルオリジナル 尾鷲ヒノキのビスケットネックレス

時間　12:30～14:45
　　　（受付12:00 各レストランにて）
料金　¥16,500

－開催日－
４月17日（土）・18日（日） フレンチ
５月９日（日）　　　　　 和　　食
６月19日（土）・20日（日） フレンチ
７月18日（日） 　　　　　和　　食
８月28日（土）・29日（日） フレンチ
９月12日（日） 　　　　　和　　食

開業70周年×三重GI認定記念イベント
三重の風土が醸す銘酒「瀧自慢」と和食総料理長塚原巨司による饗宴
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

海
の
博
物
館

海
の
博
物
館

ミキモト真珠島ミキモト真珠島
鳥羽城跡鳥羽城跡
クボクリクボクリ

●海の博物館
海女や漁師が今も多い鳥羽志摩を中心に、三重県の漁業に関
する漁具や地域に根付く風習などの常設展示をしています。
特別展示や企画展も開催され海民や漁村について理解を深め
ることで、より一層伊勢志摩の旅の愉しさが深まります。ミュ
ージアムショップは、人気のユニークなうなぎのぬいぐるみ、
海女が採取した海藻、海にちなんだ雑貨、書籍など幅広いライ
ンナップです。また建物自体も日本
建築学会賞を受賞するなど見応え
が随所にあります。

カツオの一本釣り漁の様子を再現

昔の漁具などの展示 ユニークなうなぎのぬいぐるみも人気

クボクリ
鳥羽市鳥羽
3丁目30-27

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

●ギャザリングスペース クボクリ
古民家を改装した落ち着いた雰囲気で、伊勢志摩サミッ
トでも使われた珈琲を愉しめるクボクリのカフェ。隣接する
「キッチン花清水」ではチャンポンや鯖寿司が人気です。

3

海の博物館
鳥羽市浦村町
大吉1731-68

4

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗車
券とフリー区間の乗車券、三重交
通バス（松阪･伊勢･鳥羽･志摩地
域内）･鳥羽市かもめバス4日間乗
り放題。鳥羽市営定期船･志摩マ
リンレジャーあご湾定期船4日間
乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔伊勢
志摩近鉄リゾート各ホテルを結
ぶ「パールシャトル」の片道1回乗
車券（事前予約制）。20の観光施
設の入場･入館が可能など“まわ
りゃんせ”の呈示で多数の特典が
受けられます。

モデルコース（2021年1月30日現在）

※交通状況により移動時間は異なります。

詳しくはオリックスカーシェアのWEBサイトより
お問い合わせください。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

ホテルにてカーシェア開始ホテルにてカーシェア開始

オリックスレンタカー
カーシェア予約

車で約30分

https://www.orix-carshare.com

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

ホテルにてカーシェア
ご返却
ホテルにてカーシェア
ご返却

1

2

3

4

車で約40分ミキモト真珠島

車で約5分鳥羽城跡

車で約3分クボクリ

車で約20分海の博物館



伊勢志摩の魅力発見「ドライブ編」
伊勢志摩をシェアカーでドライブ。リアス海岸沿いの風
光明媚なパールロードを爽快に走り抜け、鳥羽では海と
ともに発展してきた、伊勢志摩の魅力に出会えます。こ
の地域がさらに好きになる旅のご案内です。

シェアカーは当日でも予約可能。ホテル敷地内に専用車を常駐し
ているので手軽に利用できます。また、返却時間の変更も専用ア
プリで簡単に手続きができます。

志摩観光ホテルからカーシェアリングで鳥羽を巡る。

ミキモト真珠島
鳥羽市鳥羽
1丁目7-1

鳥羽城跡
鳥羽市鳥羽
3丁目1-1

●ミキモト真珠島
真珠の歴史や文化が学べる施設で、真珠を使った世界中の装飾品が観られる博物
館をはじめ、開島当時から続く海女の実演、真珠王御木本幸吉が日々手を合わせ
た「珠の宮」の参拝や、幸吉翁の足跡が辿れる記念館など見どころも多く、パール
ジュエリーの購入もできます。伊勢志摩を代表する観光スポットのひとつです。

1

●鳥羽城跡
織田信長や豊臣秀吉に水軍として仕
え、海賊大名の異称を持つ九鬼嘉隆
が建立した鳥羽城。城跡からは、鳥
羽湾が一望できます。フォトスポッ
ト「TOBA」も人気。

2

一時間に一回行われている海女の実演 歴史的価値の高い真珠の装飾品などの展示

御木本幸吉記念館 プラザには多くのジュエリーが並ぶ

鳥羽湾の眺め

真珠の養殖過程の解説

島内にある神社「珠の宮」

2021年3月～5月、入場口で志摩時間春号（本誌）を提示すると、1組5名様まで入場料が無料となります。
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ク
ロ
ニ
ク
ル
〜
ホ
テ
ル
の
歴
史
〜

開
業
当
時
の
広
告

ホ
テ
ル
開
業
を
伝
え
る
一
面
広
告
で
す
。

当
時
は
伊
勢
の
宇
治
山
田
駅
か
ら
ホ
テ
ルへ
の

直
通
バ
ス「
パ
ー
ル
バ
ス
」が
運
行
し
て
い
ま
し
た
。

広
告
で
は
志
摩
の
伊
勢
海
老
、鮑
な
ど
の
食
を
は
じ
め

ボ
ー
ト
で
の
船
あ
そ
び
、魚
釣
り
体
験
な
ど
自
然
を
愉
し
む

娯
楽
が
紹
介
さ
れ
、い
ま
と
変
わ
ら
な
い
こ
の
地
な
ら
で
は
の

魅
力
を
伝
え
て
い
た
こ
と
が
わ
か
り
ま
す
。


