




エリタージュ

8courses／8品

¥16,500

Petits Salés

ϓςΟɾαϨH É R I TA G E

Blanc Manger Chou Fleur Caviar - Calmar et Oursin

ΧϦϑϥϫʔͷϒϥϚϯδΣ�ӊ�Ӣ୮�ΩϟϏΞ

Cauliflower "Blanc Manger" Caviar, Squid and Sea Urchin

Timbale de Homard - Bisque de Carapace

ΦϚʔϧͷλϯόϧྨ֪ߕ�ͷϏεΫ

Lobster Timbale - Crustacean Bisque Sauce

Ainame à la Vapeur - Beurre au Caviar aux Légumes Verts

ΞΠφϝͷϰΝϓʔϧ�ࡊ�ϒʔϧɾΦɾΩϟϏΞ

Steamed Ainame - Green Vegetables - Caviar Butter Sauce

Les Gourmandises du Pâtissier au Choix

�छΑΓ͓બͼ͍ͨͩ γ͘Σϑ�ύςΟγΤ͓͢͢Ίͷσβʔτ

Pastry Chef's Specials of the Day

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions

ίʔώʔɾߚɾϋʔϒςΟʔ�খ՛ࢠͱڞʹ

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Filet de Bœuf Rôti - Citrouille - Courgette - Sauce Vin Rouge

ϑΟϨͷϩςΟ�ΧϘνϟ�ζοΩʔχ�ϫΠϯιʔεڇ࢈ࠃ

Roasted Beef Tenderloin - Pumpkin - Zucchini - Red Wine Sauce

Queue de Bœuf Dans sa Sauce au Vin Rouge - Purée de Pomme de Terre

Έ�͡Ό͕͍ͷϐϡϨࠐςʔϧͷࣽڇ

Oxtail in Red Wine Sauce - Potato Purée

·ͨ

Symphonie de Légumes de Kyoto - Emulsion au Jus de Volaille et d'Estragon

�ͷγϯϑΥχʔ�ܲͷδϡࡊΛ৫Γަͥͨࡊژ
ΤετϥΰϯͷΤϛϡϧγϣϯ

Kyoto’s Vegetables Symphony - Chicken Juice - Tarragon Emulsion


