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株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  

〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 

                                  2022 年 10 月 25 日 

No.SMT-14-2022 

 

  シェラトン都ホテル東京 

特別な時間を演出する クリスマス限定メニュー＆プランを販売  

 
シェラトン都ホテル東京（所在地：東京都港区白金台 1-1-50）は、2022 年 12 月 1 日（木）から 12 月 25 日

（日）まで、クリスマス限定メニューや宿泊プランを販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

シェラトン都ホテル東京 マーケティング部 

〒108-8640 東京都港区白金台 1-1-50 

TEL：03-3447-3111 FAX：03-3447-3132 

https://www.miyakohotels.ne.jp/tokyo 
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別 紙 

■実施概要 

クリスマスアフタヌーンティー 

オーナメントに見立てた真っ赤なムースをはじめ、クリスマスを 

イメージした華やかなアフタヌーンティーをご用意しました。 

【販売店舗】1 階 ロビーラウンジ バンブー 

【販売期間】12 月 1 日（木）～12 月 25 日（日） 

【販売時間】14:00～18:00 

【料 金】5,830 円 

【メニュー】 

・スイーツ 

▪ホワイトスノー：バニラムースでサンドしたヘーゼルナッツのプラリネをメレンゲでコーティング 

▪オーナメント：オーナメントに見立てたホワイトチョコレートムースとパッションフルーツゼリー 

▪クリスタル ドゥ グラス：フロマージュムースと苺のジュレ 

▪ブッシュ ド ノエル：アーモンド生地でココナッツクリームとオレンジジャムを巻いたロールケーキ 

・セイボリー 

オマール海老と帆立貝のムース キャビア添え / 鱈のブランダードのプチシュー 

若鶏のフリカッセ / クラムチャウダーのタルトレット 

・ホワイトチョコレート＆プレーンスコーン 

・苺のコンフィチュール＆クロテッドクリーム 

・お飲物 

TWG Tea 5 種、季節の TWG Tea 2 種、ハーブティー5 種、 

コーヒー（ホット･アイス）、アイスティーよりお選びいただけます。 

 

■ご予約・お問合わせ 

シェラトン都ホテル東京 1 階 ロビーラウンジ バンブー 

営業時間 10:00～22:00 

TEL 0120-95-6663 

 

 

クリスマスカクテル 

クリスマスをイメージした、フレッシュラズベリーのカクテル 2 種を 

ご用意しました。 

【販売店舗】地下 1 階 メインバー M BAR 

【販売期間】12 月 1 日（木）～12 月 25 日（日） 

【販売時間】17:00～24:00 

【料 金】各 2,300 円 

【メニュー】 

  ・ラズベリーシャンパンモヒート 

  フレッシュラズベリーとミントをふんだんに使用した、爽やかで 

  甘酸っぱいカクテル。 

 ・ラズベリーコスモポリタン 

  ウォッカをベースに、フレッシュラズベリーと洋梨ジュースを合わせた 

  まろやかなショートカクテル。 

  

■ご予約・お問合わせ 

シェラトン都ホテル東京 地下 1 階 メインバー M BAR 

営業時間 17:00～24:00 

TEL 0120-95-6638 
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カフェ カリフォルニア「クリスマスディナー」 

“カラー”をテーマに、1 皿ごとに彩りある華やかなディナーコースに 

仕立てました。全メニューに国産素材を使用した、聖なる夜にふさわ 

しい贅沢コースです。 

【販売店舗】１階 カフェ カリフォルニア 

【販売期間】12 月 20 日（火）～12 月 25 日（日） 

【販売時間】18:00～22:00（LO 21:00） 

※12/24・25 は 1 部 17:00～、2 部 19:30～の 2 部制 

【料 金】お一人様 15,000 円 ※ランチコース（6,500 円～）のご用意もございます。 

【メニュー】 

静岡県産 Café California オリジナルキャビア / サーモンのコンフィ 熊本県産 松本農園の人参 /  

京都府産聖護院蕪のポタージュ / 鹿児島県産車海老と金目鯛のポワレ /  

北海道産神内牛あかのロースト / 愛媛県産せとかのコンポート / 食後のお飲物 

 

■ご予約・お問合わせ 

シェラトン都ホテル東京 1 階 カフェ カリフォルニア 

営業時間 11:30～14:00（土･日･祝 ～15:00）/ 18:00～22:00 

TEL 0120-95-6661 

 

 

鉄板焼 しろかね「クリスマスディナーコース」 

リースをイメージした一品から始まる、2 日間限りのディナーコース。 

“白金の隠れ家” で贅沢な聖夜のひとときをお過ごしください。 

【販売店舗】地下 1 階 鉄板焼 しろかね 

【販売期間】12 月 24 日（土）・12 月 25 日（日） 

【販売時間】17:00～22:00（LO 21:00）  

【料 金】お一人様 25,000 円 / ペアリングコース 32,000 円 

【メニュー】 

  白金からのご挨拶 / クリスマスオードブル / ブイヤベース / しろかねサラダ /  

きたうち山口牧場黒毛和牛ロース / 焼き野菜 / ガーリックライス / ベイクドアラスカ 

食後のお飲物と小菓子 

  

■ご予約・お問合わせ 

シェラトン都ホテル東京地下 1 階 鉄板焼 しろかね 

営業時間 11:30～15:00 / 17:00～22:00 

TEL 0120-901-241 

 

 

中国料理 四川「クリスマスコース 聖誕」 

四川の味をクリスマスらしくアレンジしたクリスマスシーズン限定 

コース。鮑や北京ダックなどの高級食材をご堪能ください。 

【販売店舗】1 階 中国料理 四川 

【販売期間】12 月 20 日（火）～12 月 25 日（日） 

【販売時間】11:30～15:00（LO 14:00） / 17:00～22:00（LO 21:00）  

【料 金】お一人様 17,000 円 

【メニュー】 

  冷菜銘々盛り / 国産牛フィレ肉と彩り野菜の柚子胡椒炒め / 

 北京ダック 自家製果実風味の甘味噌で / 蒸し鮑の干し貝柱煮込み 

 / 国産伊勢海老のチリソース煮 / 蟹卵入りジャックコニッシュスープ 

/ お食事 / パティシエ特製デザート 
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■ご予約・お問合わせ 

シェラトン都ホテル東京 1 階 中国料理 四川 

営業時間 11:30～15:00 / 17:00～22:00 

TEL 0120-95-6662 

 

 

宿泊プラン「クリスマス メモリアルステイ」 

 クリスマスディナーとシャンパンハーフボトルをお部屋までお届けします。 

 特別な 1 日をお部屋でゆっくりお過ごしいただけるステイプランです。 

【販売期間】12 月 1 日（木）～12 月 25 日（日） 

【料  金】コンフォートフロア    1 室 2 名様 50,946 円～ 

       プレミアムフロア THE CLUB 1 室 2 名様 68,096 円～ 

【特  典】・クリスマスディナーとシャンパンハーフボトルをお部屋にお届け 

       ・駐車場 1 台分無料 

        ※プレミアムフロア THE CLUB にご宿泊の場合は、シェラトンクラブ ラウンジ、 

         都ヘルスクラブのご利用、朝食付きとなります。 

 

■ご予約・お問合わせ 
シェラトン都ホテル東京 宿泊予約係（10:00～19:00） 

TEL 0120-95-6686 

 

 

※写真はイメージです。 

※表示料金には消費税およびサービス料が含まれています。 

※仕入れ状況によりメニューを変更する場合があります。 

※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。 

※営業日および営業時間を変更する場合があります。詳しくはホームページをご確認ください。 

※当ホテルでは従業員のマスク着用、定期的なアルコール消毒、ソーシャルディスタンスの確保など、 

新型コロナウイルス感染防止対策を行っています。 

 


