
料理長おすすめコース
Chef's Recommend Corse

　お一人様　\21,000　※2名様より

21,000 yen per person　*2 person ～

柚子炒牛排

金輝杏豆腐

濃厚杏仁豆腐　金粉仕立て
Rich almond jelly topped by gold powder

乾焼龍蝦球

米沢牛サーロインの柚子胡椒炒め
Stir-Fried Yonezawa Beef with Japanese Citron & Pepper

紅焼香魚翅

ジャックコニッシュの醤油煮込み　青菜添え
Jack Cornish Soy Sauce Stew with Green Vegetables

北京填烤鴨

北京ダック 果実風味の甘味噌で
Roasted Beijing Duck's Skin

美味喜宴碟

蒸し鮑入り　冷菜銘々盛り
Assorted Appetizer

伊勢海老のチリソース煮
Braised Japanese Spiny Lobster with Chili Sauce

野茸甲魚湯

アガリクスとスッポンの薬膳蒸しスープ
Steamed Soup with Abalone,Sea Cucumber & Agaricus

お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.



お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.

銀耳杏豆腐

白キクラゲとフルーツ入り杏仁豆腐
Almond Jelly with Fruits & White Ear Fungus

宮保鱈白仔

鱈白子の赤唐辛子炒め
Stir-Fried Cod's Melt with Red Pepper

麻辣砂鍋

黒毛和牛入り麻辣土鍋
Stewed Mixed Foods in a Pot with Very Spicy Sauce (Tingling) 

XO醬青蟹

国産渡り蟹の自家製XO醬炒め

Domestic Blue Crab　Stir-Fried  with XO Sauce

美味喜宴碟

冷菜銘々盛り
Assorted Appetizer

蚝油魚翅湯

干し貝柱入り　オイスターソース風味ジャックコニッシュのスープ
Jack Cornish Fin Soup with Oyster Sauce

翡翠魷魚花

アオリイカの青ジソ炒め
Sauteed Squid with Green Perilla

秋の口福菜譜 「玄帝」
Course Menu [GENTEI]

お一人様　\17,000　※2名様より

　　　　17,000 yen per person　*2 person ～



秋の口福菜譜 「福」
Course Menu [FUKU]

　お一人様　\14,000　※2名様より

14,000 yen per person　*2 person ～

美味喜宴碟

冷菜銘々盛り
Assorted Appetizer

四葉双海鮮

帆立貝と海老の塩味炒め　よつ葉バターの香り
Stir-fried scallop and shrimp  Smell of  Yotsuba better

醤辣羊肉片

ラム肉の辛味味噌炒め
Spicy miso stir-fried lamb meat

蟹魚翅鍋粑

蟹肉とジャックコニッシュのおこげ料理
Crackling Crunchy Rice with Crab meat and Jack Conish 

麻辣煨牛肉

北海道産牛ホホ肉とジャガイモの麻辣煮込み
Stewed Hokkaido Beef Cheek and Potatoes  with Very Spicy Sauce

鮑魚海帯湯

蝦夷鮑とスルメ　利尻昆布の上湯蒸しスープ
Ezo abalone and dried squid, steamed Rishiri Konbu soup

鮭魚醤炒飯

Rich almond and Hokkaido milk jelly, haskap flavor

自家製XO醤の炒飯　いくら紹興酒漬け添え
Fried Rice with Salmon & Salmon Roe(Homemade XO Sauce taste) 

杏仁糖布凍

北海道ミルクの濃厚杏仁豆腐　ハスカップ風味



お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.

水果杏豆腐

杏仁豆腐
Almond Jelly

蟹肉白菜

蟹肉入り白菜の塩味煮込み
Salted Chinese cabbage with crabmeat

乾焼明蝦

大海老のチリソース煮
Sauteed Pork & Eggplants with Chilli

芜菁鶏塊湯

カブと鶏肉の蒸しスープ
Steamed soup with turnip and chicken

美味特盤

冷菜盛り合わせ
Assorted Appetizer

塌菜牛肉

国産牛肉と青菜（ターツァイ）の炒め
Stir-fried domestic beef and green vegetables

胡桃魷魚

アオリイカとクルミの赤唐辛子炒め
Stir-Fried Squid & walnut with Red Pepper

秋の口福菜譜 「禄」
Course Menu [ROKU]

　お一人様　\11,000　※2名様より

11,000 yen per person　*2 person ～


