
料理長おすすめコース
Chef's Recommend Corse

　お一人様　\21,000　※2名様より

21,000 yen per person　*2 person ～

蓮藕炒牛排

金輝杏豆腐

濃厚杏仁豆腐　金粉仕立て
Rich Almond Jellis topped by gold powder

 

乾焼龍蝦球

米沢牛の四川山椒　唐辛子炒め
Stir-Fried Yonezawa Beef with Red Pepper

魚翅菌鍋粑

松茸とジャックコニッシュのおこげ料理
Crackling Crunchy Rice with Matsutake Mushrooms & Jack Cornish

北京填烤鴨

北京ダック 果実風味の自家製甘味噌で
Roasted Beijing Duck's Skin

美味喜宴碟

蒸し鮑入り　冷菜銘々盛り
Assorted Appetizer

三重県産伊勢海老のチリソース煮込み
Braised Japanese Spiny Lobster with Chili Sauce

野茸海宝湯

鮑とナマコのアガリクス入り上湯蒸しスープ
Steamed Soup with Abalone,Sea Cucumber & Agaricus

お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.



お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.

銀耳杏豆腐

白キクラゲとフルーツ入り杏仁豆腐
Almond Jellis with Furuits & White wood Ear Mushroms

松茸鮑魚片

蒸し鮑と松茸の蟹肉入り塩味煮込み
Braised Abalone & Matsutake Mushrooms with Crab Meat

乾焼鮮青蟹

国産渡り蟹のチリソース煮込み
Braised Domestic Blue Crab with Chili Sauce

干貝魚翅湯

干し貝柱入りジャックコニッシュのスープ
Soup with Jack Cornish & Dried Scallops

美味喜宴碟

冷菜銘々盛り
Assorted Appetizer

翡翠魷魚花

アオリイカの花切り青ジソ炒め
Sauteed Squid with Shiso

黒椒炒牛排

米沢牛と舞茸のブラックペッパー炒め
Stir-Fried Yonezawa Beef & Maitake Mushrooms with Black Pepper

秋の口福菜譜 「囍」
Course Menu [KI]

お一人様　\18,000　※2名様より

　　　　18,000 yen per person　*2 person ～



秋の口福菜譜「福」
Course Menu [FUKU]

　お一人様　\15,000　※2名様より

15,000 yen per person　*2 person ～

美味特盤

冷菜盛り合わせ
Assorted Appetizer

舞茸魷魚

アオリイカと舞茸の塩味炒め
Stir-fried Squid and Maitake Mushrooms with a salty flavor

宮保青蟹

国産渡り蟹と銀杏の唐辛子炒め
Stir-Fried Domestic Blue Crab & Ginkgo nuts with Red Pepper

樟茶烤鴨

鴨ロースの四川風燻製揚げ
Fried Smoked Duck (Szechuan Style) with Chinese Buns

魚香牛排

牛フィレ肉の四川風辛味ソース
Stewed Beef with Hot & Sour Sauce 

芙蓉干貝湯

蟹肉と干し貝柱の卵白仕立てスープ
Steamed Soup with Crub Meat 

お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.

水果杏豆腐

フルーツ入り杏仁豆腐
Almond Jellis



お食事は[麻婆豆腐･ご飯][担々麺][五目炒飯]より一品お選びください。

Please select spicy tofu, spicy noodles soup or fried rice.

水果杏豆腐

杏仁豆腐
Almond Jellis

辣子鮭魚

鮭とレンコンのクミン風味唐辛子炒め
Stir-Fried Salmon & Lotus Root with Cumin & Red Pepper

魚香茄絲

豚肉と茄子の四川風辛味炒め
Sauteed Pork & Eggplants with Chili

芙蓉蟹肉湯

蟹肉の卵白仕立てスープ
Soup with Crab Meat with Egg White

美味特盤

冷菜盛り合わせ
Assorted Appetizer

碧玉明蝦

大海老と銀杏の塩味炒め
Stir-Fried Prawns & Ginkgo Nuts

野茸牛肉

国産牛肉とキノコのオイスターソース炒め
Stir-Fried Domestic Beef & Mushrooms with Oyster Sauce

秋の口福菜譜 「禄」
Course Menu [ROKU]

　お一人様　\12,000　※2名様より

12,000 yen per person　*2 person ～


