
食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

プティサレ/アミューズ/前菜/メイン：魚料理または肉料理/デザート/食後のお飲み物、小菓子と共に

ジェネラシオン

Petits Salés/Amuse/ Entrée/Main:Poisson ou Viand/Dessert/ Mignardises : Café, thé ou infusion 

L e  R E S T AU R A N T

M E N U  G É N É R A T I O N S  

6course品6

¥8,900Lunch ¥17,800Dinner

プティサレ/アミューズ/前菜/魚料理/肉料理/デザート/食後のお飲み物、小菓子と共に

アルモニ

Petits Salés/Amuse/ Entrée/Poisson /Viand/Dessert/ Mignardises : Café, thé ou infusion 

M E N U  H A R M O N I E

7course品7

¥12,700Lunch ¥23,500Dinner

プティサレ/アミューズ/前菜2品/魚料理/肉料理/チーズ/デザート/食後のお飲み物、小菓子と共に

エリタージュ

Petits Salés/Amuse/ Entrée/Poisson /Viand/Fromages/Dessert/ Mignardises : Café, thé ou infusion

M E N U  H É R I T A G E

8course品8

¥16,500Lunch ¥29,100Dinner

雲丹とキャビアを添えたオマールのジュレ

前菜の変更

Caviar et Oursin sur Gelée de Homard

C h a n g e  A p p e t i z e r

+¥6,400

Caviar and Sea Urchin on Lobster Jelly

Petits Salés/Amuse/ Appetizer/Main:Fish ou Meat/Dessert/ Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Petits Salés/Amuse/ Appetizer/Fish /Meat/Dessert/ Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Petits Salés/Amuse/ Appetizer/Fish /Meat/Cheeses/Dessert/ Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

和牛フィレのロティ

メインまたは肉料理の変更

Filet de Boeuf Wagyu

C h a n g e  M a i n  o r  M e a t

+¥4,500

Wagyu Beef filet



G É N É R A T I O N S

¥8,900
6course

品6

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

ロワイヤル ヴルーテ シャンピニョン

Mushroom royal

Royale de champignon

プティ・サレ

Petits Salés

蕪のファルシ サザエ つぶ貝 蛤 ビスクの泡

Stuffed turnip – turban shell – whelk – Hamaguri calms – bisque emulsion

Navet farci – Sazaé – Bulots – Palourdes Hamaguri – Émulsion de bisque

鰆のポワレ 玉葱のコンポート ブール・ブラン

Pan fried sawara – onion compote – white butter sauce

Sawara poêlé – Compoté d’oignon – Sauce beurre blanc

鴨のロティ ポワロー 苺 スパイス風味のソース

Roasted duck spices sauce

Canard rôti– Sauce aux épices

シェフ パティシエおすすめのデザート

Pastry Chef's Specials of the Day

Les Gourmandises du Pâtissier

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions

または or



H A R M O N I E

¥12,700
7course

品7

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

ロワイヤル ヴルーテ シャンピニョン

Mushroom royal

Royale de champignon

プティ・サレ

Petits Salés

ホタテのカルパッチョ トリュフ マンゴー ビーツ

Scallops carpaccio – mango – apple – beetroot

Carpaccio de St Jacques – Mangue – Pomme – Bettrave

オマール海老 トリュフニョッキ セロリ ビスク

Lobster gnocchi with truffles - celery - bisque emulsion

Gnocchis de homard aux truffes céleri émulsion de bisque

鴨のロティ ポワロー 苺 スパイス風味のソース

Roasted duck spices sauce

Canard rôti– Sauce aux épices

シェフ パティシエおすすめのデザート

Pastry Chef's Specials of the Day

Les Gourmandises du Pâtissier

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions



H É R I T A G E

¥16,500
8course

品8

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

ホタテのカルパッチョ トリュフ マンゴー ビーツ

Scallops carpaccio – mango – apple – beetroot

Carpaccio de St Jacques – Mangue – Pomme – Bettrave

プティ・サレ

Petits Salés

オマールのパルマンティエ ブール オ キャビア

Lobster Parmentier, Caviar Butter Sauce 

Homard en Parmentier, Beurre au Caviar 

フォアグラと茸のラヴィオリ

Foie Gras and mushroom ravioli 

Ravioles de foie gras et champignons 

オマール海老 トリュフニョッキ セロリ ビスク

Lobster gnocchi with truffles - celery - bisque emulsion

Gnocchis de homard aux truffes céleri émulsion de bisque

牛テールの赤ワイン煮込み じゃが芋のピュレ

Oxtail in Red Wine Sauce - Potato Purée

Queue de Bœuf Dans sa Sauce au Vin Rouge - Purée de Pomme de Terre

シェフ パティシエおすすめのデザート

Pastry Chef's Specials of the Day

Les Gourmandises du Pâtissier

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions
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