
SOLE I L

¥8,000
6course

品6

プティ・サレ

プティポワのヴルーテ

鯛のカルパッチョ ソースヴィエルジュ

シェフおすすめのお魚料理

または or

牛テールの赤ワイン煮込み じゃが芋のピュレ

シェフ パティシエおすすめのデザート

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

平日限定メニュー

Velouté de petits pois

Green peas velouté 

Petits Salés

Carpaccio de daurade sauce vierge
Sea bream carpaccio, virgin sauce

Poisson du jour
Fish of the day

Queue de Boeuf dans sa Sauce au Vin Rouge Purée de Pomme de Terre
Oxtail in Red Wine Sauce -Potato Purée

Les Gourmandises du Pâtissier

Pastry Chef's Specials of the Day

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

鹹肉

若有您有食物限制或過敏，請告知服務人員
所示價格已含消費稅和服務費

豌豆丝绒酱

鲷鱼意式刺身 处女酱

红酒酱牛尾 -土豆泥

主廚推薦魚料理

主廚及甜點師推薦甜點

咖啡、紅茶、香草茶、小點心



GÉNÉRAT IONS

¥10,000
6course

品6

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

プティポワのヴルーテ

プティ・サレ

蛤 山菜 パルメザンリゾット

スズキのポワレ ジュドポワソン

牛頬肉の赤ワイン煮込み ポムピュレ

シェフ パティシエおすすめのデザート

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

または or

Palourdes, légumes sauvages, risotto au parmesan 
Clams, wild vegetables, Parmesan cheese risotto

Bar poêlé  jus de poisson 
Pan fried sea bass, fish juice

Mitonnée de joue de boeuf au vin rouge 
Cheek beef mitonnée with red wine

Les Gourmandises du Pâtissier
Pastry Chef's Specials of the Day

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Velouté de petits pois
Green peas velouté 

Petits Salés

または or

オマールのパルマンティエ ブール・オ・キャビア +¥2,000

和牛フィレのロティ +¥4,500

Filet de Boeuf Wagyu
Wagyu Beef filet

または or

Homard en Parmentier, Beurre au Caviar 
Lobster Parmentier, Caviar Butter Sauce

若有您有食物限制或過敏，請告知服務人員
所示價格已含消費稅和服務費

鹹肉

豌豆丝绒酱

蛤蜊 山菜 帕尔马奶酪烩饭

土豆泥焗龍蝦 魚子醬奶油

煎鲈鱼 鱼汁

红酒炖牛脸肉 土豆泥

和牛菲力烤肉

主廚及甜點師推薦甜點

咖啡、紅茶、香草茶、小點心



HARMONIE

¥14,000
7course

品7

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

グリーンアスパラガスのブランマンジェ

プティ・サレ

蛤 山菜 パルメザンリゾット

マスのミキュイ ソースロゼイユ

牛頬肉の赤ワイン煮込み ポムピュレ

シェフ パティシエおすすめのデザート

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

Blanc manger d’asperge
Asparagus blanc manger 

Palourdes, légumes sauvages, risotto au parmesan  
Clams, wild vegetables, Parmesan cheese risotto

Truite ≪ Sakura ≫ sauce à l’oseille 
« Sakura » trout - sorrel sauce

Mitonnée de joue de boeuf au vin rouge 
Cheek beef mitonnée with red wine

Les Gourmandises du Pâtissier
Pastry Chef's Specials of the Day

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions
Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Petits Salés

または or

オマールのパルマンティエ ブール・オ・キャビア +¥2,000
Homard en Parmentier, Beurre au Caviar 

Lobster Parmentier, Caviar Butter Sauce

または or

和牛フィレのロティ +¥4,500

Filet de Boeuf Wagyu
Wagyu Beef filet

若有您有食物限制或過敏，請告知服務人員
所示價格已含消費稅和服務費

鹹肉

主廚及甜點師推薦甜點

咖啡、紅茶、香草茶、小點心

和牛菲力烤肉

红酒炖牛脸肉 土豆泥

土豆泥焗龍蝦 魚子醬奶油

半熟鳟鱼 酸草酱汁

蛤蜊 山菜 帕尔马奶酪烩饭

绿芦笋法式奶凍



HÉR ITAGE

¥18,000
8course

品8

プティ・サレ

グリーンアスパラガスのブランマンジェ

グリーンアスパラガス モリ―ユ 半熟卵

オマールのパルマンティエ ブール・オ・キャビア

マスのミキュイ ソースロゼイユ

仔羊のロティ プティレギュームファルシ

シェフ パティシエおすすめのデザート

コーヒー・紅茶・ハーブティー 小菓子と共に

Petits Salés

Blanc manger d’asperge
Asparagus blanc manger

Asperge - Morilles à la crème - oeuf basse température

Asparagus, creamy morels, low temperature cooking egg

Parmentier de Homard beurre au caviar

Lobster parmentier, caviar butter sauce

Truite ≪ Sakura ≫ sauce à l’oseille 
« Sakura » trout - sorrel sauce

Carré d’agneau - petits farcis ratatouille 
Rack of lamb, stuffed of ratatouille

Les Gourmandises du Pâtissier
Pastry Chef's Specials of the Day

Accompagnés de Mignardises: Café, thé ou Infusions

Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea

Please feel free to contact our service
if you have any dietary requirements.
Prices include service charge and consumption tax.

食事制限、アレルギーのあるお客様は
スタッフにお申し付けください
表記料金には消費税とサービス料が含まれております

または or

和牛フィレのロティ +¥4,500
Filet de Boeuf Wagyu

Wagyu Beef filet

若有您有食物限制或過敏，請告知服務人員
所示價格已含消費稅和服務費

鹹肉

绿芦笋法式奶凍

绿芦笋 羊肚菇 半熟蛋

土豆泥焗龍蝦 魚子醬奶油

半熟鳟鱼 酸草酱汁

烤小羊 填充小蔬菜

和牛菲力烤肉

主廚及甜點師推薦甜點

咖啡、紅茶、香草茶、小點心
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