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ホテル近鉄ユニバーサル・シティ 

アジアグルメで旅気分を満喫！ 

『アジアンフェア ディナーブッフェ』開催 
 

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンのオフィシャルホテル「ホテル近鉄ユニバーサル・シティ」(所在

地：大阪市此花区島屋 6-2-68)は、2024 年 5 月 7 日（火）から 7 月 17 日（水）までの期間、『アジアン

フェア ディナーブッフェ』を開催します。 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回のフェアテーマは【アジア】。「麻婆豆腐」や「ヤンニョムチキン」、「ルーローハン（魯肉

飯）」など中国・韓国・台湾・香港の人気料理をはじめ、ベトナム・インドネシア・タイの東南ア

ジアやインドの料理などアジアを旅した気分を味わえる美味しいものが大集結！ 

イーポック大人気のライブキッチンには、日替わりで韓国の焼肉「サムギョプサル」が新登場。

そのほか、屋台風の“アジアン麺シリーズ”や“アレンジ屋台飯コーナー”など自分だけのオリジナ

ルテイストでお楽しみいただけるメニューがラインアップ。スイーツもカラフルで可愛い見た目

と、一度食べればクセになる食感のメニューなどバラエティ豊かにご用意します。 

大人もお子さまもわくわくが止まらない本格的なアジアングルメをぜひご賞味ください。 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティ マーケティング部 
〒554-0024 大阪府大阪市此花区島屋 6-2-68 
TEL：06-6465-6180 FAX：06-6465-6370 
E-mail：marketing.uc@miyakohotels.ne.jp  

アジアンフェア ディナーブッフェ 

mailto:marketing.uc@miyakohotels.ne.jp
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別 紙 

■レストラン「イーポック」 

『アジアンフェア ディナーブッフェ』 

【期間】2024 年 5 月 7 日（火）～ 7 月 17 日（水） 

【時間】17：30～21：30（最終入店 21：00） 

【料金】大人（中学生以上）4,950 円 / 小学生 2,200 円 / 4 歳～小学生未満 1,430 円 / 3 歳以下無料 

  アルコール飲み放題（2 時間制）2,200 円 

【メニュー例】 

サムギョプサル または ビーフステーキ（日替わりライブキッチン）/ 麻婆豆腐 / ヤンニョムチキン / 

ルーローハン / カオマンガイ / ナシゴレン / フォー / トムヤムヌードル / 担々麺 / よだれ鶏 / 

バターチキンカレー / マヌルカンジャンシュリンプ / 生春巻き / ガドガド / マンゴープリン / 

杏仁豆腐 / 胡麻団子 / ＱＱボール / エッグタルト / フルーツジャスミンティー 等 

 

★ライブキッチンは日替わりで 2 種類のお肉が登場！ 

 今回の鉄板ライブキッチンは、日替わりで 2 種類のお肉をご用意します。 

 月・水・金・日曜日は、じっくり火を通し柔らかく焼き上げた「ビーフステーキ」。“ステーキソース”

をはじめ、和風でさっぱり食べられる“おろしポン酢”や“岩塩”などお好みでお召し上がりください。 

 火・木・土曜日は、ライブキッチンでは初登場！韓国の焼肉「サムギョプサル」。ジューシーな豚バラ

肉と甘辛く濃厚なたれがよく合い、ご飯やアルコールが進みます。焼きたてのお肉にキムチやコチュジ

ャンをトッピングし、サニーレタスなどで巻いて食べる本場韓国スタイルをご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★自分好みのアレンジでもっとアジアングルメを満喫しよう！ 

  出来立ての味をお楽しみいただけるアレンジライブキッ

チンには、“アジアン麺シリーズ”と“アレンジ屋台飯コーナー”

が登場します。 

 “アジアン麺シリーズ”は、ベトナムの「フォー」、タイの「ト

ムヤムヌードル」、中国の「担々麺」の 3 種類をご用意。麺と

スープの組み合わせを変えるだけでなく、えびせんや水餃子

をトッピングして、自分好みのアレンジ麺をお楽しみいただ

けます。 

 “アレンジ屋台飯コーナー”は、台湾の「ルーローハン」、 

タイの「カオマンガイ」と「ガパオライス」、インドネシアの 

「ナシゴレン」の 4 種類。チリソースやライム、ナンプラー、パクチーなど、各国の本格的なエスニッ

クソース＆トッピングをご堪能ください。 

 

ビーフステーキ サムギョプサル 

アレンジ屋台飯＆麺コーナー 
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★カラフルなスイーツの数々にも注目！ 

 今回のフェアワンディッシュは、韓国発祥のスイーツ “ク

ロッフル” を使用した「マスカルポーネとマンゴーのクロッ

フル」をご用意。 

外はザクザクのワッフルコーン、中はもっちり食感のクロ

ッフルにマンゴーの甘みと口の中で溶けるマスカルポーネが

生み出すハーモニーが楽しい 1 品です。 

 他にもスイーツコーナーには、台湾で人気の食感が楽しい

さつまいもスイーツ「QQ ボール」や「胡麻団子」、「エッグタ

ルト」などバラエティ豊かなスイーツをご用意します。各国の

人気スイーツで素敵なティータイムをお過ごしください。 

 

 

【ご予約・お問い合わせ】 

レストラン「イーポック」 TEL.06-6465-6030（直通） 

https://www.miyakohotels.ne.jp/hotel-kintetsu/restaurant/epoch/#restaurant_tab  

※写真はすべてイメージです。 ※表示料金には消費税が含まれています。 

※メニューや日時は予告なく変更になる場合があります。 

 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティについて 

ホテルを出ればすぐゲート！ユニバーサル・スタジオ・ジャパンまで徒歩約 1 分のオフィシャルホテル。 

パークをイメージした館内は興奮と感動でいっぱい。パークの人気者セサミストリートをモチーフとし

た「ユニバーサル・セサミストリート・デザイン・フロア」は、ユニバーサル・スタジオ・ジャパンの

オフィシャルホテル唯一のコンセプト・フロア。このほか、大きな窓で開放感に溢れ、まるでパークに

いるような景色を楽しめるスタジオビュールームなどが人気です。 

昨年、エントランス＆ロビー、客室、レストランと館内全面リニューアル。全てのゲストがワクワク感

を味わえる空間を演出しています。 

公式 HP：https://www.miyakohotels.ne.jp/hotel-kintetsu/ 

公式 Instagram：https://www.instagram.com/hotelkintetsu_universalcity/ 

公式 Facebook：https://www.facebook.com/hotelkintetsuuniversalcity  

 

 

 

 

 

 

 

 

                                    

以 上 

TM and © 2024 Sesame Workshop 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティは、ユニバーサル・スタジオ・ジャパンのオフィシャルホテルです。 

Universal elements and all related indicia TM and © 2024 Universal Studios. All rights reserved. CR24-1181 

ホテル外観 エルモのハッピー・ルーム 

マスカルポーネとマンゴーのクロッフル 
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