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株式会社近鉄・都ホテルズ 
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 
                               2025 年 5 月 14 日 

No.MCH-01-2025 

都シティ 大阪本町 

開業 5 周年を祝う 記念宿泊プラン&アニバーサリーランチコース 

― 5th Anniversary Fair 第 1 弾 ― 
 

都シティ 大阪本町（所在地：大阪市中央区北久宝寺町 1-8-7）は、2025 年 6 月 5 日（木）に開業 5 周年を迎

えます。開業から 5 年、こころとからだを休める「都市のオアシス」をコンセプトに、開放感あふれる客室バル

コニーや、洗い場つきバスルーム、「ボタニカル」を感じながら穏やかな時間を過ごせる宿泊者専用ラウンジな

ど、世界各国から訪れる多くのお客様に好評をいただいております。ご愛顧への感謝を込めて、5th Anniversary 

Fair 第 1 弾として、5 周年を祝う記念宿泊プラン 2 種と、レストランでの記念ランチコースをご用意します。 

詳細は別紙をご参照ください。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 
都シティ 大阪本町 マーケティング担当 

〒541-0057 大阪市中央区北久宝寺町 1-8-7 
TEL：06-6263-0385 FAX：06-6263-0380 
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別 紙 

■開業 5 周年記念宿泊プラン販売 
 
5 大特典付き記念プラン 
都シティ 大阪本町の魅力が最大限に詰まったワイドビュー仕様のフルレングス窓が広がる開放的な客室で、 
角部屋ならではの二面に広がる眺望とともにラグジュアリーなひとときをお過ごしいただける期間限定 
5 大特典付きプランです。2025 年 6 月、7 月、9 月、10 月、11 月の各月５日のご宿泊限定プランです。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【プラン内容】プレミアムフロア/コーナールーム 1 泊 2 食付き 
 
【特 典】 

特典 1 プレミアムフロア/コーナールーム確約 
    大きな窓から開放感あふれる心地良い空間でこころとからだが休まるひとときをお過ごしください。 

      
特典２ アーリーチェックイン（13：00）＆レイトチェックアウト（12：00） 

     お部屋でごゆっくりお過ごしいただけます。 
 

特典３ 朝食付き 
    中華粥や点心など中国料理レストランならではのご朝食をお楽しみください。 

 
特典４ 夕食ワンドリンクサービス 
       乾杯ドリンクとともにモダンチャイニーズの世界をご堪能ください。 
 
特典５ 宿泊招待券プレゼント 
    次回ご利用いただけるご招待券を進呈します。 

 
【予 約 開 始】2025 年 5 月 14 日(水)  
 
【宿泊対象日】 

※各日 1 室限定 
 
【料 金】1 泊 55,000 円（2 名様 1 室利用/夕朝食付き） 
       夕食は 1F モダンチャイニーズブラッセリーHALOW にて 

ディナーコース（オーガスタ） 
前菜盛り合わせ、スープ、メイン料理、デザート等、季節によってメニュー内容は異なります。 

 
 
 
 

2025 年 6 月 5 日(木)、7 月 5 日(土)、9 月 5 日(金)、10 月 5 日(日)、11 月 5 日(水) 
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5 周年 Thanks プラン 
2025 年６月～８月の「５」のつく日限定で特別価格の宿泊プランをご提供します。 
ぜひこの機会に、都市の滞在をスマートに、心地よい木のぬくもりを感じるひとときをお過ごしください。 
 
【予 約 開 始】   2025 年 5 月 14 日(水) 
 
【宿泊対象日】 
 

 

 

 

※各日５室限定 
【料  金】 1 泊 5,000 円（2 名様 1 室利用/室料のみ） 
 
<ご予約・お問い合わせ先>  

都シティ 大阪本町  

 大阪市中央区北久宝寺町 1-8-7 TEL 06-6263-0385（代表） 
ホテル公式ホームページ https://www.miyakohotels.ne.jp/hommachi/ 

 
※5 周年 Thanks プランおよび 5 大特典付き記念プランは限定プランのため、お 1 人様 1 泊 1 室までのご予約と 

させていただきます。 
※表記料金に別途、宿泊税を加算します。 
※表記料金には消費税が含まれています。 

 

■開業 5 周年記念レストランメニュー 

 
5 周年アニバーサリーランチコース 
伝統的な広東料理や四川料理をベースに斬新なスタイルを融合させた創作中華を、コース仕立てのランチ

でゆったり満喫していただける HALOW5 周年記念ランチコースです。「都市のオアシス」で木のぬくも

りを感じるボタニカルな木製メインプレートのスタンドには、人気のエビチリ＆エビマヨをはじめ、鶏肉

ではなく牛肉でアレンジしたよだれ牛や、四川料理で定番の雲
ウン

白
パイ

肉
ロウ

、さっぱり味わえる油淋
ユウリン

鶏
チー

に広東風仕

上げの白身魚の蒸しものなど、モダンチャイニーズの世界をたっぷり味わえる内容です。デザートにはボ

リューム感のある HALOW パフェに、食後のジャスミンティーでゆったりお寛ぎください。 

                                                                                                                             

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2025 年 

6 月 5 日(木)、6 月 15 日(日)、6 月 25 日(水) 

7 月 5 日(土)、7 月 15 日(火)、7 月 25 日(金) 

8 月 5 日(火)、8 月 15 日(金)、8 月 25 日(月) 
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【提 供 期 間】2025 年 6 月 1 日（日）～8 月 31 日（日）ランチ 11:30～15:00（L.O.14:30） 
 
【提 供 場 所】都シティ 大阪本町 1 階 モダンチャイニーズブラッセリー「HALOW」 
 
【料 金】5,500 円 ※1 日 20 食限定 
 
【提 供 内 容】 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

5th Anniversary ランチスタンド 

（上段） 

・エビチリ&エビマヨ 

（下段） 

・よだれ牛 

・油淋鶏 

・白身魚の蒸し物 

・雲白肉 

前菜 5 種盛り合わせ オクラとトマトの冷製スープ 

 

蒸し点心 3 種盛り/麻婆豆腐 HALOW パフェ 

 

・前菜 5 種盛り合わせ 

・オクラとトマトの冷製スープ 

・蒸し点心 3 種盛り 

・5th Anniversary ランチスタンド 

 

・麻婆豆腐、白ご飯、搾菜 

・HALOW パフェ 

・ジャスミンティー 

（エビマヨ＆エビチリ、よだれ牛、油淋
ユーリン

鶏
チー

、白身魚の蒸し物、雲
ウン

白
パイ

肉
ロウ

） 
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<ご予約・お問い合わせ先>  

モダンチャイニーズブラッセリーHALOW（ハロウ） 

 大阪市中央区北久宝寺町 1-8-7 都シティ 大阪本町 1 階 TEL 06-6263-0386 

営業時間：ランチ 11:30～14:30 ディナー17:00～21:00 席数：80 席（全席禁煙） 
※毎週火曜日ディナーは休業しております。 
※表記料金には消費税が含まれています。 
※仕入れ状況によりメニューを変更する場合があります。 
※写真はイメージです。 

※食物アレルギーをお持ちのお客様は予め係にお申し出ください。   

 

      

<ホテル概要> 

 

開業 5 周年 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大樹のように地域に根差したホテルを目指す「都市のオアシス」をツリーシルエットで大きく描き、ホテル

コンセプトであるボタニカルをイメージし、5 周年になぞらえた 5 枚のリーフをあしらったブランドカラー

（青碧）の透かしシルエットのロゴで、丸い全景は、都ホテルズ&リゾーツの「おもてなしの心」が紡ぐ 

お客様とのつながりを表現しています。 

 

名称：都シティ 大阪本町（Miyako City Osaka Hommachi） 

住所：大阪市中央区北久宝寺町 1-8-7  

電話：06-6263-0385(代表) FAX：06-6263-0380(代表) 

ホームページ：www.miyakohotels.ne.jp/hommachi/ 

敷地面積：991.81 ㎡ 延床面積：6,897.9 ㎡ 建物：地上 16 階 地下 1 階 

開業：2020 年 6 月 5 日 客室：298 室  

構成：1 階レストラン(80 席)  2 階フロント・ロビー・宿泊者専用ラウンジ 3 階～16 階 客室 
交通：Osaka metro 中央線・堺筋線「堺筋本町駅」徒歩 2 分 

 
 

以 上 


