
｢イタリアの白の歴史を変えた」と言われる名品

チェレットは1939年創業。約180haの自社畑を所有し、
｢イタリアワインの王」バローロの名手としても名高い

ピエモンテを代表する生産者のひとつです。
いち早くバローロ、バルバレスコの単一畑（クリュワイン）に着手し、

ビオディナミを導入するなど、次世代に向けて新たな発展を目指しています。
アルバ市内に三ツ星レストランピアッツァ ドゥオーモを所有するなど

美食の街アルバにおける食文化のリーダー的存在です。

チェレットアルネイス ブランジェ

白い花を思わせる香りに、土壌由来の塩っぽいニュアンスと
爽やかな酸味のある味わい。発酵時に生じたガスをわずかに
残すことにより、清涼感のある口当たりに仕上げられています。

◆イタリア ピエモンテ / Italy Piemonte
◆タイプ： 白辛口 / White Dry 
◆品種：アルネイス/ Arneis

Ceretto | Arneis Blange

BottleGlass ¥ 13,340¥ 2,300

※表示金額には消費税及びサービス料10％が含まれております。
※All prices include consumption tax and a 10% service charge.

チェレット

～スタッフ全員で試飲して選んだ推しワイン～
Recommended Wines
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