
Amuse from SHIROKANE

アサリの茶碗蒸し　桜海老の餡
Savory custard of short neck clam and cabbage with SAKURA shrimp

白金
SHIROKANE

しろかねからのご挨拶

 Bamboo shoots in KINOME-MISO dressing wrapped in bamboo leaf

しろかねサラダ
SHIROKANE salad

きたうち山口牧場黒毛和牛の焼きしゃぶ
Seared shaved KITAUCHI-YAMAGUCHI wagyu beef SHABU-SHABU

筍の木の芽味噌和え　竹皮包み

蛍烏賊　新玉葱とトマトのソース
HOTARU squid with seasonal onion and tomato sauce

国産伊勢海老 または、 黒鮑
Japanese spiny lobster or Abalone

Please choose one dessert from below

アーモンドプラリネのムース　レモンシブースト
 Almond　praline mousse and lemon chiboust

焼き野菜
Vegetables

富山県産コシヒカリ または、 ガーリックライス (＋\1,000)
赤出汁　香の物

～デザートは下記より1品お好きなものをお選び下さい～

本日の銘柄黒毛和牛ロース 70g

神戸牛ロース  80g　+￥13,500

KOBE beef loin 80g　+￥13,500

Wagyu beef loin 70g

または、
or

本日の銘柄黒毛和牛フィレ 70g　+￥4,500
Wagyu beef tenderloin 70g　￥4,500

 White rice or garlic rice (+￥1,000), miso soup, Japanese pickles

¥35,000

SETOKA mandarin orange and fromage blanc ice cream

コーヒー または、 紅茶
 Coffee or Tea

苺とチョコレートのベイクドアラスカ
“ Baked Alaska ” with strawberry and pistachio

せとかとフロマージュブランのアイス　泡雪仕立て

～追加料金にて変更を承ります～

We approve some changes in an additional charge.

●お米は国産米を使用しております。We use 100% Japanese grown rice.

●食物アレルギーのあるお客様は、スタッフまでお申し出ください。Please advise us if you have any allergy.

●表示料金には消費税とサービス料10％が含まれております。All prices include consumption tax and 10% service charge.


