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                               No.MHY-15-2026 

都ホテル 四日市 

2026 年 11 月 3 日(火・祝)に現地移転開業 35 周年を迎えるにあたり 

周年記念イベントを開催します 

 

都ホテル 四日市（所在地：三重県四日市市安島 1-3-38）は、2026 年 11 月 3 日(火・祝)に現地移転

開業 35 周年を迎えます。 

これに際しまして 2026 年 11 月 14 日(土)に、記念イベントとして「感謝の夕べ・スペシャルナイト

ブッフェ」を開催します。フランス料理総料理長 神長 明弘、中国料理「四川」料理長 フェロー 楊 真

典、日本料理「都」料理長 谷口 誠、3 名の料理長が地元三重の食材にこだわった一夜限りの特別ブッ

フェをお届けします。また 2026 年 11 月 3 日(火・祝)にはロビーにてお客様への感謝イベントも開催。

四日市市マスコットキャラクターこにゅうどうくんもお祝いに駆けつけます。 

1991 年に四日市駅西再開発の一環として現在地に移転して以来、地元の皆様に支えられ 35 年。今後

も「感謝を添えたおもてなし」で皆様をお迎えします。 

 詳細は別紙をご参照ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 
都ホテル 四日市 マーケティング部  

〒510-0075 三重県四日市市安島 1-3-38 
TEL：059-355-2806 FAX：059-352-4163 
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別 紙 

■現地移転開業 35 周年記念 「感謝の夕べ スペシャルナイトブッフェ」 

都ホテル 四日市では、現在地移転開業 35 周年記念イベントとして「感謝の夕べ・スペシャルナイト

ブッフェ」を開催します。今回はフランス料理、中国料理、日本料理の３名の料理長が、地元食材にこ

だわった特別コラボレーションブッフェをご提供します。初めての試みとして 3 人の料理長が直接お作

りして提供する料理コーナーもご用意します。また素敵な景品が当たる抽選会も開催。職場の同僚やご

家族、ご友人と一夜限りのメニューをぜひお楽しみください。 

【開催日時】2026 年 11 月 14 日（土）   18:00～20:30 （受付 17:30～） 

【会  場】都ホテル 四日市 4 階 伊勢の間 

【料    金】大人 お一人様 13,000 円    都プラス会員優待価格 12,000 円 

      小学生 3,500 円  幼児 1,500 円 

※和洋中ブッフェ料理、フリードリンク、サービス料、消費税含む 

【メニュー例】 

＜ブッフェ＞  

三重県産野菜入りカレーライス、三重県産伊勢どりのカチャトラ風 

船盛り（伊勢まだいの刺身/ぶりの刺身/カジキ/烏賊） 

三重県産アオリイカのペンネアラビアータ / 茄子とズッキーニのミートグラタン 

桑名のはまぐりのクラムチャウダーのパイ包み焼き / 松茸風味の茶碗蒸し 

伊勢まだいのオーブン焼き ジェノバソース / さくらポークのトンテキ 

ワカショクのドライフルーツ入りパウンドケーキ / 山村乳業の牛乳を使った自家製プリン 

◇カービングサービス 

角屋のグロッケンベルグソーセージ＆ドイツウインナー 鉄板焼き 粒マスタード添え  

渡辺手延べ製麺所のきしめん あおさのスープ 

三重県産カットフルーツ２種 / アイスステーション 

                                      ほか 

<3 料理長コーナー> 

◇中国料理 楊料理長    陳麻婆豆腐、回鍋肉の割包バーガー 

◇洋食料理 神長総料理長  フォアグラのブリュレ、松阪牛のローストビーフ 

◇日本料理 谷口料理長   キス・大葉・椎茸の天ぷら、握り寿司 

 

【都ホテル 四日市 料理長 プロフィール】 

フランス料理 総料理長 神長 明弘（かみなが あきひろ） 

東京にてフランス料理レストランで修業を重ねる 

2003 年 シェラトン都ホテル東京入社 

カフェ カリフォルニア、ロビーラウンジ バンブーのシェフを歴任 

2020 年 シェラトン都ホテル東京 総料理長に就任 

2024 年 9 月 都ホテル 四日市 総料理長に就任 
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中国料理 四川 料理長 フェロー 楊 真典（よう まさのり） 

1987 年 四川飯店入社 池袋店にて勤務 

1991 年 四日市都ホテル入社 

志摩スペイン村、名古屋都ホテルを経て 

2013 年 四日市都ホテル 中国料理「四川」料理長に就任 

 

 

日本料理 都 料理長 谷口 誠（たにぐち まこと） 

1996 年 大阪鳥よし本店に入社 

   長年にわたり関西、三重にて研鑽を積む 

2019 年 都ホテル 四日市 日本料理「都」料理長に就任 

 

 

 

【ご予約・お問い合わせ先】 

都ホテル 四日市  宴会予約係 

TEL：0120-385-179 (10:00～18:00) 

※本イベントは完全予約制です。 

 

■現地移転開業 35 周年記念 「お客様への感謝イベント」 

現在地移転開業 35 周年記念日の当日、皆様への感謝を込めて、ホテル１階ロビーにて感謝イベントを

開催します。当日はスパークリングワインやジュースなどもご提供します。また四日市市マスコットキ

ャラクターこにゅうどうくん もお祝いに駆けつけ、周年記念日をお祝いします。 

【開催日時】2026 年 11 月 3 日（火・祝）  

昼 11:30～12:00   夜 17:00～18:00 

【会  場】都ホテル 四日市 1 階ロビー 

※ホテルご来館のお客様はどなたでもご参加いただけます 

【お問い合わせ先】 

都ホテル 四日市  マーケティング部 

TEL：0120-385-179 (10:00～18:00) 

 

 

 

 

 

■現地移転開業 35 周年記念 「感謝の夕べ・スペシャルナイトブッフェ」付き宿泊プラン 

記念イベント「感謝の夕べ・スペシャルナイトブッフェ」をご夕食でお楽しみいただける宿泊プラン

をご用意しました。特別な一夜をぜひホテルでお過ごしください。朝食は、朝陽の差す吹き抜けの寛

ぎ空間が楽しめるパルミエールにて和洋ブッフェをお楽しみください。 

【販売開始日】2026 年 9 月 28 日(月)～ 

四日市市マスコットキャラクター 

こにゅうどうくん 
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【ご宿泊日】2026 年 11 月 14 日(土)限定 

【料  金】 

ダブルルーム    1 室 1 泊 2 食付 49,800 円～ 

プレミアムダブル  1 室 1 泊 2 食付 55,800 円～ 

ツインルーム    1 室 1 泊 2 食付 54,800 円～ 

プレミアムツイン  1 室 1 泊 2 食付 68,800 円～ 

 

 

 

■35 周年記念ディナー付き宿泊プラン 

その他、中国料理「四川」・日本料理「都」の 35 周年記念ペアコースをご夕食でお楽しみいただける

宿泊プランも別途ご用意しております。35 周年を記念して料理長がお届けする至福のメニューをぜ

ひご堪能ください。こちらのプランはお日にちもご自由にお選びいただけます。 

【ご利用日】2027 年 3 月 31 日(水)まで 

◆四川 35 周年記念ペアコース付きプランは水曜日を除く 

◆都 35 周年記念ペア会席付きプランは月曜日を除く 

【料  金】 

ダブルルーム    1 室 1 泊 2 食付 61,400 円～ 

プレミアムダブル  1 室 1 泊 2 食付 67,400 円～ 

ツインルーム    1 室 1 泊 2 食付 66,400 円～ 

プレミアムツイン  1 室 1 泊 2 食付 80,400 円～ 

 

 

【ご予約・お問い合わせ先】  

宿泊予約係 

TEL：059-355-2800 (10:00～18:00) 

 

 

※写真はすべてイメージです。 

※食材の入荷状況などにより、メニュー内容を変更する場合があります。 

※食材によるアレルギーのあるお客様は予め係にお問い合わせください。 

※表示料金には消費税およびサービス料（10％）が含まれています。 

 

【都ホテル 四日市】 

公式 HP 

https://www.miyakohotels.ne.jp/yokkaichi/ 

公式インスタグラム 

https://www.instagram.com/yokkaichi_miyakohotel/ 

公式 LINE 

https://lin.ee/23cpkVV                              以 上 

プレミアムツインルーム 

四川ペアコース イメージ 

都ペア会席 イメージ 

https://www.miyakohotels.ne.jp/yokkaichi/
https://www.instagram.com/yokkaichi_miyakohotel/
https://lin.ee/23cpkVV

