
※特定原材料 8 品目（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）について表示しています。 

※8 primary food allergens ( shrimp, crab, walnut, wheat, buckwheat, egg, milk, peanut )are labeled on our menu. 

※食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 

※Please inform us if you have any food allergies or intolerances. 
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TEA SELECTION 
お好みのお飲物をお選びください 

  
紅茶 TEA 

  プライベート ブランド [ Hot ]               Private Brand [ Hot ] 
  ウバ独特の爽やかなメントールのような風味のある茶葉をベースに、 
  口当たりの良いキャンディーやディンブラなどの茶葉をブレンドしました。 
 

プライベート ブランド  [ Ice ]  Private Brand [ Ice ] 
ダージリンとセイロンのブレンドをベースに天然成分を含んだベルガモットで  

香りづけをしたアイスティー専用の茶葉を使用しています。   
 

ダージリン ヒマラヤ  Darjeeling Himalayan  
ダージリンのセカンドフラッシュとオータムナルのブレンド。クオリティーシーズンである 
夏摘みの香りと、秋摘みの琥珀色の水色をお楽しみ頂けるブレンドです  

 ハーブティー HERBAL TEA 
 
カモミール   Chamomile 
オーガニック認定されたカモミールを使用。すっきりとした甘さ。 

 

コーヒー COFFEE 
 

ブレンドコーヒー （ホット/アイス） 
Blended Coffee （Hot/Ice）   

 

カフェラテ （ホット/アイス） 
Café Latte （Hot/Ice） 

 

カプチーノ 
Cappuccino 

 

エスプレッソ 
Espresso 

 

 

アメリカンコーヒー （ホット/アイス）  

American Style Coffee （Hot/Ice） 
 

カフェインレスコーヒー 
Decaffeinated Coffee 

 

ウィンナーコーヒー （ホット/アイス） 
Wiener Coffee （Hot/Ice） 

 

カフェオーレ （ホット/アイス） 
Café au lait （Hot/Ice） 

 



※特定原材料 8 品目（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）について表示しています。 

※8 primary food allergens ( shrimp, crab, walnut, wheat, buckwheat, egg, milk, peanut )are labeled on our menu. 

※食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 

※Please inform us if you have any food allergies or intolerances. 

 

  1983年ニューヨーク郊外で誕生した HARNEY&SONS。 

オリジナルブレンドティーが 300種類以上あり、世界中の紅茶園から 

厳選された最高級の茶葉を使用し、一つ一つ丁寧にブレンドされています。 
メトロポリタン美術館コラボブレンドティーを含む 11種類の紅茶をご用意致しました。 
是非、ご賞味下さいませ。 
   

 

ホット・アップル・スパイス HOT APPLE SPICE BLACK TEA 

‘甘さとスパイシ’ー２つの表情を持つフレーバーティー。   

美術館に飾られる壁画を鑑賞している時のような心地よさを感じられる至極の一杯です。 
 

アールグレイ・シュプリーム  Earl Grey Supreme 

一般的なアールグレイの約２倍のベルガモットオイルを加えており、香りも味わいも華やかです。  

印象的な香りと上品な後味が特徴。HANY&SONS自慢のアールグレイブレンドです。 
 

アフリカン・オータム  African Autumn 

南アフリカ原産のルイボスティーに、クランベリーと柑橘系の香りをブレンドしました。 

きれいな赤色が特徴のハーバルティーです。   

 

パリ  Paris 

紅茶ベースにバニラ、キャラメル、そしてベルガモットをブレンド。 

フルーティーで香り高いブラック・ティーです。   

 

チェリー・ブロッサム  Cherry blossom 

緑茶ベースにほのかにチェリーが香るフレーバーティー。 

マイク・ハーニーが妻とともに東京で見た桜からインスパイアされた紅茶です。 

 

   

 

 



※特定原材料 8 品目（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）について表示しています。 
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ローズセンティド Rose Scented 

まるで満開のバラが咲き誇るバラ園を歩いているかのような、フローラルな香りに包まれるフレーバーティー。   

ピンクバラのつぼみと花びらがブレンドされており、香りだけでなく目でも華やかなバラをお楽しみ頂けます。 
 
バニラコモロ 

 Vanilla Comoro 

デカフェの紅茶をベースにバニラのフレーバーをブレンドした、人気のティー。  

カップからバニラの甘い香りと、紅茶本来の風味をお楽しみ頂けます。 
 

ピーチ&ジンジャー  Peaches & Ginger 

新鮮な桃とジンジャーをブレンド。 

フレーバーだけでなく、桃の果実とジンジャーもブレンドされています。   

 

イエロー&ブルー  Yellow & Blue 

上質のエジプト産のカモミールと、フランスプロヴァンス産のラベンダーをブレンド。 

見た目にも美しいハーブティーです。   

 

ヴィクトリアンロンドンフォグ  Victorian London Fog 

アールグレイ紅茶と烏龍茶をベースに、ラベンダーとバニラが香るブレンド。 

ロンドンの街にかかる霧をイメージさせるお茶です。 

 

イングリッシュ・ブレックファースト  English Breakfast 

伝統的な、昔からのブレンドにこだわったイングリッシュ・ブレックファースト。 

忙しい朝も少し優雅にしてくれる味わいをお楽しみください。 

 


