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Slow and comfort ,  Shima

明
日
へ
向
か
う

自
然
が
育
む
命
に

情
熱
を
傾
け
る
人
た
ち
。

変
化
す
る
時
代
の
な
か
で

一
歩
を
踏
み
出
す
。

志摩
時間



フ
ラ
ン
ス
料
理
に
日
本
酒
を
合
わ

せ
る
楽
し
み
方
が
浸
透
し
始
め
た
の

は
こ
の
数
年
の
こ
と
だ
ろ
う
か
。「
世

界
ベ
ス
ト
レ
ス
ト
ラ
ン
50
」に
ラ
ン
ク

イ
ン
す
る
よ
う
な
お
店
で
は
、料
理

に
よ
っ
て
ワ
イ
ン
で
は
な
く
、あ
え
て

日
本
酒
を
ペ
ア
リ
ン
グ
す
る
ケ
ー
ス

に
出
会
う
こ
と
が
少
な
く
な
い
。こ

れ
は
、世
界
的
な
ト
レ
ン
ド
で
あ
ろ

う
。理

由
の
ひ
と
つ
は
、日
本
酒
そ
の

も
の
の
ク
オ
リ
テ
ィ
と
多
様
性
が
近

年
、目
覚
ま
し
く
向
上
し
て
い
る
こ

と
に
あ
る
。醸
造
技
術
だ
け
で
な
く

シ
ャ
ン
パ
ン
の
よ
う
に
瓶
内
二
次
発

酵
を
し
た
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
・日
本

酒
や
、ワ
イ
ン
の〝
熟
成
〞と
い
う
嗜
好

性
を
持
ち
込
ん
だ
古
酒
と
いっ
た
バ

リ
エ
ー
シ
ョン
が
増
え
た
こ
と
も
、フ

ラ
ン
ス
料
理
に
寄
り
添
い
や
す
く
し

て
い
る一
因
で
あ
ろ
う
。そ
う
し
た
ト

レ
ン
ド
を
反
映
し
て
日
本
で
も
、日

本
酒
を
扱
う
フ
ラ
ン
ス
料
理
店
が
増

え
て
い
る
。

そ
の
先
駆
け
の
ひ
と
つ
は
、２
０

１
６
年
の「
G
７
伊
勢
志
摩
サ
ミ
ッ

ト
」だ
っ
た
と
思
う
。樋
口
宏
江
シ
ェ

フ
の
フ
ラ
ン
ス
料
理
に
あ
わ
せ
て
地

元
の
日
本
酒
が
提
供
さ
れ
、世
界
の

首
脳
た
ち
や
食
の
専
門
家
を
驚
か
せ

た
の
だ
か
ら
。そ
も
そ
も「
伊
勢
志
摩

ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
」を
標
榜
し
、地
元

の
食
材
の
持
ち
味
を
引
き
出
す
シ
ェ

フ
の
繊
細
で
軽
や
か
な
料
理
は
、マ
リ

ア
ー
ジ
ュ
の
懐
が
深
い
。シ
ェ
フ
が
好

ん
で
食
材
に
選
ぶ「
か
つ
お
の
天
ぱ

く
」の
鰹
出
汁
の〝
旨
味
〞や
、英
虞
湾

の
あ
お
さ
や
貝
類
の〝
ヨ
ー
ド
香
〞、柑

橘
類
の〝
酸
味
〞や
、魚
類
の
炭
火
焼

き
の〝
苦
味
〞な
ど
は
、ワ
イ
ン
よ
り
む

し
ろ
日
本
酒
の
方
が
分
が
い
い
だ
ろ

う
。私

は
か
つ
て
、志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の

シェ
フ
ソ
ム
リ
エ
の
杉
原
正
彦
さ
ん
の

セ
レ
ク
ト
で
、シェ
フ
の
料
理
を
す
べ
て

日
本
酒
で
楽
し
む
と
い
う
体
験
を
し

て
、そ
の
味
わ
い
と
愉
し
み
の
ポ
テ
ン

シ
ャル
を
実
感
し
た
。

ち
な
み
に
樋
口
シ
ェ
フ
は
こ
の
４

月
か
ら
、日
本
酒
の
新
た
な
プ
ロ
ジェ

ク
ト
に
参
加
し
て
話
題
に
な
っ
て
い

る
。兵
庫
県
の
老
舗
の
酒
蔵
、ヤ
ヱ
ガ

キ
酒
造
株
式
会
社
が
直
営
す
る
六

本
木
の『
長
谷
川
栄
雅
　
六
本
木
』で
、

同
社
が
つ
く
る
最
高
峰
の
日
本
酒
５

種
類
に
５
品
の
酒
の
ア
テ（
酒
の
肴
）

を
創
作
す
る
と
い
う
も
の
。「
ガ
ス
エ

ビ
の
カ
ク
テ
ル
」や「
真
珠
貝
柱
の
柑

橘
風
味
」、「
あ
お
さ
の
キ
ッ
シ
ュ
」な

ど
ま
さ
に
繊
細
な
日
本
酒
か
ら
導
く
、

樋
口
シェ
フ
の
ア
テ
は
絶
品
だ
。こ
の

ペ
ア
リ
ン
グ
は
、７
月
末
ま
で
楽
し
め

る
の
で
、樋
口
シェ
フ
の
最
新
の
味
わ

い
だ
け
で
な
く
、フ
ラ
ン
ス
料
理
と
日

本
酒
と
可
能
性
と
い
う
意
味
で
も
、

こ
の
機
会
に
ご
自
身
で
ご
体
験
し
て

ほ
し
い
と
思
う
。

フ
ラ
ン
ス
料
理
と
日
本
酒

美
食
の
歓
び

連　載

文
　
中
村 

孝
則
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ガストロノミーやライフスタイルをテーマに新聞や
雑誌で執筆。主な著書に『名店レシピの巡礼修業』
（世界文化社）教書に『ザ・シガーライフ』（ヒロ
ミエンタープライズ）がある。現在『世界ベストレ
ストラン50』の日本評議委員長も務める。

中村　孝則　
コラムニスト・美食評論家
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。
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浦村町

伊勢湾

太平洋

志摩観光ホテル志摩観光ホテル

鳥
羽
市
浦
村
町
は
伊
勢
湾
口
に
位
置
し
、森
な
ど
か

ら
の
養
分
豊
富
な
水
が
流
れ
込
み
、太
平
洋
か
ら
は
黒
潮

の
力
強
い
流
れ
が
交
わ
る
海
に
面
し
て
い
ま
す
。ま
た
県

内
で
最
も
養
殖
牡
蠣
の
出
荷
量
が
あ
る
産
地
と
し
て
も

知
ら
れ
、春
に
は
養
殖
の
ワ
カ
メ
漁
も
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

そ
し
て
近
年
、浦
村
町
で
は
そ
の
恵
ま
れ
た
海
の
環

境
を
活
か
し
、自
然
の
力
で
ア
サ
リ
を
育
て
る
養
殖
が
成

功
し
、環
境
へ
の
負
荷
が
少
な
い
養
殖
漁
業
と
し
て
注
目

さ
れ
て
い
ま
す
。牡
蠣
の
殻
な
ど
を
再
利
用
し
た
こ
の

「
無
給
餌
養
殖
」に
よ
る
ア
サ
リ
の
生
産
方
法
を
開
発
し
、

世
界
で
初
め
て
成
功
さ
せ
た
浦
村
ア
サ
リ
研
究
会
の
養

殖
漁
師
・浅
尾
大
輔
さ
ん
を
訪
ね
ま
し
た
。浅
尾
さ
ん

は
２
０
１
３
年
、農
林
水
産
省
が
農
林
水
産
の
発
展
に

貢
献
し
た
人
を
表
彰
す
る「
農
林
水
産
祭
」に
お
い
て
水

産
部
門
最
高
賞
の「
天
皇
杯
」を
最
年
少
で
受
賞
。海
の

環
境
に
向
き
合
い
な
が
ら
、持
続
可
能
な
食
料
の
生
産
、

ま
た
過
疎
化
や
担
い
手
不
足
と
い
う
地
域
課
題
を
新
た

な
視
点
で
掘
り
起
こ
し
、第一次
産
業
を
未
来
あ
る
も
の

に
し
た
い
と
挑
戦
を
続
け
て
い
ま
す
。

特
集
未
来
を
つ
く
る

無
給
餌
養
殖
漁

鳥羽市浦村町
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獲れたてのアカモクを試食する皆さん養殖漁師の浅尾さんケアシェルから取り出したアサリの話を聞く皆さん
（左から杉原シェフソムリエ、栗野料理長、塚原和食総料理長、樋口総料理長）

海
の
恵
み
を
活
か
し
、ア
サ
リ
の
赤
ち
ゃ
ん
の
住
み
家
を
つ
く
る
。

近
鉄
鳥
羽
駅
か
ら
車
で
20
分
、浦

村
大
橋
の
麓
に
あ
る
浦
村
町
。

浅
尾
さ
ん
に
ア
サ
リ
の
養
殖
場へ

と
案
内
し
て
も
ら
い
ま
し
た
。途
中
、

健
康
に
良
い
食
材
と
し
て
注
目
さ
れ

て
い
る
海
藻「
ア
カ
モ
ク
」の
養
殖
場

も
見
学
。ア
カ
モ
ク
は
こ
れ
ま
で
、漁

船
の
ス
ク
リュ
ー
に
巻
き
付
く
な
ど

厄
介
な
海
藻
と
し
て
扱
わ
れ
て
い
ま

し
た
が
、浅
尾
さ
ん
が
伊
勢
志
摩
地

域
で
食
用
と
し
て
商
品
化
し
ま
し
た
。

海
中
か
ら
引
き
上
げ
ら
れ
た
ア
カ
モ

ク
を
食
べ
、そ
の
味
わ
い
に一同
驚
き

の
表
情
。樋
口
総
料
理
長
は「
ま
る

で
海
そ
の
も
の
を
食
べ
て
い
る
よ
う

な
、ミ
ネ
ラ
ル
を
感
じ
ま
す
」。杉
原

シェ
フ
ソ
ム
リ
エ
も「
鮑
に
通
じ
る
強

い
磯
の
風
味
は
、中
部
イ
タ
リ
ア
の

ア
ド
リ
ア
海
沿
い
の
ワ
イ
ン
と
合
い

ま
す
ね
」。

湾
内
に
あ
る
砂
浜
で
養
殖
さ
れ

て
い
る
ア
サ
リ
は
、砂
利
と
牡
蠣
の

殻
を
粉
砕
し
て
６
〜
８
㍉
ほ
ど
の

球
体
に
加
工
し
た「
ケ
ア
シ
ェル
」を

入
れ
た
袋
の
な
か
で
育
ち
、年
間
約

１
㌧
が
生
産
さ
れ
て
い
ま
す
。こ
の

養
殖
方
法
を
開
発
し
た
浅
尾
さ
ん

は「
か
つ
て
こ
の一帯
で
も
ア
サ
リ
が

た
く
さ
ん
獲
れ
て
い
ま
し
た
。し
か
し

温
暖
化
に
よ
る
海
藻
の
変
異
や
、ダ

ム
の一斉
放
流
な
ど
様
々
な
要
因
が

重
な
る
こ
と
で
、浜
は
酸
化
し
て
し

ま
い
ま
し
た
。ア
サ
リ
の
稚
貝
は
い
る

は
ず
で
す
が
殻
が
弱
く
、沖
合
い
か

ら
浜
に
た
ど
り
着
い
て
も
酸
性
の
環

境
で
は
溶
け
て
し
ま
い
育
つ
こ
と
が

で
き
な
い
の
で
す
」。浅
尾
さ
ん
は
牡

蠣
養
殖
も
行っ
て
い
る
た
め
、牡
蠣
の

殻
に
ア
ル
カ
リ
性
の
成
分
が
豊
富
で

あ
る
こ
と
に
も
着
目
。そ
の
殻
を
利

用
す
れ
ば
ア
サ
リ
の
住
み
家
を
つ
く

る
こ
と
で
き
る
と
考
え
ま
し
た
。初

め
は
袋
を
中
心
と
し
た
周
囲
の
砂

浜
で
育
つ
と
想
定
し
て
い
た
そ
う
で

す
が
、袋
の
な
か
に
自
然
と
ア
サ
リ

の
稚
貝
が
住
み
着
い
た
の
で
す
。「
こ

の
方
法
な
ら
ア
サ
リ
の
赤
ち
ゃ
ん
が

袋
の
な
か
で
外
敵
か
ら
守
ら
れ
成
長

す
る
こ
と
が
で
き
、産
業
廃
棄
物
と

な
る
牡
蠣
の
殻
の
再
利
用
に
も
つ
な

が
る
」と
確
信
し
た
と
いい
ま
す
。
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自
然
を
想
い
、心
で
繋
が
る
連
携
で
持
続
可
能
な
食
を
描
く
。

2014年に志摩観光ホテル総料理長に就任、
2016年伊勢志摩サミットでワーキングディ
ナーを担当。2017年に農林水産省料理人顕
彰制度、料理マスターズブロンズ賞に女性
初、三重県初の受賞。

総料理長 樋口 宏江
1987年都ホテル大阪（現シェラトン都ホ
テル大阪）日本料理「都」、「うえまち」で
研鑽を積む。2016年伊勢志摩サミットに
て和食料理の提供に携わる。2019年、志
摩観光ホテル和食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

2011年全日本最優秀ソムリエコンクールセミ
ファイナリストなど数 の々コンクールで入賞。
伊勢志摩サミットでは、日本ワイン選考委員
会メンバーと飲料サービス責任者を担当。

シェフソムリエ 杉原 正彦
2020年志摩観光ホテル鉄板焼き山吹料
理長となる。多くの現場経験を活かし、カ
ウンターでの会話と臨場感を愉しめる鉄
板焼きを提供。

リアン・山吹 料理長 栗野 正也

ア
サ
リ
は
約
１
年
で
出
荷
で
き

る
４
㌢
程
ま
で
育
ち
、そ
の
間
春

と
秋
に
産
卵
を
し
ま
す
。養
殖
を

始
め
た
こ
と
で
砂
浜
は
酸
性
か
ら

徐
々
に
ア
ル
カ
リ
性
へ
と
中
和
が

進
み
、同
時
に
ア
サ
リ
も
増
え
続

け
、今
で
は
ひ
と
つ
の
袋
で
約
100
個

を
生
産
で
き
る
よ
う
に
。浅
尾
さ

ん
は「
放
っ
て
お
い
て
も
袋
いっ
ぱ
い

に
ア
サ
リ
が
育
ち
ま
す
」と
嬉
し
そ

う
に
話
し
ま
す
。「
ア
サ
リ
が
育
つ

の
に
必
要
な
も
の
が
す
べ
て
あ
る

こ
の
場
所
で
作
る
ア
サ
リ
は
胸
を

張
っ
て
地
元
産
と
言
え
ま
す
。そ
れ

か
ら
砂
浜
の
環
境
が
良
く
な
っ
た

こ
と
でハマ
グ
リ
も
獲
れ
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。小
さ
な
砂
浜
で
始

まっ
た
取
り
組
み
が
、自
然
の
姿
を

再
生
す
る
方
法
と
し
て
活
用
さ
れ

る
と
嬉
し
い
で
す
」。浅
尾
さ
ん
は

自
身
が
開
発
し
た
技
術
を
全
国
20

道
県
に
無
償
で
提
供
し
、各
地
で

採
用
さ
れ
て
い
ま
す
。「
自
然
に
負

荷
を
か
け
る
の
で
は
な
く
、海
の
恵

み
を
活
か
し
な
が
ら
命
を
育
て
、か

つ
環
境
も
良
く
す
る
と
い
う
発
想

が
未
来
的
で
感
動
し
ま
し
た
」と

話
す
樋
口
総
料
理
長
。浅
尾
さ
ん

は「
漁
師
は
獲
っ
て
箱
詰
め
し
た
ら

終
わ
り
で
は
な
く
て
、お
客
さ
ん
の

口
に
入
る
ま
で
が
漁
業
だ
と
考
え

て
い
ま
す
。そ
の
た
め
に
は
料
理
を

作
る
人
に
も
僕
た
ち
の
メ
ッ
セ
ー

ジ
を
届
け
、伝
え
て
も
ら
い
た
い
。

色
ん
な
立
場
の
人
と一緒
に
な
っ
て

地
域
を
盛
り
上
げ
て
い
き
た
い
で

す
」と
話
し
ま
す
。浦
村
町
で
は
浅

尾
さ
ん
の
思
い
に
共
感
し
た
若
手

兼
業
漁
業
者
の
移
住
が
増
え
、町

に
も
活
気
が
出
て
い
ま
す
。栗
野
料

理
長
は「
応
援
し
た
く
な
る
し
、

チ
ャ
レ
ン
ジ
す
る
姿
は
頼
も
し
い
で

す
。食
材
も
積
極
的
に
使
い
た
い
と

思
い
ま
し
た
」。

「
持
続
可
能
」と
い
う
考
え
に
は

必
ず
未
来
を
見
つ
め
る
人
の
思
い

が
あ
り
、心
で
繋
が
る
こ
と
で
そ
の

輪
は
大
き
く
広
が
っ
て
い
き
ま
す
。

自
然
に
恵
ま
れ
た
伊
勢
志
摩
は
、

そ
ん
な
明
日へ
の
物
語
が
始
まっ
て

い
ま
す
。
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フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ランチ　　11:30－14:30（13:00までのご入店／貸切のみ）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30）

6月・7月の「エレガンス・
アバンタージュ」コースで
お召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意
　できない日がございます。

イ
サ
キ
と
ア
サ
リ
の
白
ワ
イ
ン
蒸
し

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
一
品

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

船
上
か
ら
眺
め
た
、多
く
の
命
を
育
む
澄
ん
だ
伊

勢
湾
に
、英
虞
湾
と
は
違
う
力
強
さ
を
感
じ
ま
し
た
。

こ
の
お
皿
は
素
材
そ
れ
ぞ
れ
の
美
味
し
さ
を
掛
け
合

わ
せ
な
が
ら
深
み
の
あ
る
味
わ
い
を
目
指
し
ま
し
た
。

夏
が
旬
の
イ
サ
キ
と
ア
サ
リ
は
白
ワ
イ
ン
で
蒸
し
、

香
り
を
際
立
た
せ
ま
す
。ア
サ
リ
は
火
入
れ
の
加
減

が
難
し
い
食
材
な
の
で
蒸
す
と
き
は
鍋
か
ら
離
れ
ず
、

貝
の
口
が
開
い
た
瞬
間
に
取
り
出
す
こ
と
で
ふ
っ
く

ら
と
し
た
食
感
に
。蒸
し
た
ア
サ
リ
か
ら
出
る
煮
汁

と
少
量
の
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
、自
家
製
の
タ
イ
ム
で
香

り
付
け
し
た
ソ
ー
ス
で
仕
上
げ
ま
す
。ま
た
、セ
ミ
ド

ラ
イ
に
し
て
味
を
凝
縮
さ
せ
た
鳥
羽
産
ミ
ニ
ト
マ
ト

を
加
え
る
こ
と
で
酸
味
を
プ
ラ
ス
。シ
ン
プ
ル
な
味
付

け
の
な
か
に
旨
味
が
重
な
り
奥
行
き
が
生
ま
れ
ま
す
。

伊
勢
志
摩
の
夏
を
ア
サ
リ
、イ
サ
キ
、ト
マ
ト
で
奏
で

た
ひ
と
皿
で
す
。
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和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご昼食　11:30－14:30 （13:00までのご入店／貸切のみ） 
ご夕食　17:30－22:30 （L.O.20:30）

6月・7月の単品メニューで
お召し上がりいただけます。
¥5,500（要予約 前日18時まで）
※入荷状況によりご用意
　できない日がございます。

ア
サ
リ
と
伊
勢
志
摩
の
味
覚
、三
品
。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

ア
サ
リ
を
美
味
し
く
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
る

料
理
を
三
品
、調
理
法
を
変
え
て
ご
用
意
し
ま
し
た
。

ア
サ
リ
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
土
鍋
炊
き
込
み
ご
飯

は
、ア
サ
リ
と
志
摩
産
か
つ
お
節
の
出
汁
が
米
の一粒

ひ
と
粒
に
ま
で
染
み
込
み
、生
姜
と
牛
蒡
を
加
え
香

り
良
く
炊
き
上
げ
ま
す
。ア
サ
リ
の
天
ぷ
ら
は
三
重

県
産
の
あ
お
さ
の
り
や
ワ
カ
メ
と
合
わ
せ
、ふ
っ
く
ら

と
し
た
身
と
豊
か
に
広
が
る
磯
の
香
り
を
。ア
サ
リ

の
味
噌
汁
に
は
鳥
羽
市
浦
村
産
の
ア
カ
モ
ク
を
加

え
ま
し
た
。他
の
海
藻
に
は
な
い
、独
特
な
粘
り
気

の
あ
る
食
感
と
潮
を
感
じ
る
風
味
、そ
し
て
ア
サ
リ

の
旨
味
が
溶
け
込
ん
だ
赤
出
汁
は
ほ
っ
と
す
る
味
で

す
。夏

の
訪
れ
と
と
も
に
伊
勢
志
摩
の
海
が
育
て
た

滋
味
深
い
味
わ
い
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。
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夏
の
御
食
つ
国
会
席

鮑
、鱧
、鰻
な
ど
、夏
の
味
覚
を
揃
え
た
御
食
つ

国
会
席
。季
節
感
の
あ
る
料
理
に
加
え
、三
重
の
定

番
食
材
を
料
理
長
が
こ
だ
わ
り
の
調
理
法
で
仕

上
げ
る「
料
理一題
」。鮑
料
理
は
低
温
調
理
を
施

し
素
材
本
来
の
食
感
を
活
か
し
て
シ
ン
プ
ル
に
い

た
だ
く
バ
タ
ー
焼
き
、ま
た
は
蒸
し
上
げ
た
鮑
の
柔

ら
か
な
食
感
と
磯
の
風
味
を
閉
じ
込
め
た
天
ぷ
ら

の
い
ず
れ
か
を
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。鮑
を
肝
醤

油
に
く
ぐ
ら
せ
、志
摩
産
か
つ
お
出
汁
に
煎
茶
を

ブ
レ
ン
ド
し
た
出
汁
を
注
ぐ
こ
と
で
肝
の
旨
味
が

広
が
る
お
茶
漬
け
と
、鮑
と
鱧
、車
海
老
な
ど
季

節
の
新
鮮
な
魚
介
を
味
わ
う
に
ぎ
り
寿
司
。お
好

み
で
選
べ
る
愉
し
さ
も
魅
力
の
ひ
と
つ
で
す
。ふっ

く
ら
と
仕
上
げ
た
鱧
や
鰻
も
ま
た
こ
の
季
節
な
ら

で
は
の
愉
し
み
。デ
ザ
ー
ト
に
は
爽
や
か
な
風
味
の

南
張
メ
ロ
ン
を
。最
後
の一口
ま
で
御
食
つ
国
の
魅

力
を
味
わ
う
口
福
の
時
間
を
お
届
け
し
ま
す
。

夏の御食つ国会席
（6月～8月） ¥30,371



８

志摩観光ホテル
川口農園川口農園

上：南向きの面が広い温室ハウスの屋根
下：品種改良されてきたメロンの苗

メロンの成長過程を観察する樋口総料理長

ホ
テ
ル
か
ら
車
で
約
20
分
、志
摩
市

浜
島
町
南
張
に
は
南
張
海
水
浴
場
が

あ
り
、夏
は
観
光
客
で
賑
わ
う
観
光
地

で
す
。そ
こ
で
は
温
暖
な
気
候
を
活
か

し
た
ブ
ラ
ン
ド
メ
ロ
ン「
南
張
メ
ロ
ン
」が

約
90
年
前
か
ら
栽
培
さ
れ
て
い
ま
す
。

品
種
は
マ
ス
ク
メ
ロ
ン
で
、日
光
を
よ
り

多
く
取
り
込
む
た
め
に
、南
側
の
屋
根

の
面
が
広
く
作
ら
れ
た
温
室
ハ
ウ
ス
で

育
て
ら
れ
て
い
ま
す
。10
棟
の
ハ
ウ
ス
で

年
間
約
１
万
個
の
メ
ロ
ン
を
生
産
・出

荷
し
て
い
る
川
口
農
園
の
４
代
目
、川

口
芳
幸
さ
ん
を
訪
ね
ま
し
た
。

川
口
農
園
で
は
独
自
の
品
種
改
良

を
長
年
重
ね
作
ら
れ
た
、皮
の
近
く
の

果
肉
ま
で
甘
味
が
あ
る
メ
ロ
ン
が
高
く

評
価
さ
れ
て
い
ま
す
。現
在
は
飲
食
店

を
は
じ
め一般
消
費
者
に
向
け
、一年
を

通
し
て
生
産
・販
売
を
行
っ
て
い
ま
す
。

メロン
栽
培
は
ハ
ウ
ス
内
を一定
の
温
度

に
保
つ
た
め
、乾
燥
す
る
時
期
に
は
温
水

を
全
て
の
ハ
ウ
ス
内
に
循
環
さ
せ
る
な

ど
手
間
を
か
け
て
育
て
ま
す
。メロン
の

苗
を
植
え
て
約
20
日
が
経
つ
と
、１
本
の

木
に
３
つ
の
実
が
な
る
よ
う
手
作
業
で

受
粉
が
行
わ
れ
ま
す
。そ
の
後
２
〜
５

㌢
程
に
成
長
し
た
実
の
中
か
ら
、２
つ
は

摘
果
し
て
残
り
の
実
に
養
分
を
集
中
さ

せ
ま
す
。「
摘
果
を
す
る
基
準
は
何
で
す

か
」と
樋
口
総
料
理
長
が
尋
ね
る
と「
メ

ロ
ン
特
有
の
育
ち
方
を
見
極
め
て
い
ま

す
。メロン
は
縦
に
成
長
す
る
の
で
、ラ
グ

ビ
ー
ボ
ー
ル
の
よ
う
に
横
長
の
も
の
を
残

す
と
形
良
く
育
つ
ん
で
す
よ
」と
川
口
さ

ん
。受
粉
か
ら
50
日
程
で
メロン
が
出
荷

さ
れ
る
と
、ハ
ウ
ス
内
で
は
高
温
の
蒸
気

に
よ
る
土
の
滅
菌
と
堆
肥
な
ど
を
行
っ

た
後
に
、次
の
苗
を
植
え
てい
き
ま
す
。

特
集伊勢

志
摩
の
ブ
ラ
ン
ド
果
実

南
張
メ
ロ
ン
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食べ頃を迎えたメロン隣接するカフェで川口さんの話を聞く樋口総料理長と塚原和食総料理長

産
地
で
語
り
合
う
、生
産
者
と
料
理
人
の
挑
戦
。

水
分
と
糖
分
が
多
い
メ
ロン
の
栽
培

は
、水
や
り
と
日
光
の
調
整
が
難
し
く
、

湿
度
が
高
く
な
る
梅
雨
の
時
期
は
特

に
注
意
し
て
ハ
ウ
ス
内
を
見
回
り
、夏

に
は
室
内
の
温
度
を
下
げ
る
た
め
水

や
り
の
回
数
を
増
や
す
な
ど
、長
年
の

経
験
と
知
識
が
美
味
し
い
メ
ロ
ン
を
育

て
て
い
ま
す
。樋
口
総
料
理
長
は「
メ
ロ

ン
は
食
べ
頃
の
判
断
が
難
し
い
果
物
。

川
口
さ
ん
は
そ
こ
を
ち
ゃ
ん
と
分
か
っ

て
い
て
、収
穫
日
や
実
の
状
態
の
メ
モ

を
添
え
て
届
け
て
く
れ
る
の
で
と
て
も

助
か
り
ま
す
。生
産
者
さ
ん
の
助
言
は

も
ち
ろ
ん
、産
地
が
近
く
に
あ
る
こ
と

は
い
つ
で
も
話
が
で
き
る
の
で
心
強
い

で
す
ね
」。

川
口
さ
ん
は
自
分
が
育
て
た
メ
ロン

を一番
美
味
し
い
状
態
で
食
べ
て
も
ら

え
る
よ
う
、2
0
1
6
年
に
農
園
内
で

カ
フ
ェ
を
オ
ー
プ
ン
。川
口
さ
ん
が
見

極
め
た
完
熟
の
メ
ロン
に
塚
原
和
食
総

料
理
長
は「
会
席
料
理
で
は
水
菓
子
と

し
て
メ
ロ
ン
な
ど
の
果
物
を
お
出
し
し

ま
す
。こ
の
メ
ロ
ン
は
瑞
々
し
く
て
、透

明
感
の
あ
る
フ
レ
ッ
シュ
な
甘
味
が
あ

り
ウ
リ
科
特
有
の
香
り
も
感
じ
ま
せ

ん
ね
。お
い
し
い
メ
ロ
ン
の
見
分
け
方
は

あ
り
ま
す
か
」。川
口
さ
ん
は「
網
目
が

し
っ
か
り
し
て
い
て
盛
り
上
がっ
て
い
る

メロン
は
比
較
的
美
味
し
い
で
す
よ
。網

目
は
成
長
段
階
で
で
き
る
割
れ
目
で

す
。そ
れ
が
癒
え
る
こ
と
で
網
目
に
な

り
ま
す
。癒
え
て
も
な
お
成
長
し
よ
う

と
い
う
生
命
力
に
溢
れ
た
メ
ロ
ン
は
、

実
の
成
長
と
と
も
に
糖
度
が
高
く

な
っ
て
い
き
ま
す
」。南
張
メ
ロ
ン
の
糖

度
の
規
格
は
13
度
以
上
。こ
の
日
、川

口
さ
ん
の
カ
フ
ェ
で
出
さ
れ
た
メ
ロ
ン

は
15
度
。春
や
夏
の
メ
ロ
ン
は
特
に
糖

度
が
高
く
美
味
し
く
な
り
ま
す
。

川
口
さ
ん
は「
こ
の
地
域
の
南
張
メ

ロ
ン
農
家
は
元
々
は
13
軒
あ
り
ま
し

た
が
、今
で
は
３
軒
で
す
。次
世
代
に

繋
げ
て
い
く
た
め
に
、南
張
メ
ロ
ン
を

も
っ
と
多
く
の
方
に
知
っ
て
い
た
だ
く

取
り
組
み
を
続
け
な
け
れ
ば
と
感
じ

て
い
ま
す
」。樋
口
総
料
理
長
も「
地
元

の
名
産
品
は
ま
だ
た
く
さ
ん
あ
り
ま

す
。私
た
ち
も
積
極
的
に
地
域
の
魅

力
を
伝
え
て
い
き
ま
す
」と
語
り
ま
し

た
。
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総
料
理
長
　

樋
口
宏
江
が
フ
レ
ン

チ
の
食
材
と
し
て
メ
ロ
ン
の
魅
力
を

表
現
し
ま
し
た
。

メ
ロ
ン
の
上
品
な
甘
味
や
食
感
は
、

塩
気
の
あ
る
生
ハ
ム
と
の
相
性
が
良

い
と
知
ら
れ
て
い
ま
す
。ま
た
メ
ロ
ン

を
甘
口
の
白
ワ
イ
ン
、ソ
ー
テ
ル
ヌ
で

作
る
ジ
ュレ
と
合
わ
せ
る
こ
と
で
エ
レ

ガ
ン
ト
な
味
わ
い
の
デ
ザ
ー
ト
に
な

り
ま
す
。今
回
は
そ
れ
ぞ
れ
の
持
つ

味
の
調
和
を
ヴ
ィ
シ
ソ
ワ
ー
ズ（
ジ
ャ

ガ
イ
モ
の
冷
製
ポ
タ
ー
ジ
ュ
）で
ま
と

め
ま
し
た
。優
し
い
味
の
相
乗
効
果
に
、

黒
胡
椒
の
イ
ン
パ
ク
ト
で
味
を
引
き

し
め
る
の
が
ポ
イ
ン
ト
。成
長
の
過
程

で
摘
果
さ
れ
た
小
さ
な
メ
ロ
ン
も
使

い
、若
く
て
歯
ざ
わ
り
の
良
い
食
感
も

活
か
す
こ
と
で
繊
細
で
奥
行
き
の
あ

る
ひ
と
皿
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。

南
張
メ
ロ
ン
と
ヴ
ィ
シ
ソ
ワ
ー
ズ

生
ハ
ム
を
添
え
て

フレンチレストラン「ラ・メール」にて、6月・7月のすべてのコースでお召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。
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南
張
メ
ロ
ン
の
バ
ス
ケ
ッ
ト

季
節
の
恵
み
に
感
謝
を
込
め
、毎
月
旬
の
素
材
を
テ
ー
マ
に

し
た
お
菓
子
で
す
。７
月
は
南
張
メ
ロ
ン
が
登
場
。フ
レ
ッ
シュ
な

メ
ロ
ン
の
果
実
、果
汁
を
閉
じ
込
め
た
ジュレ
で
メ
ロ
ン
の
美
味
し

さ
を
た
っ
ぷ
り
と
。パ
ン
ナ
コ
ッ
タ
の
優
し
い
甘
さ
、ク
レ
ー
ム
ブ

リ
ュレ
の
風
味
が
南
張
メ
ロ
ン
の
魅
力
を
引
き
立
て
た
、見
目
麗

し
い
ケ
ー
キ
で
す
。６
月
は
鳥
羽
産
ト
マ
ト
の
甘
味
と
酸
味
の
バ

ラ
ン
ス
が
軽
や
か
な
美
味
し
さ
の「
ト
マ
ト
の
ミ
ル
ク
レ
ー
プ
」、

８
月
は「
三
重
県
産
い
ち
じ
く
の
パ
イ
」を
お
届
け
し
ま
す
。

毎
月
第
一
日
曜
日 

限
定
販
売 

「
お
つ
い
た
ち
」（
予
約
制
・
数
量
限
定
）

料　金　鳥羽産トマト／三重県産いちじく 各¥3,500・南張メロン ¥4,500
販売数　各40個限定 ※販売数に達し次第終了
時　間　11:00～18:00
場　所　ザ クラシック1F ショップ

※店頭受け取り限定商品
※ご予約をお願いいたします。
※料金には消費税が含まれております。

＜販売日・テーマ＞
6月6日（日） 鳥羽産トマト
7月4日（日） 南張メロン
8月1日（日） 三重県産いちじく

トマトのミルクレープ
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One and Only Stay
特別なご滞在を彩るおもてなし

One and Only Stay
特別なご滞在を彩るおもてなし

「志摩時間」でご紹介してきた生産地や、特集テー
マをめぐるご滞在を体験できるご宿泊プランです。
お客様のご希望やご興味に合わせて、季節ごとの
見どころやおすすめの過ごし方をご提案。おひとり
おひとりの「志摩時間」をバトラーがご予約からご出
発までサポートいたします。

「Luxperience（リュクスペリエンス）」 ～あなただけの志摩時間～

2泊3日 ザ ベイスイートご宿泊
ご朝食（2回）・ご昼食（2回）・ご夕食（2回）付き
お二人様で ¥700,000～

1泊2名様　夕・朝食付き　お二人様で ¥500,000

宿泊プラン

宿泊プラン

宿泊プラン

ザ　ベイスイート　ロイヤルス
イートルームで総料理長樋口
宏江がお部屋へお伺いし、特
別ディナーを仕上げます。会話
を楽しみながらお料理を愉し
む贅沢な時間を。1日1組限定
のプランです。

2泊3日　ザ クラシックご宿泊　ご朝食（2回）・ご昼食（1回）・ご夕食（2回）付き　 お二人様で ¥430,000～

お二人の人生の始まりを自然
豊かな賢島から。特別ディナー
やルームウェアのプレゼント、さ
らに贅を尽くしたホテルステイを
叶える10万円分のホテルクレ
ジットでSPAやプライベートク
ルーズなど思い出に残るハネ
ムーンを。

ハネムーンプラン「Plaisir（プレジール）」

総料理長樋口宏江の特別なおもてなしをお二人に。
ロイヤルスイートルームで愉しむ特別ディナー。

※2週間前までのご予約となります。
※ご予約可能な日程が限られますので詳細はお問い合わせください。

期間：2022年3月31日（木）まで
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期間 2022年3月31日（木）まで／料金 ￥50,000 ※予約状況によりお受けできない場合がございます。

開業70周年記念レストランプラン

各料理長の技と魅力を味わう1日1組限定プラン

人数：2名様～7名様
2週間前までのご予約が必要です。

鉄板焼きの醍醐味であるライブ
感はそのままに、厳選された三
重の食材の魅力をわがままに
愉しんで欲しい。料理長栗野正
也がこだわり尽くした至福の時
間をご提供します。

鉄板焼きレストラン「山吹」
和の味覚とフレンチを鉄板で

人数：2名様～4名様
2週間前までのご予約が必要です。

鮑、伊勢海老、松阪牛をはじめ、
三重の季節の食材を使い、和食
総料理長塚原巨司が目の前で
仕上げるカウンター席限定の特
別プラン。三重の豊かな食の魅力
を日本料理の技でお届けします。

和食「浜木綿」
カウンターで味わう特別会席

人数：2名様より
3日前までのご予約が必要です

総料理長樋口宏江による特別
な晩餐。その季節に美味しい食
材を選び、おすすめの調理法で
お客様だけの一皿に仕上げる
贅沢なコースです。

ホテルの食の歴史を体験できる、歴代
料理長の個性豊かな料理をお届け
するシリーズ企画。8月までは、第６代
総料理長 宮崎英男の世界をお愉し
みください。美しい「海の幸カクテル」
や賢島の夕景をイメージしたひと皿な
ど、自身の料理哲学とホテルで磨いて
きた技が存分に生かされた奥深い味
わいです。

フレンチレストラン「ラ・メール」
季節を描く特別なひと皿

1968年志摩観光ホテル入社。1994年第6代目料理長、2008年総
料理長へ就任。料理八心（志・真・健・美・清・恒・識・技）を大切
にし、すべてのバランスが整ってこそお客様に喜んでいただける
料理が提供できるという信念でホテルの料理を守り、次世代へ
つないできた。

第６代総料理長・現名誉料理長　宮崎　英男　

＜ランチ クロニクル＞ 
時　間　11:30～14:30 （L.O.14:00）
料　金　¥25,000
＜ディナー クロニクル＞
時　間　17:30～22:30 （L.O.20:30）
料　金　¥32,500
期間　2021年8月31日（火）まで
場所　レストラン「ラ・メール ザ クラシック」
※除外日 8月7日～15日（ランチのみ）

伝統の美食「海の幸フランス料理」を心ゆくまで
Chronicle クロニクル ～ Lunch & Dinner～

ランチ クロニクルディナー クロニクル
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ア
サ
リ
と
伊
勢
海
老
と
伊
勢
ま
だ
い

　
　
　
　
　

鉄
板
で
の
ス
ー
プ
仕
立
て

鳥
羽
の
海
で
、獲
れ
た
て
の
ア
カ
モ
ク
を
食
べ
た
と
き
に
感
じ

た
ミ
ネ
ラ
ル
感
や
ア
サ
リ
の
旨
味
。伊
勢
志
摩
の
海
の
力
を
感
じ

て
い
た
だ
け
る
ひ
と
皿
を
ペ
ア
デ
ィ
ナ
ー
で
お
届
け
し
ま
す
。

ア
サ
リ
を
酒
蒸
し
に
し
た
時
に
出
る
ス
ー
プ
を
使
い
、新
た
に

ア
サ
リ
を
蒸
す
こ
と
で
、よ
り
濃
厚
な
味
を
抽
出
し
ま
す
。鍋
の

蓋
を
開
け
る
と
湯
気
と
と
も
に
立
ち
上
る
ア
サ
リ
の
香
り
が
食

欲
を
そ
そ
り
ま
す
。そ
こ
に
伊
勢
海
老
と
伊
勢
ま
だ
い
を
加
え
、

さ
ら
に
伊
勢
海
老
の
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス
を
合
わ
せ
ス
ー
プ
仕
立

て
に
し
ま
し
た
。

淡
白
で
上
品
な
味
の
伊
勢
ま
だ
い
に
ス
ー
プ
が
染
み
込
み
、伊

勢
海
老
の
甘
味
も
よ
り
濃
厚
に
。ま
た
、海
水
の
ミ
ネ
ラ
ル
を
含
ん

だ
ア
サ
リ
の
水
分
が
加
わ
る
こ
と
で
、伊
勢
ま
だ
い
の
身
は
ふっ
く

ら
と
し
た
食
感
と
な
り
ま
す
。伊
勢
志
摩
産
の
海
藻
も
添
え
て
、

ア
サ
リ
を
主
役
に
し
な
が
ら
他
の
食
材
も
引
き
立
た
せ
た
海
の

恵
み
が
味
わ
え
る一品
で
す
。

鉄板焼きレストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約）
ランチ　　11:30－14:30（L.O.14:00／ 2日前 20:00まで）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30／前日 20:00まで）

6月～8月の
三重の食材と夏の味覚
ペアディナーで
お召し上がりいただけます。
お二人様　　 ¥60,742 
お一人様追加 ¥32,428 

鉄
板
焼
き「
山
吹
」・カ
フェ
＆
ワ
イ
ン
バ
ー「
リ
ア
ン
」

料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の一品

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー
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特
別
な
日
を
大
切
な
人
と
過
ご
す

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
。誕
生
日
や
ご
結
婚
記

念
日
な
ど
お
客
様
の
大
切
な一日
が
心

に
残
る
も
の
に
な
る
よ
う
、各
レ
ス
ト
ラ

ン
の
シ
ェ
フ
が
そ
れ
ぞ
れ
心
を
込
め
た

お
も
て
な
し
を
ご
用
意
し
て
い
ま
す
。

鉄
板
焼
き
レ
ス
ト
ラ
ン「
山
吹
」で
は
、

目
の
前
で
仕
上
げ
る
ラ
イ
ブ
感
や
カ
ウ

ン
タ
ー
な
ら
で
は
の
シ
ェ
フ
と
の
会
話

も
愉
し
み
の
ひ
と
つ
。伊
勢
海
老
や
松

阪
牛
な
ど
三
重
の
味
覚
を
存
分
に
堪

能
し
た
ら
、シ
ェ
フ
が
手
書
き
の
メ
ッ

セ
ー
ジ
を
お
入
れ
し
た
プ
レ
ー
ト
で
お

祝
い
を
。

旅
を
記
念
す
る
お
品
選
び
は
、ブ

テ
ィッ
ク
に
お
立
ち
寄
り
く
だ
さ
い
。

ホ
テ
ル
ロ
ゴ
入
り
の
ル
ー
ム
ウ
ェ
ア
、

伊
勢
木
綿
や
伊
賀
組
紐
を
使
っ
た
工
芸

品
、山
吹
で
も
使
わ
れ
て
い
る
半
泥
子
廣

永
窯
、伊
勢
春
慶
な
ど
ホ
テ
ル
が
セ
レ
ク

ト
し
た
質
の
高
い
商
品
を
揃
え
て
い
ま
す
。

ホ
テ
ル
開
業
時
か
ら
直
営
店
を
持
つ
ミ

キ
モ
ト
の
ジュエ
リ
ー
な
ど
、真
珠
製
品
も

特
別
な
日
の
贈
り
物
と
し
て
人
気
の
ア

イ
テ
ム
で
す
。

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の
愉
し
み
方

心
を
満
た
す
、特
別
な
記
念
日
。
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風
光
明
媚
な
英
虞
湾
を
望
む
高
台
に
建
つ
志
摩
観

光
ホ
テ
ル
は
、日
生
劇
場
や
迎
賓
館
本
館（
旧
赤
坂
離

宮
）な
ど
を
手
掛
け
た
昭
和
を
代
表
す
る
建
築
家
、村

野
藤
吾
氏
が
設
計
、60
歳
の
時
に
竣
工
し
た
も
の
で
あ

り
、歴
史
的
に
も
価
値
が
あ
る
建
物
と
し
て
建
築
の
分

野
で
も
紹
介
さ
れ
て
い
ま
す
。「
ザ 

ク
ラ
ブ
」、「
ザ 

ク
ラ

シ
ッ
ク
」は
和
風
、欧
風
、モ
ダ
ニ
ズ
ム
と
す
べ
て
の
建
築

ス
タ
イ
ル
が
調
和
し
、巧
み
に
そ
れ
ら
を
織
り
交
ぜ
た

オ
リ
ジ
ナ
リ
テ
ィ
ー
の
あ
る
建
築
の
魅
力
が
感
じ
ら
れ

ま
す
。ま
た
建
物
の
他
に
も
村
野
氏
は
ホ
テ
ル
内
の
家

具
の
デ
ザ
イ
ン
も
手
掛
け
て
お
り
、そ
の
空
間
に
集
う

人
々
に
も
思
い
を
馳
せ
て
い
た
こ
と
が
わ
か
り
ま
す
。ホ

テ
ル
の
随
所
で
見
ら
れ
る
村
野
作
品
の
魅
力
と
建
築

美
に
つ
い
て
、村
野
氏
を
研
究
し
て
い
る
京
都
工
芸
繊

維
大
学
の
笠
原一人
先
生
の
ナ
ビ
ゲ
ー
ト
で
迫
り
ま
す
。

建
築
家

村
野
藤
吾

ホテルが設立された時代を感じられる「ザ クラブ」

特
集

笠原 一人 先生
京都工芸繊維大学 デザ
イン・建築学系 助教。一
般社団法人 住宅遺産ト
ラスト関西 理事。近代建
築史、建築保存再生論
専攻。村野藤吾を中心
に、近代日本の建築家に
ついて展覧会やシンポジ
ウムの開催、書籍の編集
などに取り組む。
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「ザ クラブ」2階へと繋がる階段回遊型の開放感のある吹き抜けカフェ＆ワインバー「リアン」
味わいのある空間デザイン

「
ザ 

ク
ラ
ブ
」に
残
る
、村
野
藤
吾
の
モ
ダ
ニ
ズ
ム
。

1
9
5
1
年
、村
野
氏
が
設
計
し
た

海
軍
将
校
倶
楽
部（
鈴
鹿
市
）を
移
築
し

て
、賢
島
に
建
て
ら
れ
た
志
摩
観
光
ホ
テ

ル
の
現「
ザ 
ク
ラ
ブ
」。移
築
の
際
に
は
起

伏
の
あ
る
地
形
に
合
わ
せ
建
物
の
階
を

増
や
す
な
ど
、改
築
も
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

開
業
時
の
ホ
テ
ル
の
玄
関
で
あ
っ
た「
ザ 

ク
ラ
ブ
」入
り
口
か
ら
２
階
へ
続
く
階
段

も
移
築
時
に
ホ
テ
ル
に
合
わ
せ
作
ら
れ
た

も
の
で
、こ
の
階
段
に
村
野
氏
ら
し
い
デ

ザ
イ
ン
が
表
れ
て
い
る
と
笠
原
先
生
は
話

し
ま
す
。「
村
野
先
生
は
、そ
の
場
所
を
使

う
人
が
ど
ん
な
気
持
ち
に
な
る
の
か
を

考
え
る
建
築
家
で
し
た
。例
え
ば
階
段
を

降
り
終
わ
る
前
に
踊
り
場
が
あ
る
。そ
れ

は
飛
行
機
の
着
陸
と
同
じ
原
理
で
、パ
イ

ロッ
ト
は
陸
に
着
く
直
前
に
機
体
の
角
度

を
緩
や
か
に
す
る
こ
と
で
滑
ら
か
に
着
地

し
、揺
れ
を
抑
え
ま
す
。踊
り
場
が
あ
る

と
、階
段
を
降
り
る
人
が一息
つ
く
こ
と
が

で
き
、降
り
終
わ
っ
て
か
ら
も
ス
ム
ー
ズ
に

歩
き
出
せ
る
の
で
す
」。ま
た
、階
段
の
手

す
り
を
直
角
や
直
線
で
終
わ
ら
せ
る
の
で

は
な
く
曲
線
に
し
た
り
、あ
え
て一部
を
前

に
出
す
こ
と
で
建
物
の
な
か
に
繋
が
り
を

作
り
、空
間
に
連
続
性
を
持
た
せ
る
こ
と

が
村
野
氏
の
表
現
す
る
モ
ダニ
ズ
ム※

な
の

だ
そ
う
で
す
。「
ザ 

ク
ラ
ブ
」の
吹
き
抜
け

に
も
ま
た
村
野
建
築
の
特
徴
が
見
ら
れ

ま
す
。「
梁
や
柱
を
見
せ
る
の
は
和
風
の
建

築
で
す
。そ
こ
に
あ
る
ペン
ダ
ン
ト
ラ
イ
ト

は
欧
風
、ブ
リ
ッ
ジ
を
挟
ん
で
地
下
と
２

階
を
流
動
的
に
繋
げ
る
空
間
演
出
は
モ

ダニ
ズ
ム
。３
つ
の
要
素
を
ひ
と
つ
の
空
間

に
溶
け
込
ま
せ
る
の
も
村
野
先
生
ら
し
い

高
い
技
術
と
デ
ザ
イ
ン
力
で
す
ね
」。カ

フ
ェ
＆
ワ
イ
ン
バ
ー「
リ
ア
ン
」に
入
る
と

バ
ー
カ
ウ
ン
タ
ー
側
は
天
井
の
高
さ
を
活

か
し
た
開
放
的
な
造
り
。一方
、庭
園
を
眺

め
る
客
席
部
分
は
横
方
向
の
空
間
を
感

じ
る
パノ
ラ
マ
の
眺
め
。そ
し
て
両
空
間
の

上
部
は
、漆
喰
の
壁
で
仕
切
ら
れ
て
い
ま

す
。「
壁
を
設
け
空
間
を
意
識
的
に
切
り

な
が
ら
、穴
を
開
け
向
こ
う
側
を
見
せ
る

こ
と
で
部
屋
の
な
か
に
変
化
と
連
続
性

が
生
ま
れ
て
い
ま
す
」。ま
た
、海
軍
将
校

倶
楽
部
時
代
に
使
わ
れ
、２
階
部
分
か
ら

客
席
に
迫
り
出
す
オ
ー
ケ
ス
ト
ラ
ボ
ッ
ク

ス
も
特
徴
の
あ
る
デ
ザ
イ
ン
で
す
。「
村
野

先
生
の
特
徴
と
し
て
、重
力
に
抗
う
、つ
ま

り
宙
に
浮
く
よ
う
に
軽
く
見
せ
る
技
法

を
用
い
る
こ
と
で
エ
レ
ガ
ン
ト
な
印
象
に

仕
上
げ
て
い
ま
す
」。

※欧州で産業革命後に伝統様式を否定して生じた新しい建築のあり方。鉄やコンクリート、ガラスを多用し、装飾を排除した抽象性の高い形態を用い、
　機能性や合理性を追求した建築。これにより建築の世界に革命が起きた。
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「
ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」で
感
じ
る
、村
野
作
品
の
奥
深
き
魅
力
。

「
ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」の
ロ
ビ
ー
は

２
０
１
６
年
の
改
装
後
も
、趣
の

あ
る
落
ち
着
い
た
雰
囲
気
を
残
し

て
い
ま
す
。「
天
井
の
木
の
使
い
方

は
大
和
張
り
と
い
う
数
奇
屋
造

り
風
の
古
い
建
築
技
法
で
す
。村

野
先
生
は
意
識
的
に
郷
土
感
の

あ
る
デ
ザ
イ
ン
も
取
り
入
れ
て
い

ま
す
」。そ
し
て
次
に
向
か
っ
た
の

は
レ
ス
ト
ラ
ン 「
ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」。最
大
230
席
あ
っ
た

大
空
間
で
す
が
風
格
が
あ
り
な

が
ら
も
軽
や
か
な
印
象
で
不
思
議

と
圧
迫
感
や
画一感
が
な
い
の
は
、

村
野
氏
が
設
計
し
た
椅
子
な
ど

の
家
具
に
も
理
由
が
あ
る
と
い
い

ま
す
。「
椅
子
の
脚
を
床
に
近
い
ほ

ど
細
く
す
る
こ
と
で
軽
い
印
象
を

持
た
せ
、背
や
肘
掛
け
に
あ
る
す

き
間
は
視
覚
を
遮
ら
ず〝
抜
け
〞

が
で
き
ま
す
。天
井
も
エ
リ
ア
を

分
け
て
い
て
窓
側
や
別
室
に
繋
が

る
場
所
で
高
さ
を
微
妙
に
変
え

て
い
ま
す
。こ
の
よ
う
に
層
に
す
る

こ
と
で
同
じ
空
間
を
異
な
る
領

域
と
し
て
区
切
り
、か
つ
意
識
は

風
景
に
向
か
う
よ
う
に
設
計
さ

れ
て
い
ま
す
」。

１
９
６
９
年
に
建
て
ら
れ
た

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
の
外
観
に
も
村
野

建
築
の
特
徴
が
散
り
ば
め
ら
れ
て

い
ま
す
。「
200
室
も
あ
る
ホ
テ
ル
を

建
て
る
と
き
、欧
風
建
築
の
考
え

で
は
最
初
に
大
き
な
箱
を
作
っ
て

上：「ザ クラシック」の外観
下：「ザ クラシック」建設前の検討段階の立面図。地形や既存の建物と

外観のバランスが慎重に検討されている。（所蔵：京都工芸繊維大学美術工芸資料館）

上：「ザ クラシック」ロビーの天井
下：「ラ・メール ザ クラシック」の空間技法について話す笠原先生

そ
の
内
側
を
分
割
す
る
と
い
う
発

想
と
な
り
ま
す
が
、村
野
先
生
は

い
く
つ
か
の
棟
を
継
ぎ
足
し
て
い

く
と
い
う
日
本
建
築
を
意
識
し
た

雁
行
型
構
造
と
し
て
い
ま
す
。鉄

筋
コ
ン
ク
リ
ー
ト
造
で
デ
ザ
イ
ン

は
和
風
の
外
観
。そ
こ
に
各
階
に

庇
を
付
け
る
こ
と
で
縦
の
ス
ケ
ー

ル
感
を
抑
え
、壁
面
に
は
梁
を
意

識
さ
せ
る
凹
凸
を
デ
ザ
イ
ン
し
て

い
ま
す
。建
物
の
四
隅
に
は
す
き

間
を
作
り
、圧
迫
感
を
無
く
し
、

向
こ
う
側
に
光
を
感
じ
さ
せ
る
こ

と
で
風
景
と
の
繋
が
り
も
演
出
し

て
い
ま
す
」。さ
ら
に
笠
原
先
生
は
、

屋
上
に
あ
る
塔
屋
の
屋
根
に
も
注

目
。「
小
さ
な
建
物
な
の
に
屋
根
が

層
に
な
っ
て
い
ま
す
。そ
し
て
屋
根

の
先
を
折
り
曲
げ
る
こ
と
で
優
し

く
見
せ
る
。建
物
の
下
部
を
凹
ま

せ
て
コ
ン
ク
リ
ー
ト
な
の
に
軽
く

見
せ
る
。見
え
づ
ら
い
部
分
に
こ
ん

な
細
や
か
な
仕
事
を
す
る
の
は
村

野
先
生
く
ら
い
で
す
。例
え
る
な

ら
、仕
立
て
の
良
い
ス
ー
ツ
の
下
地

や
裏
地
の
隅
々
に
ま
で
こ
だ
わ
っ

て
い
る
感
じ
で
す
ね
」。笠
原
先
生

が
村
野
建
築
に
感
じ
る
魅
力
と
は
。

「
遠
目
で
も
近
く
で
見
て
も
建
物

に
表
情
が
あ
る
。何
と
も
言
え
な

い
面
白
さ
が
あ
り
ま
す
。ま
た
空

間
を
切
っ
た
り
繋
げ
た
り
し
て
い

る
の
で
変
化
が
あ
っ
て
味
わ
い
深

い
。注
意
深
く
建
物
を
観
察
す
れ

ば
そ
の
分
だ
け
魅
力
を
発
見
で
き

る
と
い
う
村
野
先
生
の
仕
事
に
は
、

日
本
人
な
ら
で
は
の
奥
ゆ
か
し
さ

も
感
じ
ま
す
」。そ
し
て
村
野
氏
が

晩
年
に
手
掛
け
た
大
宴
会
場「
真

珠
の
間
」へ
。村
野
作
品
は
晩
年
に

な
る
に
つ
れ
、そ
の
デ
ザ
イ
ン
に
は

華
や
か
さ
が
加
わ
り
花
を
モ
チ
ー

フ
に
し
た
装
飾
な
ど
も
施
し
た
そ

う
で
す
。最
後
に
笠
原
先
生
に
村

野
氏
の
意
を
今
に
活
か
す
志
摩

観
光
ホ
テ
ル
に
つ
い
て
感
想
を
聞

き
ま
し
た
。「
時
代
の
名
作
が
今
も

大
切
に
使
わ
れ
て
い
ま
す
。そ
し

て
村
野
先
生
の
50
代
か
ら
晩
年
ま

で
の
作
品
が一堂
に
会
し
て
い
る
の

は
、志
摩
観
光
ホ
テ
ル
な
ら
で
は

の
魅
力
で
す
。細
部
ま
で
じっ
く
り

と
味
わ
っ
て
欲
し
い
で
す
ね
」。建

物
全
体
を
村
野
藤
吾
と
い
う
建

築
家
の
作
品
と
し
て
味
わ
う
こ
と

で
、ホ
テ
ル
の
歩
ん
だ
歴
史
も
感
じ

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
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「
ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」の
ロ
ビ
ー
は

２
０
１
６
年
の
改
装
後
も
、趣
の

あ
る
落
ち
着
い
た
雰
囲
気
を
残
し

て
い
ま
す
。「
天
井
の
木
の
使
い
方

は
大
和
張
り
と
い
う
数
奇
屋
造

り
風
の
古
い
建
築
技
法
で
す
。村

野
先
生
は
意
識
的
に
郷
土
感
の

あ
る
デ
ザ
イ
ン
も
取
り
入
れ
て
い

ま
す
」。そ
し
て
次
に
向
か
っ
た
の

は
レ
ス
ト
ラ
ン 「
ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」。最
大
230
席
あ
っ
た

大
空
間
で
す
が
風
格
が
あ
り
な

が
ら
も
軽
や
か
な
印
象
で
不
思
議

と
圧
迫
感
や
画一感
が
な
い
の
は
、

村
野
氏
が
設
計
し
た
椅
子
な
ど

の
家
具
に
も
理
由
が
あ
る
と
い
い

ま
す
。「
椅
子
の
脚
を
床
に
近
い
ほ

ど
細
く
す
る
こ
と
で
軽
い
印
象
を

持
た
せ
、背
や
肘
掛
け
に
あ
る
す

き
間
は
視
覚
を
遮
ら
ず〝
抜
け
〞

が
で
き
ま
す
。天
井
も
エ
リ
ア
を

分
け
て
い
て
窓
側
や
別
室
に
繋
が

る
場
所
で
高
さ
を
微
妙
に
変
え

て
い
ま
す
。こ
の
よ
う
に
層
に
す
る

こ
と
で
同
じ
空
間
を
異
な
る
領

域
と
し
て
区
切
り
、か
つ
意
識
は

風
景
に
向
か
う
よ
う
に
設
計
さ

れ
て
い
ま
す
」。

１
９
６
９
年
に
建
て
ら
れ
た

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
の
外
観
に
も
村
野

建
築
の
特
徴
が
散
り
ば
め
ら
れ
て

い
ま
す
。「
200
室
も
あ
る
ホ
テ
ル
を

建
て
る
と
き
、欧
風
建
築
の
考
え

で
は
最
初
に
大
き
な
箱
を
作
っ
て

「ザ クラシック」宴会場「真珠の間」にある
花をモチーフにした照明

村野藤吾先生（撮影：多比良敏雄） 「ザ クラシック」の屋上にある塔屋

そ
の
内
側
を
分
割
す
る
と
い
う
発

想
と
な
り
ま
す
が
、村
野
先
生
は

い
く
つ
か
の
棟
を
継
ぎ
足
し
て
い

く
と
い
う
日
本
建
築
を
意
識
し
た

雁
行
型
構
造
と
し
て
い
ま
す
。鉄

筋
コ
ン
ク
リ
ー
ト
造
で
デ
ザ
イ
ン

は
和
風
の
外
観
。そ
こ
に
各
階
に

庇
を
付
け
る
こ
と
で
縦
の
ス
ケ
ー

ル
感
を
抑
え
、壁
面
に
は
梁
を
意

識
さ
せ
る
凹
凸
を
デ
ザ
イ
ン
し
て

い
ま
す
。建
物
の
四
隅
に
は
す
き

間
を
作
り
、圧
迫
感
を
無
く
し
、

向
こ
う
側
に
光
を
感
じ
さ
せ
る
こ

と
で
風
景
と
の
繋
が
り
も
演
出
し

て
い
ま
す
」。さ
ら
に
笠
原
先
生
は
、

屋
上
に
あ
る
塔
屋
の
屋
根
に
も
注

目
。「
小
さ
な
建
物
な
の
に
屋
根
が

層
に
な
っ
て
い
ま
す
。そ
し
て
屋
根

の
先
を
折
り
曲
げ
る
こ
と
で
優
し

く
見
せ
る
。建
物
の
下
部
を
凹
ま

せ
て
コ
ン
ク
リ
ー
ト
な
の
に
軽
く

見
せ
る
。見
え
づ
ら
い
部
分
に
こ
ん

な
細
や
か
な
仕
事
を
す
る
の
は
村

野
先
生
く
ら
い
で
す
。例
え
る
な

ら
、仕
立
て
の
良
い
ス
ー
ツ
の
下
地

や
裏
地
の
隅
々
に
ま
で
こ
だ
わ
っ

て
い
る
感
じ
で
す
ね
」。笠
原
先
生

が
村
野
建
築
に
感
じ
る
魅
力
と
は
。

「
遠
目
で
も
近
く
で
見
て
も
建
物

に
表
情
が
あ
る
。何
と
も
言
え
な

い
面
白
さ
が
あ
り
ま
す
。ま
た
空

間
を
切
っ
た
り
繋
げ
た
り
し
て
い

る
の
で
変
化
が
あ
っ
て
味
わ
い
深

い
。注
意
深
く
建
物
を
観
察
す
れ

ば
そ
の
分
だ
け
魅
力
を
発
見
で
き

る
と
い
う
村
野
先
生
の
仕
事
に
は
、

日
本
人
な
ら
で
は
の
奥
ゆ
か
し
さ

も
感
じ
ま
す
」。そ
し
て
村
野
氏
が

晩
年
に
手
掛
け
た
大
宴
会
場「
真

珠
の
間
」へ
。村
野
作
品
は
晩
年
に

な
る
に
つ
れ
、そ
の
デ
ザ
イ
ン
に
は

華
や
か
さ
が
加
わ
り
花
を
モ
チ
ー

フ
に
し
た
装
飾
な
ど
も
施
し
た
そ

う
で
す
。最
後
に
笠
原
先
生
に
村

野
氏
の
意
を
今
に
活
か
す
志
摩

観
光
ホ
テ
ル
に
つ
い
て
感
想
を
聞

き
ま
し
た
。「
時
代
の
名
作
が
今
も

大
切
に
使
わ
れ
て
い
ま
す
。そ
し

て
村
野
先
生
の
50
代
か
ら
晩
年
ま

で
の
作
品
が一堂
に
会
し
て
い
る
の

は
、志
摩
観
光
ホ
テ
ル
な
ら
で
は

の
魅
力
で
す
。細
部
ま
で
じっ
く
り

と
味
わ
っ
て
欲
し
い
で
す
ね
」。建

物
全
体
を
村
野
藤
吾
と
い
う
建

築
家
の
作
品
と
し
て
味
わ
う
こ
と

で
、ホ
テ
ル
の
歩
ん
だ
歴
史
も
感
じ

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

が
ん
こ
う
が
た

ひ
さ
し
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レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
ザ クラシック1F
ランチ　 11:30－14:30 （L.O.14:00）
ディナー 17:30－22:30 （L.O.20:30）

※要予約（前日 18:00まで）　※除外日 8月7日（土）～15日（日）

期　間　6月1日（火）～8月31日（火）
時　間　11:30～14:30（L.O.14:00）
料　金　¥15,367

Saison La M
er

セ
ゾ
ン 

ラ
・
メ
ー
ル

志摩観光ホテルにご滞在され執筆活動をされた作家、山崎豊子先生。代
表作のひとつ「華麗なる一族」で描かれたラ・メール ザ クラシックでのディ
ナーを再現したかのようなコースで物語の世界を感じていただけます。

「華麗なる晩餐」特別ディナー 2021年7月31日（土）まで

※要予約（前日 18:00まで）

時間　17:30～22:30（L.O.20:30）
料金　¥30,000

WOWOW開局30周年記念「連続ドラマW　華麗なる一族（全12話）」が、４月18日より
毎週日曜よる10時からスタート（キャスト：中井貴一・向井理・藤ヶ谷太輔・麻生祐未・
内田有紀ほか）。原作は小説家・山崎豊子先生。ドラマの一部のシーンは志摩観光ホ
テルで撮影されました。

表
面
を
カ
ラ
メ
リ
ゼ
し
た

フ
ォ
ア
グ
ラ
の
ソ
テ
ー
に
夏

野
菜
の
代
表
ゴ
ー
ヤ
の
ソ
ル

ベ
と
リ
ン
ゴ
の
ソ
ー
ス
を
合

わ
せ
ま
し
た
。ゴ
ー
ヤ
の
ほ
の

か
な
苦
味
と
リ
ン
ゴ
の
甘
さ

が
フ
ォ
ア
グ
ラ
の
濃
厚
な
味

わ
い
を
包
み
込
む
ひ
と
皿
で

す
。ホ
テ
ル
伝
統
の
レ
シ
ピ
で

作
る
ガ
ス
パ
チ
ョ
は
ト
マ
ト
の

酸
味
が
ガ
ス
エ
ビ
の
甘
味
を

引
き
立
た
せ
、旬
の
肉
厚
な

太
刀
魚
は
皮
目
を
炙
り
、鮑

の
ム
ー
ス
を
包
み
ま
し
た
。

和
牛
は
低
温
調
理
を
施
し

柑
橘
の
ソ
ー
ス
で
爽
や
か
な

味
わ
い
に
。
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彩
り
が
映
え
る
、夏
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。

夏のアフタヌーンティー
（6月～8月） ¥4,800
11:30～17:30　※要予約（前日 17:30まで）

カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－21:00  （L.O.20:30）

さ
わ
や
か
な
緑
と
青
空
が
広
が
る
庭
園
を
眺
め
な
が
ら
過
ご
す
、

夏
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
ク
リ
ー
ム
に
ト
マ
ト

の
ジ
ュ
レ
を
合
わ
せ
た
エ
ク
レ
ア
。完
熟
し
た
濃
厚
な
甘
さ
の
マ
ン

ゴ
ー
の
タ
ル
ト
、パッ
ション
フ
ル
ー
ツ
の
パ
ー
ト
・ド
・フ
リュ
イ
、桃
の

ジュレ
な
ど
夏
を
感
じ
る
ト
ロ
ピ
カ
ル
な
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。南
張

メロン
の
ショ
ー
ト
ケ
ー
キ
や
、あ
お
さ
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
と
棒
ほ
う

じ
茶
の
寒
天
を
合
わ
せ
る
な
ど
地
元
食
材
、和
の
テ
イ
ス
ト
も
加
え

た
多
彩
な
味
わ
い
で
す
。

セ
イ
ボ
リ
ー
で
は
、枝
豆
の
ム
ー
ス
に
伊
勢
ま
だ
い
や
伊
勢
ま
ぐ

ろ
を
。松
阪
牛
の
ロ
ー
ル
サ
ン
ド
は
倭
か
ら
し
を
効
か
せ
た
タ
ル
タ
ル

で
風
味
豊
か
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

愛
農
高
校（
伊
賀
市
）の
豚
肉
は
四

日
市
ト
ン
テ
キ
風
で
バ
ー
ガ
ー
に
。

鈴
鹿
の
リ
ゾ
ッ
ト
米
、ア
サ
リ
の
コ

ロ
ッ
ケ
、清
流
宮
川
の
鮎
の
コ
ン

フ
ィ
な
ど
、三
重
の
海
、川
、大
地
の

恵
み
を
お
愉
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。 わ
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＜期間限定販売＞
季節のパウンドケーキ

＜季節のケーキ＞
父の日ケーキ

＜毎週日曜日販売＞
フレーバー食パン・みえの恵み

ザ クラシック ショップ　 　（8:00～20:00）
ザ クラシック ブティック　　（9:00～18:30）
ザ ベイスイート ブティック　（9:00～12:30 / 15:30～18:00）
MIKIMOTO　　　　　　　　（9:00～18:30）

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

※料金には消費税が含まれております

Shop

ケイクオランジュ¥1,800

販売日　6月20日（日） 父の日
時間　11:00～18:00

ムースショコラブラン ¥3,000

リアス海岸沿いにあり柑橘類の栽
培が盛んな南伊勢産の柑橘「せと
か」を使いました。フレッシュな酸味
と上品な香りをお愉しみください。

ピスタチオのダックワーズ、ラズベリーとイチゴの
ジュレ。スポンジを重ねホワイトチョコレートのムー
スで包んだ優しい味わいです。

様 な々フレーバーでご用意する食パンはあおさや
伊勢茶、卵をたっぷり使ったデニッシュ、全粒粉な
どバラエティに富んだ味わい。また、総料理長樋口
宏江監修、伊勢志摩の素材を包み焼き上げた「み
えの恵み」も個数限定でご用意いたします。

トマトのパウンドケーキ ¥1,800

トマトが苦手な方も驚く美味しさ。
旨味が凝縮された伊勢産トマトの
セミドライを使い仕上げたヘルシー
なケーキです。

伊勢茶のパウンドケーキ ¥1,800

三重の名産「伊勢茶」の風味を愉
しめます。ホワイトチョコレートと伊
勢茶パウダーが繊細な味わい。

あおさ食パン ¥800 スパイシージビエ ¥400

季節の素材を使用しているため、販売数に達し次第終了いたします。
発送も承ります。

※予約受付 6月18日（金）18:00まで
※店頭受け取り限定商品 ※販売する種類は日により異なります

（6月1日販売開始）
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Shop & Online shop

※画像はイメージです。※ザ ベイスイートのレストランのご利用は小学生以上とさせていただきます。
※詳しい情報は、ホームページまたはホテル公式Facebookでも発信しています。 

■表示金額は税金、サービス料を含みます。
■サービス内容や施設の営業時間は変更になる場合がございます。
■志摩観光ホテルでは、お客様に安全で快適にホテルをお過ごしいただくために都ホテル＆リゾーツ独自の衛生基準「都クリーン
ギャランティ」を制定し衛生管理に取り組んでいます。

オリジナルギフト

ご自宅でもホテルの快適さを。
オリジナルルームウェア

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ各ホテルの
オリジナル商品がお買い求めいただけます。

都ホテル オンライン
※スマートフォン版もございます。

オフホワイトにゴールドのパイピングとホテルロゴの
刺繍、柔らかで心地良い肌触りのルームウェアで
す。ご滞在の記念やお土産にも。 ¥13,000

ギフトチェック 食事券・宿泊券
都ホテルズ＆リゾーツ各施設のご宿泊、レストラン
でのご飲食などにご利用可能な「ギフトチェック」、
志摩観光ホテルでご利用いただける「ご宿泊券」
「お食事券」。大切な方への贈り物やお中元、お祝
いや記念のお品など。幅広くご利用いただけます。

ホテルで長年愛
される伝統の一
品です。

贅を極めた深い
味わいをご家庭
でも。

大切なあの方へ、ホテルグルメをお届け。ホテルオリジナルギフトはいかがですか。

伊勢海老の
クリームスープ

あわびの
クリームスープ

歴代シェフがレシピを守
りながら作るロングセ
ラー商品。

アップルパイ 

国産果実を使用した果
実感のある濃厚なジャム
です。

玉響ジャム
たまゆら
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

伊勢現代美術館伊勢現代美術館
ないぜしぜん村ないぜしぜん村

鵜倉園地鵜倉園地

やんがややんがや

うぐらえんち
●鵜倉園地（ハートの入江）
リアス海岸が続く伊勢志摩国立公園の自然美のなかでも、
「ハートの入江」は観光地として人気のスポットです。2015年に
恋人の聖地に認定されたことを記念して「誓いの鐘」と「鍵台」
が設置されています。恋人たちが鐘をならし、愛鍵（南伊勢観光
協会ほかで販売）を購入し、願いを込めて二つの鍵で鍵台に南
京錠をロック。鍵はそれぞれがストラップとして持ち帰りま
す。願いが叶えば 開錠のためにカッ
プルが再訪することもあるという
ロマンチックな場所です。

園地内にある見江島展望台から眺める「ハートの入江」

桂由美デザインの「誓いの鐘」 恋人たちの願いが詰まった「鍵台」

やんがや
度会郡南伊勢町
東宮102-34

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

●やんがや
南伊勢町の南島地域で地元の
人々に愛されている食堂。南伊
勢町の独特の食文化である、寿
司とラーメンがセットになった
ローカルフードが愉しめます。
あっさりながら深みがあるスープ
のラーメンとお寿司が意外な組
み合わせで観光客にも人気。

4

度会郡
南伊勢町
鵜倉園地

3

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗車
券とフリー区間の乗車券、三重交
通バス（松阪･伊勢･鳥羽･志摩地
域内）･鳥羽市かもめバス4日間乗
り放題。鳥羽市営定期船･志摩マ
リンレジャーあご湾定期船4日間
乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔伊勢
志摩近鉄リゾート各ホテルを結
ぶ「パールシャトル」の片道1回乗
車券（事前予約制）。23の観光施
設の入場･入館が可能など“まわ
りゃんせ”の呈示で多数の特典が
受けられます。

モデルコース（2021年4月15日現在）

※交通状況により移動時間は異なります。

公共交通機関を
お使いなら

伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

ホテルからドライブスタートホテルからドライブスタート

車で約1時間ホテル到着ホテル到着

1

2

3

4

車で約30分伊勢現代美術館

車で約7分ないぜしぜん村

車で約40分鵜倉園地

車で約10分やんがや



伊勢志摩の魅力発見「ドライブ編」
志摩市のとなり、南伊勢町はリアス海岸沿いに道が走り
風景を愉しみながらのドライブにおすすめです。現代
アートや自然が織り成す美しさ、地域の特産物や根付く
食文化を巡ります。

志摩観光ホテルでも南伊勢産の柑橘や魚を使うなど、南伊勢町は
一次産業が盛んな町です。伊勢志摩地域のなかでも手つかずの自
然が多く残るエリアで、森と海の絶景は訪れる人を癒します。

志摩観光ホテルからドライブで南伊勢町を巡る。

伊勢現代美術館
度会郡南伊勢町
五ヶ所浦102-8

ないぜしぜん村
度会郡南伊勢町
内瀬1537-8

●伊勢現代美術館
現代アートに特化した私設美術館。エントランスでは作家の作品やグッズを販
売。展示室は本館と別館にあり、2～3ヶ月のペースで展覧会を開催しています。
また五ヶ所湾を望むガーデンや、別館の彫刻庭園では立体作品が常設展示してあ
り、様々な作家の個性溢れる世界に浸れます。

1

●ないぜしぜん村
ブランド柑橘「内瀬みかん」の段々畑の麓にあり、南
伊勢産の柑橘、味噌、糀、ジュース、加工品などを販
売。パンフレットを集めたコーナーでは観光案内も行
っています。駐車場から見えるリアス海岸に浮かぶ小
島は、フォトスポットとしても人気です。

2

2階展示室では若手作家の
展覧会も多数開催。

※写真の展覧会は終了しています

ないぜしぜん村駐車場

1階展示室では天井高5メートルの
空間を活かし作品を展示。

※写真の展覧会は終了しています

別館の庭園。森を背にした空間に
石彫などの常設作品が並ぶ。

本館のガーデン。架空の動物など
ユニークな作品も見どころ。

吹き抜け空間のエントランス。
併設のカフェからは五ヶ所湾を一望できる。

特産品が販売されている店内

※ホテル内の「カーシェアリング」サービスは2021年5月末にて終了いたします。
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クロニクル～ホテルの歴史～
昭和天皇が晩秋の賢島を詠まれた御製碑
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