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Slow and comfort ,  Shima

共
創
の
時
代

人
や
地
域
と
つ
な
が
り

重
な
る
想
い
の
先
に

新
し
い
風
土
が

芽
吹
き
始
め
る

志摩
時間



「
菜
の
花
や
月
は
東
に
日
は
西

に
」と
い
う
句
は
、江
戸
中
期
を
代

表
す
る
俳
人
で
画
家
の
与
謝
蕪
村

の
代
表
作
で
あ
る
。蕪
村
が
詠
ん

だ
と
い
わ
れ
る
菜
の
花
が
咲
く
春

先
に
は
、西
に
日
が
沈
む
こ
ろ
、反

対
の
東
に
は
満
月
が
登
る
タ
イ
ミ

ン
グ
が
あ
る
そ
う
で
、そ
れ
が
満
開

の
菜
の
花
畑
を
挟
ん
で一
直
線
に

な
ら
ぶ
様
子
を
表
現
し
て
い
る
と

い
う
。な
ん
と
も
幻
想
的
で
雄
大
な

風
景
の
イ
メ
ー
ジ
が
浮
か
ぶ
が
、画

家
で
も
あ
る
蕪
村
の
面
目
躍
如
と

も
い
え
る
、技
巧
的
な
ビ
ジ
ュ
ア
ル

表
現
と
も
い
え
そ
う
で
あ
る
。菜
の

花
は
、江
戸
時
代
に
は
菜
種
油
の

原
料
と
し
て
栽
培
さ
れ
、そ
の
油

は
食
用
の
ほ
か
に
灯
の
た
め
の
貴

重
な
原
料
で
も
あ
っ
た
か
ら
、人
々

連　
載　

美
食
の
歓
び

菜
の
花
の
豊
か
な
味
わ
い 

文 

中
村 

孝
則

は
菜
の
花
を
見
る
と
春
の
到
来
の

喜
び
と
当
時
に
、貴
重
な
食
用
油

や
夜
を
照
ら
す
灯
の
豊
か
さ
の
象

徴
を
重
ね
た
の
か
も
し
れ
な
い
。そ

う
思
う
と
、こ
の
句
も
さ
ら
に
想
像

の
花
が
開
き
そ
う
で
あ
る
。

豊
か
さ
の
象
徴
と
い
う
意
味
で

は
、今
号
で
ご
紹
介
し
て
い
る
伊
賀

市
の
大
山
田
農
林
公
社
が
取
り
組

む「
伊
賀
市
菜
の
花
プ
ロ
ジェ
ク
ト
」

も
、菜
の
花
を
活
用
し
て
、地
元
を

活
性
化
す
る
た
め
の
深
い
思
い
が

詰
ま
っ
て
い
る
。菜
種
油
を
つ
く
る

同
公
社
で
は
、遊
休
農
地
を
活
用

し
て
菜
の
花
を
栽
培
し
て
地
産
地

消
と
同
時
に
美
し
い
農
村
風
景
を

創
る
こ
と
を
目
指
し
て
い
る
の
だ

と
か
。使
い
終
わ
っ
た
菜
種
油
は
回

収
し
て
バ
イ
オ
デ
ィ
ー
ゼ
ル
燃
料

握
し
て
栽
培
マニュ
ア
ル
の
配
布
と

栽
培
記
録
の
提
出
ま
で
徹
底
し
て

い
る
と
い
う
か
ら
驚
き
だ
。そ
の
菜

種
を
古
式
の
方
法
で
非
加
熱
圧
搾

し
、自
然
濾
過
し
た
も
の
だ
け
を

瓶
詰
め
し
た
オ
イ
ル
は
菜
種
本
来

の
豊
か
な
風
味
が
香
る
の
で
、加
熱

調
理
だ
け
で
は
な
く
む
し
ろ
、サ
ラ

ダ
料
理
や
、そ
の
ま
ま
パ
ン
に
付
け

て
も
存
分
に
美
味
し
い
と
い
う
わ

け
だ
。

さ
て
、伊
賀
と
い
え
ば
冒
頭
の
蕪

村
が
敬
い
慕
っ
た
俳
人
に
松
尾
芭
蕉

が
い
る
。実
は
芭
蕉
は
伊
賀
の
出
身

で
あ
る
。そ
の
芭
蕉
も
ま
た
、菜
の

花
を
題
材
に
し
た「
菜
畑
に
花
見

顔
な
る
雀
哉
」と
い
う
句
を
残
し
て

い
る
。江
戸
の
当
時
の
伊
賀
に
も

き
っ
と
、う
つ
く
し
い
菜
の
花
畑
が

（BDF

）に
精
製
し
て
農
業
用
ト
ラ

ク
ラ
ー
の
燃
料
と
し
て
、地
域
資
源

循
環
モ
デ
ル
を
実
践
し
て
い
る
。地

域
価
値
を
あ
げ
る
ブ
ラ
ン
デ
ィ
ン
グ

と
し
て
ユニ
ー
ク
で
画
期
的
な
取
り

組
み
だ
と
思
う
が
、特
筆
す
べ
き
は

こ
の
循
環
の
サ
ー
ク
ル
の
中
に
、菜

の
花
に
よ
る「
美
し
い
農
村
風
景
」

と
い
う
景
観
へ
の
付
加
価
値
と
、

「
七
の
花
」と
い
う
高
品
質
の
菜
種

油
ブ
ラ
ン
ド
の
生
産
が
入
っ
て
い
る

こ
と
だ
。〝
景
観
〞と〝
美
食
〞は
、昨

今
の
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
・
ツ
ー
リ
ズ

ム
の
戦
略
の
重
要
な
柱
に
も
つ
な

が
っ
て
い
る
の
が
ミ
ソ
で
あ
る
。

ち
な
み
に「
七
の
花
」の
エ
ク
ス
ト

ラ
・
バ
ー
ジ
ン
菜
種
油
は
、伊
賀
の

地
元
の
菜
種
を
使
う
と
い
う
規
定

を
超
え
、生
産
者
の
農
園
ま
で
把

広
が
っ
て
い
た
に
違
い
な
い
。さ
て

さ
て
、菜
の
花
畑
に
雀
た
ち
が
花

見
に
集
ま
る
よ
う
に
伊
賀
の
春
に

も
、こ
の
菜
の
花
畑
を
目
当
て
に

ツ
ー
リ
ス
ト
た
ち
が
訪
れ
る
よ
う

に
な
れ
ば
、さ
ら
に
地
元
活
性
に

な
る
の
で
は
な
い
か
と
期
待
の
花

も
膨
ら
む
の
で
あ
る
。

め
ん
も
く
や
く
じ
ょ

よ
さ 

ぶ
そ
ん
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菜
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菜
の
花
を
見
る
と
春
の
到
来
の

喜
び
と
当
時
に
、貴
重
な
食
用
油

や
夜
を
照
ら
す
灯
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豊
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徴
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し
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思
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句
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あ
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。
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ト

ラ
・
バ
ー
ジ
ン
菜
種
油
は
、伊
賀
の

地
元
の
菜
種
を
使
う
と
い
う
規
定

を
超
え
、生
産
者
の
農
園
ま
で
把

広
が
っ
て
い
た
に
違
い
な
い
。さ
て

さ
て
、菜
の
花
畑
に
雀
た
ち
が
花

見
に
集
ま
る
よ
う
に
伊
賀
の
春
に

も
、こ
の
菜
の
花
畑
を
目
当
て
に

ツ
ー
リ
ス
ト
た
ち
が
訪
れ
る
よ
う

に
な
れ
ば
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に
地
元
活
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に

な
る
の
で
は
な
い
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の
花
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膨
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む
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。

ま
つ
お 

ば
し
ょ
う
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志摩観光ホテル

津市須ヶ瀬町

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
が
大
切
に
し
て
き
た〝
食
で
地
域
を
伝
え
る
〞

取
り
組
み
。三
重
の
魅
力
を
ひ
と
皿
の
料
理
に
込
め
、そ
の
土
地
の

風
土
と
息
づ
く
物
語
を
届
け
る
た
め
に
は
、生
産
者
さ
ん
と
料
理

人
を
つ
な
ぐ
存
在
も
欠
か
せ
ま
せ
ん
。ク
ラ
ギ
株
式
会
社
で
農
産

物
流
通
事
業「Happy Vegetable

」を
担
当
す
る
荘
司
梨
加
さ
ん

は
、幅
広
い
ネ
ッ
ト
ワ
ー
ク
か
ら
得
た
食
材
情
報
を
リ
ス
ト
と
し
て

届
け
、料
理
人
の
要
望
に
応
じ
た
野
菜
や
新
品
種
を
提
供
し
て
い

ま
す
。

ク
ラ
ギ
は
１
６
０
３
年
に
松
阪
市
で
倉
田
儀
八
商
店
と
し
て
創

業
。農
作
物
の
種
苗
や
農
業
関
連
の
商
い
を
400
年
以
上
行
い
、農
業

に
関
わ
る
知
識
や
技
術
、流
通
を
担
っ
て
い
ま
す
。荘
司
さ
ん
は
入

社
後
、産
直
市
場
の
店
長
を
経
て
、２
０
２
０
年
に「Happy 

Vegetable

」を
立
ち
上
げ
ま
し
た
。「
料
理
人
の
方
々
か
ら
注
文
を

受
け
て
か
ら
農
家
さ
ん
に
収
穫
を
依
頼
す
る〝
受
注
後
収
穫
〞が
強

み
。長
年
の
農
家
さ
ん
と
の
コ
ミュニ
ケ
ー
ション
が
あ
る
か
ら
で
き
る

仕
組
み
で
す
」と
話
す
荘
司
さ
ん
と
と
も
に
、樋
口
総
料
理
長
、塚
原

和
食
総
料
理
長
と

生
産
者
さ
ん
の
元へ

と
向
か
い
ま
し
た
。

く
ら
た
ぎ
は
ち
し
ょ
う
て
ん

し
ょ
う
じ 

り
か

食
で
地
域
を
支
え
る

つ
な
ぎ
手
の
仕
事

特
集

左から塚原和食総料理長、荘司さん、佐藤さん、樋口総料理長

食材の情報がリアルタイムで届く

食材リストに目を通す樋口総料理長
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一
級
河
川
、雲
出
川
の
中
流
域
に

沿っ
て
田
畑
が
広
が
る
津
市
須
ヶ
瀬
町

に
80
歳
の
ベテ
ラ
ン
農
家
、佐
藤
三
郎

さ
ん
の
畑
が
あ
り
ま
す
。荘
司
さ
ん

は「
佐
藤
さ
ん
は
カ
ブ
４
種
、大
根

３
種
、ニ
ン
ジ
ン
２
種
と
同
じ
野
菜

で
も
多
品
種
を
育
て
て
い
ま
す
。美

味
し
い
野
菜
づ
く
り
を
追
求
し
て
い

る
方
で
す
」と
紹
介
。佐
藤
さ
ん
は

「
紫
の
カ
ブ
は
３
年
程
前
に
自
分
で

交
配
し
た
こ
こ
だ
け
の
品
種
で
す
。

酢
漬
け
に
す
る
と
き
れ
い
な
色
に
な

り
ま
す
よ
」。荘
司
さ
ん
は「
そ
う

だ
っ
た
ん
で
す
ね
。そ
れ
な
ら
皆
さ

ん
に
も
っ
と
お
す
す
め
し
な
く
ち
ゃ
」

と
、ふ
た
り
は
笑
い
な
が
ら
話
し
ま

す
。樋
口
総
料
理
長
が「
佐
藤
さ
ん

く
も
ず
が
わ

す
が
ぜ
ち
ょ
う

　
生
産
者
と
の
長
い
付
き
合
い
が
育
む
、信
頼
の
絆
。

佐藤さんと談笑する荘司さん佐藤さんがこだわる土づくり収穫を体験するおふたり

の
つ
く
る
カ
ブ
は
、見
た
目
も
美
し
い

で
す
し
瑞
々
し
く
甘
味
も
強
い
の
で
、

厨
房
で
は〝
名
人
カ
ブ
〞と
呼
ば
れ
て

い
ま
す
」と
話
す
と
、そ
の
理
由
は
土

づ
く
り
に
あ
る
と
い
う
佐
藤
さ
ん
。

「
肥
料
の
配
合
の
基
本
は
父
に
教
わ

り
、そ
れ
か
ら
試
行
錯
誤
し
な
が
ら

今
の
土
に
辿
り
つ
き
ま
し
た
。ま
た
、

こ
の
辺
り
は
元
々
川
底
で
柔
ら
か
な

砂
地
で
す
が
、さ
ら
に
傷
が
付
か
な

い
よ
う
な
土
を
目
指
し
て
い
ま
す
。こ

の
カ
ブ
も
表
面
が
き
め
細
か
い
で

し
ょ
う
」。荘
司
さ
ん
は「
料
理
人
さ

ん
か
ら
の
注
文
に
応
え
る
に
は
、ど

の
農
家
さ
ん
に
収
穫
を
依
頼
す
る
か
、

常
に
畑
の
様
子
や
野
菜
の
出
来
を

知
っ
て
お
か
な
く
て
は
い
け
ま
せ
ん
。

佐
藤
さ
ん
は
産
直
市
場
を
担
当
し

て
い
た
と
き
か
ら
の
お
付
き
合
い
で
、

15
歳
か
ら
農
業
を
さ
れ
て
い
る
豊
富

な
経
験
が
あ
り
、休
み
の
日
は
県
外

の
農
家
仲
間
の
元
へ
視
察
に
出
か
け

る
ほ
ど
研
究
熱
心
。様
々
な
野
菜
の

品
種
改
良
に
も
挑
戦
し
て
い
る
佐
藤

さ
ん
の
野
菜
は
い
つ
で
も
自
信
を

持
っ
て
お
す
す
め
し
て
い
ま
す
」。「
荘

司
さ
ん
は
私
が
作
っ
た
野
菜
が
ど
ん

な
風
に
使
わ
れ
た
か
ま
で
教
え
て
く

れ
る
。嬉
し
い
し
、や
り
が
い
に
な
り

ま
す
ね
」と
佐
藤
さ
ん
。荘
司
さ
ん
は

「
佐
藤
さ
ん
は
よ
く〝一生
勉
強
〞と
お

話
さ
れ
ま
す
。こ
れ
か
ら
も
栽
培
を

お
願
い
し
た
い
、頼
も
し
い
存
在
で

す
」。
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み
す
ぎ
ち
ょ
う 

か
み
た
げ

生
産
者
と
料
理
人
の
間
で
、そ
れ
ぞ
れ
の
想
い
を
つ
な
ぐ
。

伊藤さんへ栽培へのこだわりを聞く荘司さん水を張ったレンコン畑で作業をする伊藤さん試食をいただきながらお話をするみなさん

続
い
て
伺
っ
た
の
は
雲
出
川
の
支

流
が
流
れ
る
山
合
い
の
ま
ち
津
市

美
杉
町
上
多
気
地
区
。周
囲
の
山
々

か
ら
流
れ
る
水
で
レ
ン
コ
ン
を
育
て

る
農
家「Yosi Farm

」の
伊
藤
有一さ

ん
を
訪
ね
ま
し
た
。荘
司
さ
ん
は

「
休
耕
田
を
活
用
し
て
無
肥
料
無
農

薬
で
育
て
る
農
家
さ
ん
が
い
る
と
知

り
、す
ぐ
に
会
い
に
行
き
ま
し
た
」。

到
着
す
る
と
水
を
張
っ
た
畑
に

身
体
を
沈
め
作
業
を
す
る
伊
藤
さ

ん
の
姿
が
。「
う
ち
は
無
肥
料
な
の
で

通
常
の
レ
ン
コ
ン
畑
の
30
％
か
ら

50
％
の
収
穫
量
し
か
あ
り
ま
せ
ん
。

サ
イ
ズ
も
小
さ
め
で
す
が
味
は
確
か

で
す
よ
」。荘
司
さ
ん
は「
山
か
ら
の

清
ら
か
な
水
だ
け
で
育
て
る
自
然

栽
培
の
レ
ン
コ
ン
は
他
に
な
い
味
。こ

だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た
希
少
性
の
高
い

野
菜
で
す
の
で
、魅
力
を
し
っ
か
り

と
お
伝
え
す
る
た
め
に
も
畑
に
出
向

い
て
直
接
お
話
を
聞
く
よ
う
に
し
て

い
ま
す
」。

伊
藤
さ
ん
が「
ぜ
ひ
食
べ
て
み
て

く
だ
さ
い
」と
、獲
れ
た
て
の
レ
ン
コン

を
素
揚
げ
に
し
て
振
る
舞
っ
て
く
れ

ま
し
た
。塚
原
和
食
総
料
理
長
が

「
粘
り
が
あ
っ
て
食
感
が
良
い
。味
も

凝
縮
さ
れ
て
い
ま
す
ね
。様
々
な
農

作
物
が
あ
る
中
で
、な
ぜ
レ
ン
コ
ン
を

選
ば
れ
た
の
で
す
か
」と
尋
ね
る
と

伊
藤
さ
ん
は「
ず
っ
と
安
心
安
全
な

食
べ
物
が
育
つ
自
然
環
境
に
興
味
が

あ
り
、３
年
前
に
就
農
し
ま
し
た
。

水
を
張
っ
て
育
て
る
レ
ン
コ
ン
畑
は

雨
水
を
受
け
止
め
る
こ
と
が
で
き
る

の
で
、土
を
潤
し
な
が
ら
川
や
海
へ

流
れ
る
水
の
勢
い
を
和
ら
げ
、災
害

リ
ス
ク
を
減
ら
し
ま
す
。ま
た
私
は

幼
い
頃
か
ら
自
然
が
好
き
で
微
生
物

や
タ
ガ
メ
、イ
モ
リ
な
ど
多
様
な
生

き
も
の
が
暮
ら
す
風
景
を
作
り
た

か
っ
た
。レ
ン
コ
ン
は
そ
の
な
か
の
ひ

と
つ
で
も
あ
り
仲
間
で
す
。な
の
で
い

つ
も〝
あ
り
が
と
う
〞と
感
謝
を
し
な

が
ら
収
穫
し
て
い
る
ん
で
す
よ
」。樋

口
総
料
理
長
は「
生
産
者
の
姿
を
想

い
、食
材
の
声
に
耳
を
澄
ま
せ
た
料

理
に
は
気
持
ち
が
宿
り
ま
す
。こ
れ

か
ら
も
食
材
の
物
語
が
伝
わ
る
料

理
を
作
っ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」。
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根
菜
の
ポ
タ
ー
ジ
ュ

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

荘
司
さ
ん
が
提
案
し
て
く
だ
さ
る
野
菜
は
、ど
れ
も
新
鮮
で
美
味
し
い
も

の
ば
か
り
。実
は
お
客
様
か
ら
野
菜
を
褒
め
ら
れ
る
こ
と
も
多
い
ん
で
す
。

カ
ブ
作
り
の
名
人
、佐
藤
さ
ん
の
野
菜
づ
く
り
へ
の
探
究
心
が
生
む
カ
ブ
。

身
が
詰
ま
り
瑞
々
し
さ
も
あ
り
、ソ
テ
ー
を
す
る
と
し
っ
か
り
と
し
た
味
と
食

感
も
残
り
ま
す
。ま
た
無
肥
料
無
農
薬
で
山
の
清
ら
か
な
水
だ
け
で
育
て
ら

れ
たYoshi Farm

　

伊
藤
さ
ん
の
レ
ン
コン
。自
然
が
好
き
で
環
境
を
守
り
た
い

と
い
う
お
話
に
も
胸
を
打
た
れ
ま
し
た
。濃
厚
な
味
と
食
感
の
レ
ン
コ
ン
は
厚

め
に
カ
ッ
ト
し
て
自
然
が
育
む
力
強
い
味
わ
い
を
引
き
出
し
ま
し
た
。す
り
お

ろ
し
た
レ
ン
コ
ン
の
と
ろ
み
と
風
味
を
主
役
に
し
た
ポ
タ
ー
ジュ
は
、荘
司
さ

ん
が
教
え
て
く
れ
た
三
重
県
産
の
菊
芋
も
加
え
ま
ろ
や
か
に
。低
温
調
理
を

施
し
た
熊
野
地
鶏
や
カ
ブ
の
葉
も
刻
ん
で
添
え
ま
し
た
。季
節
毎
に
美
味
し

い
食
材
を
届
け
て
く
れ
る
荘
司
さ
ん
。今
回
、と
も
に
生
産
現
場
へ
伺
う
こ
と

で
生
産
者
さ
ん
に
寄
り
添
い
、私
た
ち
料
理
人
を
支
え
て
く
だ
さ
る
熱
い
想

い
も
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。彼
女
を
通
し
て
、多
く
の
生
産
者
さ
ん
の

姿
が
浮
か
び
ま
す
。次
は
ど
ん
な
野
菜
が
届
く
の
か
、今
か
ら
と
て
も
愉
し
み

で
す
。

2月・3月の「アバンタージュ」、「エレガンス」、「デギュスタシオン」コースでご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。
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色
々
野
菜
の
一
皿

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

荘
司
さ
ん
に
届
け
て
い
た
だ
く
季
節
の
食
材
を
中
心
に
、色
鮮

や
か
に
染
ま
る
春
を
、様
々
な
野
菜
で
表
現
し
た一皿
で
す
。

佐
藤
さ
ん
が
育
て
た
美
し
い
色
の
カ
ブ
は
甘
酢
漬
け
に
。白
絹

衣
掛
け
を
添
え
繊
細
な
味
わ
い
に
仕
上
げ
ま
す
。鯛
か
ぶ
ら
は
焼

い
て
香
ば
し
さ
を
加
え
た
真
鯛
と
白
カ
ブ
を一緒
に
煮
込
み
、旨
味

を
染
み
込
ま
せ
ま
し
た
。ニン
ジ
ン
は
濃
厚
な
味
と
し
っ
か
り
と
し

た
食
感
を
生
か
し
、松
阪
豚
と
合
わ
せ
た
き
ん
ぴ
ら
で
。Yosi 

Farm

　

伊
藤
さ
ん
の
レ
ン
コン
は
も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
と
凝
縮
さ

れ
た
味
わ
い
を
辛
子
レ
ン
コン
で
引
き
出
し
ま
し
た
。

春
先
ま
で
味
わ
え
る
み
え
の
伝
統
野
菜
の
ひ
と
つ
、三
重
な
ば
な

は
野
菜
寿
司
、香
り
良
く
山
椒
焼
き
に
し
た
三
重
県
産
の
タ
ケ
ノコ

は
伊
勢
志
摩
の
春
を
告
げ
る
ワ
カ
メ
と
と
も
に
。そ
し
て
春
の
里
山

の
風
景
に
郷
愁
を
そ
そ
ら
れ
故
郷
、熊
本
の
郷
土
料
理〝一文
字
ぐ

る
ぐ
る
〞を
加
え
ま
し
た
。伊
勢
ま
ぐ
ろ
と
ネ
ギ
、南
伊
勢
の
柑
橘

を
練
り
込
ん
だ
爽
や
か
な
味
わ
い
の
酢
味
噌
で
お
召
し
上
が
り
く

だ
さ
い
。春
の
訪
れ
を
五
感
で
お
愉
し
み
い
た
だ
け
る
品
々
で
す
。

3月～5月の「匠」、「山紫水明」コースでご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。
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志摩観光ホテル

伊賀市大山田地区

左から樋口総料理長、亀井さん、塚原和食総料理長

伊
賀
市
大
山
田
地
区
は
、鈴
鹿
山
脈
や
布
引
山

地
に
囲
ま
れ
た
伊
賀
盆
地
の
南
西
部
に
広
が
る
里

山
集
落
で
す
。寒
暖
差
の
大
き
い
盆
地
特
有
の
気

候
を
活
か
し
、古
く
か
ら
米
や
大
豆
、菜
種
の
生
産

が
行
わ
れ
て
き
ま
し
た
。し
か
し
近
年
で
は
高
齢
化

な
ど
の
影
響
で
農
家
が
減
少
す
る
な
ど
、地
方
の

農
産
地
が
抱
え
る
課
題
に
も
直
面
し
て
い
ま
す
。

そ
こ
で
14
年
前
に
、遊
休
農
地
な
ど
を
活
用
し

て
菜
の
花
を
栽
培
し
、美
し
い
農
村
風
景
を
創
り
出

す
と
と
も
に
、そ
の
菜
種
を
搾
り
、地
域
の
特
産
品

と
し
て
地
産
地
消
に
取
り
組
む「
伊
賀
市
菜
の
花
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
」が
発
足
。一
般
社
団
法
人「
大
山
田
農

林
業
公
社（
以
下
公
社
）」が
運
営
管
理
を
行
い
、７

つ
の
取
り
組
み
か
ら
名
付
け
た
独
自
ブ
ラ
ン
ド〝
七
〞

の
花
菜
種
油
の
生
産
・
販
売
を
進
め
て
い
ま
す
。樋

口
総
料
理
長
、塚
原
和
食
総
料
理
長
と
菜
の
花
が

咲
く
生
産
現
場
へ
と
伺
い
ま
し
た
。そ
こ
に
は
時
代

の
流
れ
に
合
わ
せ
な
が
ら
地
域
と
農
村
の
再
生
に

取
り
組
む
人
々
の
姿
が
あ
り
ま
し
た
。

農
村
風
景
を

菜
種
油
で

次
の
時
代
へ

特
集

お
お
や
ま
だ



８

大
山
田
に
到
着
す
る
と
菜

の
花
が
周
囲
を
鮮
や
か
に
染
め

る
、里
山
の
原
風
景
が
広
が
り

ま
す
。公
社
で「
菜
の
花
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
」を
担
当
す
る
チ
ー
フ
、

亀
井
健
司
さ
ん
は
12
年
前
に
入

社
し
、３
名
の
従
業
員
と
と
も

に
菜
種
の
栽
培
、搾
油
、商
品
化

ま
で
手
掛
け
て
い
る
そ
う
で
す
。

早
速
工
場
に
移
動
し
製
造
過

程
を
見
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

構
内
に
は
黒
々
と
し
た
大
量
の

菜
種
。「
30
軒
程
の
地
元
農
家
の

方
々
が
、菜
種
栽
培
に
協
力
し

て
く
れ
て
い
ま
す
。採
れ
た
菜
種

は
公
社
に
持
参
し
て
も
ら
い
、

菜
種
油
と
し
て
お
返
し
し
て
い

ま
す
。地
域
の
方
の
輪
も
広
が

り
、美
し
い
風
景
づ
く
り
と
菜

種
油
の
製
造
が
成
り
立
っ
て
い

ま
す
」。乾
燥
機
で
乾
か
し
た
菜

種
は
搾
油
の
工
程
へ
。「
昔
な
が

ら
の
圧
搾
機
を
使
っ
て
い
る
の

で
搾
れ
る
量
は
少
な
い
の
で
す

が
、菜
種
本
来
の
豊
か
な
風
味

が
あ
り
ま
す
。こ
こ
で
は
２
種

類
の
搾
油
法
を
行
っ
て
い
ま
す
。

加
熱
を
し
な
い
生
搾
り
か
ら
、

上
澄
み
だ
け
を
和
紙
を
使
っ
て

自
然
ろ
過
さ
せ
る
エ
ク
ス
ト
ラ

バ
ー
ジ
ン
菜
種
油
は
、フ
レ
ッ
シュ

な
香
り
と
軽
や
か
な
コ
ク
が
特

徴
で
す
。他
の
商
品
は
菜
種
を

焙
煎
し
、香
ば
し
さ
を
加
え
、機

械
で
圧
力
を
か
け
て
ろ
過
ま
で

行
っ
て
い
ま
す
」。樋
口
総
料
理

長
は「
七
の
花
エ
ク
ス
ト
ラ
バ
ー

ジ
ン
は
パ
ン
に
も
よ
く
合
い
、オ

リ
ー
ブ
オ
イ
ル
に
比
べ
て
さ
ら

に
軽
や
か
な
印
象
で
す
ね
」。塚

原
和
食
総
料
理
長
は「
焙
煎
し

た
七
の
花
の
菜
種
油
は
天
ぷ
ら

に
使
う
と
食
感
が
軽
く
、雑
味

も
少
な
い
仕
上
が
で
す
。季
節

の
食
材
が
引
き
立
ち
ま
す
」。亀

井
さ
ん
は「
食
後
に
香
り
が
残

り
に
く
い
大
蒜
、風
味
が
強
い

唐
辛
子
な
ど
を
加
え
た
商
品

も
あ
る
の
で
、ぜ
ひ
使
っ
て
み
て

く
だ
さ
い
」と
料
理
談
議
も
弾

み
ま
す
。

か
め
い 

け
ん
じ

地
域
の
連
携
が
支
え
る
、貴
重
な
菜
種
油
。

一滴ずつ抽出するエクストラバージンオイル 菜種油の原料である種子圧搾の工程を見学する樋口総料理長
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畑
に
移
動
し
、菜
種
の
栽
培

方
法
に
つ
い
て
も
教
え
て
も
ら
い

ま
し
た
。菜
種
栽
培
は
米
を
収

穫
し
た
後
の
田
ん
ぼ
を
使
う
こ

と
が
多
く
、９
月
か
ら
10
月
に

種
を
蒔
き
、追
肥
を
行
っ
て
翌

年
の
６
月
か
ら
７
月
に
収
穫
す

る
そ
う
で
す
。「
昔
か
ら
こ
の
地

区
で
は
菜
種
は
油
屋
さ
ん
に

持
っ
て
い
き
、燃
料
や
食
用
と
し

て
使
っ
て
い
た
そ
う
で
す
。現
在

は
農
家
さ
ん
の
高
齢
化
も
あ
り
、

耕
作
放
棄
地
が
増
え
て
い
ま
す

ね
。田
ん
ぼ
は
３
年
も
放
置
す

る
と
木
が
生
え
農
地
と
し
て
使

え
な
く
な
り
ま
す
か
ら
、な
る
べ

く
早
く
活
用
す
る
こ
と
も
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
の
目
標
の
ひ
と
つ
で
す
。

し
か
し
公
社
だ
け
の
力
で
は
実

現
で
き
な
い
た
め
農
家
さ
ん
に

協
力
し
て
い
た
だ
き
な
が
ら
生

産
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
」。公

社
で
は
地
域
に
継
承
さ
れ
て
き

た
農
作
地
を
守
っ
て
い
く
こ
と

と
同
時
に
、循
環
型
農
業
に
も

取
り
組
ん
で
い
る
そ
う
で
す
。

「
製
造
過
程
で
出
る
搾
り
か
す

は
畑
の
肥
料
や
家
畜
の
飼
料
に
。

使
い
終
わ
っ
た
廃
油
は
回
収
し

て
農
機
具
の
バ
イ
オ
デ
ィ
ー
ゼ
ル

燃
料
と
し
て
活
用
し
て
い
ま
す
」。

さ
ら
に
こ
の
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
は

予
想
し
て
い
な
か
っ
た
嬉
し
い
効

果
も
あ
っ
た
と
話
す
亀
井
さ
ん
。

「
こ
の
地
域
の一面
に
花
が
咲
く

風
景
を
見
る
た
め
に
訪
れ
る
観

光
客
が
増
え
て
い
る
ん
で
す
。さ

ら
に
撮
影
さ
れ
た
写
真
が
拡
散

さ
れ
る
こ
と
で
プ
ロ
ジェ
ク
ト
を

応
援
し
て
く
れ
る
方
も
増
え
ま

し
た
」。樋
口
総
料
理
長
は「
昔

な
が
ら
の
農
村
の
原
風
景
を
残

す
取
り
組
み
と
、環
境
に
配
慮

し
た
循
環
型
農
業
を
地
域
全
体

で
進
め
て
い
る
こ
と
が
素
晴
ら

し
い
で
す
。国
産
の
菜
種
油
の

シェ
ア
は
と
て
も
少
な
い
と
聞
い

て
い
ま
す
の
で
、三
重
県
で
生
産

さ
れ
て
い
る
こ
と
も
嬉
し
い
で

す
ね
。農
村
風
景
と
と
も
に
、菜

種
油
の
ス
ト
ー
リ
ー
を
多
く
の

方
々
に
知
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で

す
。

収穫前の菜の花畑で
亀井さんとお話をする樋口総料理長

七の花エクストラバージンオイルと
七の花菜種油

左：種子の油粕
右：菜種の種子

自
然
に
優
し
く
、安
心
安
全
な
食
で
地
域
づ
く
り
。

2014年志摩観光ホテル総料理長に就任、2016
年伊勢志摩サミットでワーキングディナーを担
当。2017年に農林水産省料理人顕彰制度、料
理マスターズブロンズ賞。2023年フランス農事
功労章シュヴァリエ受章。2024年料理マスター
ズシルバー賞、文化庁長官表彰を受賞。

総料理長 樋口 宏江

1987年都ホテル大阪（現シェラトン都ホテル
大阪）日本料理「都」、「うえまち」で研鑽を積
む。2016年伊勢志摩サミットにて和食料理の
提供に携わる。2019年、志摩観光ホテル和食
総料理長に就任。2025年、日本調理師連合会
最高位名匠を受嘱。

和食総料理長 塚原 巨司
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優
し
く
広
が
る
伊
賀
の
里
山
の
景
色
に
、四
季
折
々
の
自

然
と
農
村
の
暮
ら
し
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。地
域

の
方
々
に
よっ
て
守
ら
れ
て
い
る
菜
の
花
の〝
風
景
〞と
、そ
こ

に
あ
る〝
自
然
〞を
料
理
で
表
現
し
た
ひ
と
皿
で
す
。

菜
の
花
畑
の
向
こ
う
に
は
伊
賀
の
山
々
で
生
き
る
動
物

た
ち
。鹿
と
猪
の
肉
は
マ
リ
ネ
を
し
て
低
温
調
理
を
施
し
ま

す
。手
前
の
な
ば
な
や
ア
ス
パ
ラ
菜
は
軽
く
茹
で
、た
ま
ご
の

黄
身
と
ミ
モ
レ
ッ
ド
チ
ー
ズ
を
合
わ
せ
た
パ
ウ
ダ
ー
を
散
ら

し
、満
開
の
菜
の
花
畑
を
イ
メ
ー
ジ
。ド
レ
ッ
シ
ン
グ
に
は
、七

の
花
エ
ク
ス
ト
ラ
バ
ー
ジ
ン
オ
イ
ル
を
使
い
ま
す
。丁
寧
に一滴

ず
つ
精
製
さ
れ
る
こ
と
で
生
ま
れ
る
さ
ら
っ
と
し
た
質
感
、

軽
や
か
な
口
当
た
り
、ほ
の
か
に
感
じ
る
菜
種
の
香
り
に
レ

モ
ン
、塩
、粒
マス
タ
ー
ド
を
合
わ
せ
軽
や
か
に
仕
上
げ
ま
す
。

野
で
は
種
が
芽
吹
き
、花
は
次
の
命
を
育
て
、山
で
は
森

が
豊
か
な
命
を
育
ん
で
い
ま
す
。そ
の一つ
ひ
と
つ
の
大
地
の

恵
み
で
里
山
を
描
き
ま
し
た
。

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ディナー　17:30－21:00（L.O.19:30）

2月・3月の「デギュスタシオン」コースで
ご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。

鹿
肉
と
猪
肉
の
低
温
調
理

　
　

エ
キ
ス
ト
ラ
バ
ー
ジ
ン
菜
種
油
の

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

ビ
ネ
グ
レ
ッ
ト
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焙
煎
し
た
七
の
花
菜
種
油
を
贅
沢
に
使
っ
た
春
野
菜
の

天
ぷ
ら
と
、味
わ
い
深
い
レ
ン
コン
の
土
鍋
ご
飯
で
す
。

軽
や
か
さ
が
特
徴
の
菜
種
油
で
春
野
菜
の
繊
細
な
味

わ
い
を
引
き
出
し
た
天
ぷ
ら
は
、ほ
の
か
な
菜
種
の
香
り
。

菜
の
花
、た
ら
の
芽
、ふ
き
の
と
う
の
程
良
い
苦
味
、タ
ケ
ノ

コ
の
食
感
、新
玉
ね
ぎ
の
瑞
々
し
い
甘
味
か
ら
春
の
訪
れ
を

感
じ
ま
す
。南
伊
勢
産
真
珠
の
塩
、ま
た
は
志
摩
産
カ
ツ

オ
節
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た
天
つ
ゆ
で
お
召
し
上
が
り
く
だ

さ
い
。三

重
の
農
家
さ
ん
か
ら
届
く
こ
だ
わ
り
野
菜
、Yosi 

Farm

　

伊
藤
さ
ん
が
育
て
た
レ
ン
コ
ン
は
素
揚
げ
し
て
土
鍋

ご
飯
に
。根
菜
の
甘
味
と
香
り
が
米
の
味
を
引
き
立
て
ま

す
。さ
く
っ
と
し
た
天
ぷ
ら
と
、土
鍋
ご
飯
の
刻
ん
だ
レ
ン
コ

ン
の
も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
。山
に
芽
吹
く
山
菜
、里
に
根

を
張
る
レ
ン
コ
ン
で
山
里
の
春
を
表
現
し
ま
し
た
。佐
藤
さ

ん
の
色
鮮
や
か
な
カ
ブ
の
酢
漬
け
も
添
え
て
。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
春
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご夕食　17:30－21:00 （L.O.19:30）

3月～5月の「匠」、「山紫水明」コースで
ご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。

春
野
菜
の
天
ぷ
ら

　
　

蓮
根
土
鍋
炊
き
ご
飯
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季
節
の
味
覚
と
三
重
が
誇
る
食
材
を
散
り
ば
め
、

和
食
の
技
で
芽
吹
き
の
頃
を
表
現
し
た
春
の
御
食
つ

国
会
席
。

春
に
美
味
し
く
な
る
平
貝
な
ど
三
種
の
貝
類
は
、

造
り
や
握
り
寿
司
で
瑞
々
し
い
旨
味
を
堪
能
。伊
勢

海
老
や
初
ガ
ツ
オ
も
揃
え
ま
し
た
。蒸
し
鮑
と
伊
勢

ま
ぐ
ろ
、伊
勢
海
老
の
焼
き
霜
、伊
賀
牛
の
冷
菜
と

そ
れ
ぞ
れ
の
持
ち
味
を
引
き
出
し
た
料
理一題
は
お

好
み
で
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。答
志
島
さ
わ
ら
の

梅
だ
れ
焼
き
、松
阪
豚
身
巻
き
焼
き
、熊
野
地
鶏
炙

り
焼
、佐
藤
さ
ん
の
ニ
ン
ジ
ン
やYosi Farm

　

伊
藤
さ

ん
の
レ
ン
コ
ン
な
ど
多
彩
な
味
を
重
ね
ま
す
。握
り
寿

司
、伊
勢
海
老
と
真
珠
貝
柱
の
か
き
揚
げ
、魚
貝
の

ち
ら
し
寿
司
も
ご
用
意
。海
藻
を
練
り
込
ん
だ
風
味

豊
か
な
素
麺
、若
竹
の
吸
物
の
優
し
い
香
り
、春
野
菜

の
天
ぷ
ら
な
ど
季
節
の
滋
味
を
ふ
ん
だ
ん
に
お
届
け

し
ま
す
。

春
の
御
食
つ
国
会
席

春の御食つ国会席
3月1日（日）～5月31日（日） 
3月 ¥35,000　4月以降 ¥37,000　※料理内容は月替わりとなります
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カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－17:30（L.O.17:00）※火・水曜日定休

豊
か
な
彩
り
、味
覚
を
愉
し
む

　
　
　
　

春
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

春のアフタヌーンティー
3月1日（日）～5月31日（日）
¥6,800
11:30～17:30　※要予約（前日 17:30まで）

豊
か
な
素
材
を
美
し
く
仕
立
て
、ひ
と
口
ご
と
に
心
が

華
や
ぐ
春
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。

志
摩
産
レ
ッ
ド
パ
ー
ル
イ
チ
ゴ
の
シ
ャ
ー
ベッ
ト
、カ
モ

ミ
ー
ル
ジュレ
、ピ
ス
タ
チ
オ
の
ク
レ
ー
ム
ブ
リュレ
を
合
わ
せ

た
イ
チ
ゴ
パ
フェ
は
春
の
味
わ
い
。４
月
16
日
か
ら
は
伊
勢

茶
風
味
の
ス
イ
ー
ツ
と
ホ
ワ
イ
ト
チョコレ
ー
ト
や
バニ
ラ
ア

イ
ス
、イ
チ
ゴ
を
合
わ
せ
た
伊
勢
茶
パ
フェ
で
す
。イ
チ
ゴ
の

マ
カ
ロン
、桜
の
フ
ィ
ナ
ン
シェ
、柑
橘
の
ジュレ
な
ど
色
彩
や

味
わ
い
も
豊
か
に
ご
用
意
し
ま
し
た
。和
の
ス
イ
ー
ツ
は
白

玉
粉
の
も
ち
っ
と
し
た
皮
と
、南
伊
勢
町
の
季
節
の
柑
橘

を
練
り
込
ん
だ
白
餡
が
爽
や
か
な
甘
さ
の
ど
ら
焼
き
で
す
。

セ
イ
ボ
リ
ー
は
、新
玉
ね
ぎ
の
甘
味
を
活
か
し
た
ム
ー
ス
、

豆
乳
を
使
っ
た
軽
や
か
な
口
当
た
り
の
真
珠
貝
柱
の
キ
ッ

シュ
、外
は
か
り
っ
と
中
は
ク
リ
ー
ミ
ー
な
食
感
の
伊
勢
海

老
の
ブ
リ
ッ
ク
焼
、地
元
の
春

の
食
材
で
あ
る
伊
勢
ひ
じ
き

や
し
ら
す
を
合
わ
せ
た
フ

リ
ッ
タ
ー
タ
な
ど
、色
鮮
や
か

に
仕
立
て
ま
し
た
。

4/16からの伊勢茶パフェ

2026年3月31日（火）までカフェ＆ワインバー「リアン」を休業いたします。
アフタヌーンティーはレストラン「ラ・メール ザ クラシック」にてご提供いたします。
詳しい情報は公式サイトにてご案内しています。
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名
水
と
老
舗
の
技
が
、山
田
錦
の
特
徴
を
引
き
立
て
る

２
０
２
６
年
日
本
酒「
志
摩
」。

２
０
２
１
年
か
ら
三
重
県
の
様
々
な

酒
蔵
と
コ
ラ
ボ
レ
ー
ション
し
、毎
年
各
蔵

の
魅
力
が
詰
ま
っ
た
日
本
酒
を
お
届
け

し
て
い
る
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
オ
リ
ジ
ナ
ル

日
本
酒「
志
摩
」。

第
６
弾
は
江
戸
時
代
か
ら
続
く
四
日

市
市
楠
町
の
老
舗「
宮
﨑
本
店
」に
よ
る

醸
造
で
す
。パ
ッ
ケ
ー
ジ
は
伝
統
工
芸

「
伊
勢
型
紙
」を
モ
チ
ー
フ
に
、宮
﨑
本
店

を
代
表
す
る
銘
酒「
宮
の
雪
」の
雪
柄
を

な
ぞ
ら
え
た
美
し
い
デ
ザ
イ
ン
。

三
重
県
産
山
田
錦
を
45
％
ま
で
削
っ

第
６
弾

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
オ
リ
ジ
ナ
ル
日
本
酒「
志
摩
」

純
米
大
吟
醸 

三
重
県
産
山
田
錦

て
造
る
純
米
大
吟
醸
は
繊
細
な
が
ら
も

米
の
旨
味
や
膨
ら
み
が
感
じ
ら
れ
、春
に

旨
味
を
増
す
ハマ
グ
リ
な
ど
魚
介
の
滋

味
や
松
阪
牛
の
し
っ
か
り
と
し
た
脂
の

美
味
し
さ
も
受
け
と
め
、幅
広
い
料
理

に
寄
り
添
い
ま
す
。

宮
﨑
本
店
の
特
徴
の
ひ
と
つ
、鈴
鹿

山
系
の
柔
ら
か
な
伏
流
水
か
ら
な
る
角

の
な
い
ク
リ
ア
な
味
わ
い
は
、様
々
な

シ
ー
ン
で
愉
し
め
る一杯
で
す
。

2025年12月15日（月）
販売開始
販売価格　¥7,000
販売数　700本限定

三重県産山田錦100％使用
精米歩合45％
内容量720㎖
アルコール分16度
ザ クラシック ショップ
ザ ベイスイート ブティック
都ホテルオンラインショップ
にてご購入いただけます。
ホテル内各レストランでも
ご用意しています。（ ）



15

英
虞
湾
で
は
、御
木
本
幸
吉
が
世
界

初
の
真
円
真
珠
養
殖
に
成
功
。そ
の

後
、伊
勢
志
摩
を
代
表
す
る
一
大
産

業
に
発
展
し
、戦
後
初
の
純
洋
式
ホ

テ
ル
と
し
て
開
業
し
た
志
摩
観
光
ホ

テ
ル
に
は
当
時
か
ら
海
外
の
真
珠
バ

イ
ヤ
ー
や
要
人
が
数
多
く
訪
れ
、伊

勢
志
摩
の
迎
賓
館
と
し
て
の
役
割

も
担
っ
て
き
ま
し
た
。

戦
後
の
復
興
か
ら
現
代
ま
で
、伊

勢
志
摩
と
と
も
に
歩
ん
で
き
た
志

摩
観
光
ホ
テ
ル
。今
回
は
昭
和
を
代

表
す
る
建
築
家
、村
野
藤
吾
氏
が
手

掛
け
た
、ホ
テ
ル
開
業
当
時
の
姿
を

今
に
残
す「
ザ 

ク
ラ
ブ
」や「
ザ 

ク
ラ

シ
ッ
ク
」を
中
心
に
、ホ
テ
ル
ス
テ
イ

の
愉
し
み
を
お
伝
え
し
ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル 

開
業
75
周
年

２
０
２
６
年
４
月
３
日
に
開
業

75
周
年
を
迎
え
る
志
摩
観
光
ホ
テ

ル
。レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・
メ
ー
ル 

ザ 

ク

ラ
シ
ッ
ク
」か
ら
眺
め
る
美
し
い
海

と
森
。ホ
テ
ル
開
業
当
時
か
ら
変
わ

ら
な
い
伊
勢
志
摩
を
代
表
す
る
風

景
で
す
。ホ
テ
ル
や
英
虞
湾
は
、今

年
11
月
に
指
定
か
ら
80
周
年
を
迎

え
る「
伊
勢
志
摩
国
立
公
園
」内
に

あ
り
ま
す
。指
定
理
由
の
、変
化
に

富
ん
だ
リ
ア
ス
海
岸
の
美
し
い
景

観
、海
と
森
が
つ
な
が
る
豊
か
な
自

然
環
境
、自
然
と
共
生
し
て
き
た

人
の
営
み
と
文
化
は
、今
も
地
域
の

方
々
に
よ
り
大
切
に
継
承
さ
れ
て

い
ま
す
。

ま
た
真
珠
養
殖
の
筏
が
浮
か
ぶ

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の　

愉
し
み
方
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館
内
見
学
ツ
ア
ー

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
ヒ
ス
ト
リ
カ
ル
な
体
験
が
で
き
る
人
気
の
宿
泊
者
限
定

ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ「
館
内
見
学
ツ
ア
ー
」は
、朝
９
時
か
ら
毎
日
開
催
。ご
案
内
を

担
当
す
る
フ
ロン
ト
の
前
田
淳
さ
ん
に「
ザ 

ク
ラ
ブ
」の
見
ど
こ
ろ
を
伺
い
ま
す
。

ま
ず
目
に
留
ま
る
の
は
大
き
な
古
時
計
。「
昭
和
５
年
か
ら
昭
和
45
年
ま
で
近

鉄
の
標
準
時
計
と
し
て
活
躍
し
て
い
ま
し
た
。役
目
を
終
え
当
ホ
テ
ル
で
展
示

し
て
お
り
ま
し
た
が
、専
門
家
の
手
に
よ
り
昨
年
か
ら
再
び
時
を
刻
ん
で
い
ま

す
」。ま
た
窓
際
に
は
ホ
テ
ル
で
多
く
の
作
品
を
執
筆
し「
華
麗
な
る一族
」な
ど

の
小
説
を
生
ん
だ
作
家
、山
崎
豊
子
氏
が
滞
在
時
に
使
っ
て
い
た
机
も
展
示
。

「
実
際
に
お
掛
け
い
た
だ
く
こ
と
も
で
き
ま
す
。お
客
様
の
中
に
は
こ
こ
で
旅
先

か
ら
の
手
紙
を
し
た
た
め
る
方
も
い
ま
す
よ
」。そ
し
て
視
線
を
上
げ
る
と
立

派
な
柱
や
梁
。「
ホ
テ
ル
開
業
前
は
戦
後
の
木
材
不
足
も
あ
り
、ザ 

ク
ラ
ブ
は

村
野
氏
が
建
築
し
た
鈴
鹿
市
の
海
軍
工
廠
高
等
官
集
会
所
を
移
築
し
て
建
て

ら
れ
ま
し
た
。村
野
氏
の
建
築
の
特
徴
は
、階
段
に
も
表
現
さ
れ
て
い
ま
す
」。

段
差
が
低
く
幅
も
広
い
た
め
、昇
り
降
り
が
楽
。床
を
歩
く
よ
う
な
自
然
さ
で

す
。「
他
に
も
村
野
建
築
は
空
間
に
連
続
性
が
あ
り
、手
す
り
な
ど
も
曲
線
で

繋
が
り
を
持
た
せ
て
い
ま
す
。村
野
氏
の
フ
ァン
の
方
が
こ
の
建
築
を
愉
し
む

こ
と
を
目
的
に
滞
在
さ
れ
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
」。
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時
と
人
に
紡
が
れ
て
き
た

　
　
　
　
　
　

賢
島
の
魅
力
に
触
れ
る

「
ザ 

ク
ラ
ブ
」か
ら
外
に
出
る
と
美
し
い
庭
園
。そ
こ
で
松
の
手
入
れ
を
し

て
い
た
の
は
、30
年
以
上
ホ
テ
ル
の
庭
園
管
理
を
担
当
し
て
い
る
大
ベ
テ
ラ
ン
、

坂
口
和
司
さ
ん
。「
ホ
テ
ル
も
伊
勢
志
摩
国
立
公
園
の一部
で
す
。木
の
剪
定
は

美
し
く
自
然
な
形
に
整
え
、花
木
を
活
か
し
、庭
園
が
周
囲
の
山
々
や
海
の
風

景
と
調
和
す
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。ま
た
真
珠
養
殖
を
し
て
い
る
英
虞
湾
を

守
る
た
め
農
薬
に
は
頼
ら
ず
、毎
日
の
観
察
を
大
事
に
手
入
れ
を
続
け
て
い

ま
す
。庭
園
に
あ
る
木
々
は
開
業
当
時
か
ら
の
も
の
が
ほ
と
ん
ど
な
の
で
枯

ら
す
わ
け
に
い
き
ま
せ
ん
よ
」と
微
笑
み
ま
す
。

ホ
テ
ル
か
ら
歩
い
て
約
10
分
の
賢
島
港
ま
で
足
を
延
ば
す
と
土
産
物
店
や

真
珠
店
が
軒
を
連
ね
る
昭
和
レ
ト
ロ
な
雰
囲
気
。明
治
38
年
創
業
の
松
井
真

珠
店
は
映
画
の
ロ
ケ
地
に
も
な
る
な
ど
、ク
ラ
シ
カ
ル
で
上
品
な
趣
き
で
す
。

港
か
ら
望
む
英
虞
湾
の
眺
め
は
遊
覧
船
や
定
期
船
が
行
き
交
い
、人
々
の
息

づ
か
い
を
感
じ
ま
す
。

ホ
テ
ル
に
戻
り
館
内
に
点
在
す
る
美
術
品
を
鑑
賞
し
、ゲ
ス
ト
ラ
ウ
ン
ジ
の

リ
ー
デ
ィ
ン
グ
ル
ー
ム
で
は
読
書
の
時
間
。自
然
を
感
じ
、歴
史
に
触
れ
、人
と

景
色
に
包
ま
れ
る
。静
か
な
時
が
解
け
る
賢
島
で
の
ひ
と
時
で
す
。
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自
然
に
抱
か
れ
る
静
か
な
空
間

木
の
温
も
り
に
包
ま
れ
た
ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
の 

「
ア
ン
バ
サ
ダ
ー
ス
イ
ー
ト
ル
ー
ム
」は
窓一面
に

英
虞
湾
の
穏
や
か
な
景
色
が
広
が
り
、リ
ビ
ン

グ
は
も
ち
ろ
ん
、ベッ
ド
ル
ー
ム
か
ら
も
そ
の
美

し
さ
を
望
め
る
特
別
な
客
室
で
す
。村
野
建
築

に
も
通
じ
る
空
間
の
連
続
性
と
、自
然
と
調
和

し
た
設
え
、景
色
を
映
し
込
む
ビュ
ー
バ
ス
が
伊

勢
志
摩
の
自
然
に
身
を
ゆ
だ
ね
る
贅
沢
な
時

間
を
演
出
し
ま
す
。

「
陽
が
傾
き
、潮
が
満
ち
は
じ
め
る
と
、志
摩

半
島
の
英
虞
湾
に
華
麗

な
黄
昏
が
訪
れ
る
」。小

説〝
華
麗
な
る
一
族
〞の一

節
を
思
い
描
き
な
が
ら

胸
を
高
鳴
ら
せ
、華
麗

な
る
デ
ィ
ナ
ーへ
と
向
か

い
ま
す
。

開業75周年記念 宿泊プラン
期　間　2026年4月1日（水）～2027年3月31日（水）　
料　金　2名1室ご利用時 1泊夕朝食付き
　　　　お1人様料金 ¥75,000
ご宿泊　ザ クラシック アンバサダースイート
ご夕食　レストラン 「ラ・メール ザ クラシック／優雅なる晩餐」
※平日1組（1部屋）限定
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２
０
３
３
年
に
行
わ
れ
る「
第
63
回
神
宮
式
年
遷
宮
」へ

向
け
、伊
勢
志
摩
地
域
で
は
様
々
な
行
事
が
始
ま
っ
て
い
ま

す
。本
連
載
特
集「
式
年
遷
宮
」で
は
伊
勢
志
摩
の
伝
統
や

文
化
な
ど
、地
域
の
魅
力
を
様
々
な
視
点
で
お
伝
え
し
ま
す
。

天
照
大
御
神
の
御
神
徳
が
国
の
隅
々
に
ま
で
行
き
渡
る

よ
う
祈
念
さ
れ
た
神
宮
の
御
神
札「
神
宮
大
麻
」の
起
源
は
、

伊
勢
信
仰
を
全
国
に
広
め
た〝
御
師
〞が
頒
布
し
た「
御
祓

大
麻
」に
あ
る
と
さ
れ
て
い
ま
す
。現
在
も
皇
室
の
弥
栄
、国

家
の
安
泰
、そ
し
て
各
家
庭
の
平
安
を
祈
り
、神
棚
に
祀
ら

れ
て
い
ま
す
。

そ
の
御
神
札
の
和
紙
を
製
造
し
て
い
る
の
は
、伊
勢
市

大
世
古
に
あ
る
大
豐
和
紙
工
業
株
式
会
社
。明
治
32
年
に

神
都
製
紙
株
式
会
社
と
し
て
創
立
し
、御
神
札
の
他
に
も

神
宮
の
御
用
紙
を
奉
製
し
て
い
ま
す
。式
年
遷
宮
の
際
は
、

御
用
材
を
奉
納
す
る
お
木
曳
き
で
使
わ
れ
る「
采
」の
和
紙

や
、神
宮
の
宇
治
橋
や
社
殿
用
の
特
別
な
御
神
札
も
奉
製

し
て
い
ま
す
。

今
回
、大
豐
和
紙
工
業
で
製
造
過
程
を
見
せ
て
い
た
だ

き
、現
在
の
取
り
組
み
な
ど
を
お
聞
き
し
ま
し
た
。

伊
勢
和
紙

連
載
特
集「
式
年
遷
宮
」

伊勢和紙で作られた外宮参道にある行燈 大豐和紙工業の外観 和紙の原料、三椏（ミツマタ）の説明をする中北さん 伊勢和紙の原料

し
き
ね
ん
せ
ん
ぐ
う

お
ん
し

お
は
ら
い

お
お
ぜ
こ

お
ふ
だ

た
い
ほ
う
わ
し
こ
う
ぎ
ょ
う

し
ん
と
せ
い
し

ざ
い



20

い
て
い
き
ま
す
。大
豐
和
紙
工
業

で
は
現
在
３
名
の
和
紙
職
人
が

製
造
を
行
っ
て
い
ま
す
。職
人
歴

25
年
の
ベ
テ
ラ
ン
、中
島
鉄
兵
さ

ん
は「
今
漉
い
て
い
る
の
は
雁
皮

で
す
。ほ
か
の
木
は
人
工
栽
培
で

き
る
の
で
す
が
、雁
皮
は
天
然
物

し
か
あ
り
ま
せ
ん
。と
な
り
で
漉

い
て
い
る
の
は
楮
で
す
。私
た
ち

職
人
の
間
で
は
楮
は
男
、三
椏
は

女
、そ
し
て
雁
皮
は
女
王
と
呼

ば
れ
版
画
、書
道
、日
本
画
な
ど

に
も
使
わ
れ
る
最
高
級
和
紙
で

す
。雁
皮
の
漉
き
の
技
は
難
し
く

て
女
王
の
よ
う
に
仕
上
げ
る
に

手
作
業
で一つ
ひ
と
つ
取
り
除
き

ま
す
。「
御
神
札
な
ど
の
紙
は
、わ

ず
か
で
も
汚
れ
が
残
っ
て
い
れ
ば

不
良
品
と
な
り
出
荷
で
き
ま
せ

ん
。こ
の
作
業
は
時
間
が
掛
か
り

大
変
で
す
が一番
重
要
な
ん
で
す
」。

き
れ
い
に
濾
さ
れ
た
原
料
は
機

械
で
繊
維一本一本
に
な
る
ま
で

ほ
ぐ
し
、続
い
て
漉
き
の
工
程
へ
。

漉
き
舟
と
呼
ば
れ
る
水
槽
に
原

料
と
ト
ロロ
ア
オ
イ
の
根
で
つ
く

る
糊
を
混
ぜ
、竹
ひ
ご
を
細
か
く

編
ん
だ
簀
で一枚
ず
つ
丁
寧
に
漉

大
豐
和
紙
工
業
が
あ
る
の
は
、

外
宮
の
有
力
な
旧
御
師「
龍
大
夫

家
」の
敷
地
跡
。到
着
す
る
と
、

代
表
取
締
役
の
中
北
喜
亮
さ

ん
が
迎
え
て
く
れ
ま
し
た
。ま

ず
は
伊
勢
和
紙
の
作
り
方
を

教
え
て
も
ら
い
ま
す
。

大
豐
和
紙
工
業
で
は
和
紙
の

原
料
で
あ
る
楮
や
三
椏
、雁
皮
な

ど
の
木
の
皮
の
調
達
か
ら
行
っ
て

い
ま
す
。仕
入
れ
た
原
料
は
乾
燥

し
て
い
る
た
め
、水
に
漬
け
込
み

水
分
を
含
ま
せ
、大
釜
で
煮
出
す

煮
熱
を
行
い
繊
維
を
ほ
ぐ
し
や

す
く
し
ま
す
。煮
熱
で
出
た
灰
汁

や
垢
な
ど
は
水
で
何
度
も
流
し
、

残
留
し
て
い
る
微
細
な
ゴ
ミ
ま
で

し
ゃ
じ
ゅ
く

コ
ウ
ゾ

の
り

ミ
ツ
マ
タ

ガ
ン
ピ

す

は
熟
練
の
技
が
必
要
で
す
」。常

に
同
じ
厚
み
に
漉
く
た
め
に
日

光
に
透
か
し
て
確
認
、ま
た
温
度

や
湿
度
で
も
漉
き
の
時
間
や
タ

イ
ミ
ン
グ
も
異
な
る
た
め
経
験

に
加
え
、長
年
の
勘
も
大
事
な
の

だ
と
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。そ
の

後
は
圧
搾
機
で
水
分
を
抜
き
、一

枚
ず
つ
乾
燥
さ
せ
伊
勢
和
紙
は

完
成
し
ま
す
。中
北
さ
ん
は「
和

紙
作
り
は
経
験
が
必
要
で
難
し

い
作
業
で
す
。失
敗
す
る
こ
と
も

あ
り
ま
す
が
、成
功
す
る
た
め
の

理
由
と
前
向
き
に
捉
え
て
技
術

を
磨
い
て
い
ま
す
」。

職
人
の
技
が
生
き
る
、神
都
の
和
紙
。

手作業で細かな汚れを取り除く

漉きを行う中島さん

漉きたての和紙（白色度が高い雁皮）

り
ゅ
う
だ
ゆ
う

な
か
ぎ
た 
よ
し
あ
き

な
か
じ
ま 

て
っ
ぺ
いガ

ン
ピ

ガ
ン
ピ

ガ
ン
ピ

ガ
ン
ピ

コ
ウ
ゾ

コ
ウ
ゾ

ミ
ツ
マ
タ
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一
般
公
開
さ
れ
て
い
る
伊
勢

和
紙
館
で
は
手
軽
に
伊
勢
和
紙

が
購
入
で
き
、ギ
ャ
ラ
リ
ー
開
催

時
は
伊
勢
和
紙
を
使
っ
た
写
真

家
の
個
展
も
開
催
さ
れ
て
い
ま

す
。中
北
さ
ん
は
御
神
札
以
外

に
、写
真
用
プ
リ
ン
ト
の
和
紙
も

開
発
し
た
こ
と
で
海
外
の
写
真

家
か
ら
も
注
目
さ
れ
て
い
る
と

話
し
ま
す
。「
近
年
は
プ
リ
ン

タ
ー
の
性
能
が
向
上
し
、様
々
な

紙
に
印
刷
で
き
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。和
紙
に
プ
リ
ン
ト
し
た

柔
ら
か
な
表
現
や
質
感
を〝
心

で
見
る
よ
う
な
世
界
観
〞と
お
伝

え
し
て
い
ま
す
」。ま
た
和
紙
に

は
、コ
ピ
ー
用
紙
や
書
籍
な
ど
一

般
的
に
使
わ
れ
て
い
る
洋
紙
に

は
な
い
魅
力
も
あ
る
と
い
い
ま
す
。

「
洋
紙
は
手
で
ち
ぎ
る
と
す
ぐ
に

裂
け
ま
す
が
和
紙
は
な
か
な
か

切
れ
ま
せ
ん
。そ
の
理
由
は
洋
紙

は
細
か
く
刻
ん
だ
パ
ル
プ
が
原

料
、和
紙
は
木
の
皮
の
長
い
繊
維

を
そ
の
ま
ま
生
か
し
て
紙
に
し

て
い
る
た
め
で
す
。飛
鳥
時
代
に

中
国
か
ら
伝
わ
り
独
自
の
技
術

発
展
を
し
た
和
紙
は
丈
夫
で
保

存
性
が
高
く
、奈
良
時
代
に
建

立
さ
れ
た
正
倉
院
に
は
当
時
の

和
紙
が
今
も
現
存
、保
管
さ
れ

て
い
ま
す
。現
代
は
デ
ジ
タ
ル

デ
ー
タ
の
時
代
で
す
が
、保
存
性

だ
け
を
考
え
る
と
和
紙
は
最
強

の
メ
デ
ィ
ア
だ
と
思
い
ま
す
」。最

後
に
中
北
さ
ん
へ
伊
勢
和
紙
の

今
後
の
展
望
を
伺
い
ま
し
た
。

「
私
が
入
社
し
た
10
年
前
は
、三

重
に
は
和
紙
の
原
料
が
ほ
と
ん

ど
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。今
は
三

重
県
の
山
間
部
に
あ
る
使
わ
れ

な
く
な
っ
た
山
林
や
耕
作
放
棄

地
を
活
用
し
、地
元
の
方
々
に

協
力
を
い
た
だ
き
な
が
ら
三
椏

の
生
産
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

実
は
獣
害
を
及
ぼ
す
鹿
は
三
椏

を
嫌
い
ま
す
。山
と
里
の
間
で
栽

培
す
る
こ
と
で
田
や
畑
の
被
害

が
減
る
の
で
は
な
い
か
と
考
え

て
い
ま
す
。地
域
内
に
良
い
循
環

が
生
ま
れ
、地
元
の
原
料
で
神

様
に
御
供
え
す
る
御
神
札
な
ど

の
生
産
を
増
や
し
て
い
き
た
い
で

す
」と
、未
来
を
描
き
な
が
ら
伝

統
の
継
承へ
の
想
い
を
話
し
て
く

れ
ま
し
た
。

新
し
い
時
代
を
見
据
え
た
、伝
統
産
業
の
展
開
。

三重県産の三椏（ミツマタ）

写真をプリントした伊勢和紙の独特の風合い

伊勢和紙館

ミ
ツ
マ
タ

ミ
ツ
マ
タ
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※掲載しているすべての画像はイメージです。※ザ ベイスイートのレストランのご利用は小学生以上とさせていただきます。
※詳しい情報は、ホームページまたはホテル公式Facebook、Instagramでも発信しています。 

■表示金額は消費税、サービス料（または消費税）を含みます。
■サービス内容や施設の営業時間は変更になる場合がございます。

三重の様 な々食材を主役にした特別なメニューと、生産に携わる方の
ミニ講演会で地域の魅力や食材への愛情、こだわりをご紹介します。

“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に
“伊勢志摩ガストロノミー” ランチ賞味会

開業75周年記念 晩餐会

時　間　12:30～14:45 （受付12:00より 各レストランにて）
場　所　フレンチレストラン「ラ・メール」／和食「浜木綿」
料　金　¥20,000

－開催日－
5月16日（土）・17日（日）　 フレンチ
6月14日（日）　　　　　　 和　　食
7月４日（土）・５日（日）　 フレンチ
9月13日（日）　　　　　　 和　　食

－テーマ－
「三重ブランド」
「育てる美食」
「次世代の三重食材」
「伊勢志摩の海」

開催日 2026年4月25日（土）

フレンチ

和食総料理長　塚原 巨司
和　 食

総料理長　樋口 宏江

※事前ご予約制
※定員に達し次第受付を終了いたします。

Information & Shop

皆様への感謝を込めた記念の宴。ホテルの歩みとともに特別なひと時をお届けします。

時　間　受付 17:30／晩餐会 18:00～
料　金　¥75,000
会　場　真珠の間

晩餐会付 特別宿泊プラン
1室2名様ご利用時、1泊、晩餐会・朝食付
お1人様料金
・ザ クラシック泊　　¥108,000～
・ザ ベイスイート泊　¥150,000～

ご参加者限定 特別宿泊プラン
（ランチ賞味会当日または前日ご宿泊）

1室2名様ご利用時、お1人様料金（ランチ賞味会、ご朝食付き）
・ザ クラシック泊　　¥41,000～
・ザ ベイスイート泊　¥72,000～
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Information & Shop

ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F

三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝の気持ちを込めて
「おついたち」と名付けました。毎月、季節の素材をテーマにし
たお菓子をご用意いたします。

季節のお菓子 「おついたち」（予約制・販売日／数量限定）

販　売　ザ クラシック ショップ
時　間　11:00～18:00
予　約　販売日の3ヶ月前より承ります
各¥3,800
※店頭受け取り限定商品
※販売数に達し次第受付終了

3月1日（日）　三重県産イチゴのフレジエ
4月5日（日）　南伊勢産柑橘のショコラブランムース
5月3日（日）　伊勢茶のオペラ
6月7日（日）　三重県産メロンのショートケーキ
7月5日（日）　三重県産ブルーベリーのレアチーズケーキ

－おついたちラインナップ－ 3月 「三重県産イチゴ」

総料理長　樋口宏江が手掛ける三重県産の
素材を使用した志摩観光ホテルオリジナルの
ジェラート＆アイスクリームです。食材の魅力
を最大限に引き出したスイーツ体験をお届け
します。

ホテルオリジナル ジェラート＆アイスクリーム
Éclat de Mie ～三重の輝き～

※単品（ホテル店頭のみ）
※6個入りギフトセットもご用意しています。
　ホテル店頭、オンラインショップで販売。

容　量　各132ml
販　売　ザ クラシック ショップ、ザ ベイスイート ブティック
　　　　都ホテル オンラインショップ
価　格　各¥600より

エクラ ド ミエ

フラワーアレンジメントレッスン ～季節の花に触れ、紅茶とスイーツを愉しむご褒美時間～
季節のテーマに合わせたフラワーアレンジを愉しみませんか。道具の
持参も不要。ご自宅でそのまま飾れるよう仕上げます。セミナー終了
後のティータイムでは季節のお菓子と紅茶でリラックス。ホテルならで
はの贅沢で心穏やかなひとときをお過ごしください。

時　間　午前の部 10:00～12:00／午後の部 14:00～16:00
料　金　おひとり様 ¥7,500（都プラス会員様 ¥6,500） 
　　　　※花材・持ち帰り用袋・ティーセット（紅茶・お菓子）付
定　員　各20名様
講　師　ホテル装花を担当するフローリスト
　　　　　※定員に達し次第受付を終了させていただきます。
申込み　お電話にて承ります。

－開催日－
4月14日（火）、6月9日（火）、8月4日（火）
10月13日（火）、12月15日（火）・16日（水）
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

津市美杉町津市美杉町

※最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

近鉄電車発駅からフリー区間（松
阪～賢島間）までの往復乗車・特
急券とフリー区間の乗車券、三重
交通バス（松阪･伊勢･鳥羽･志摩
地域内）･鳥羽市かもめバス4日間
乗り放題。鳥羽市営定期船･志摩
マリンレジャーあご湾定期船4日
間乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔伊
勢志摩近鉄リゾート各ホテルを
結ぶ「パールシャトル」の片道1回
乗車券（事前予約制）。まわりゃん
せの呈示で22の観光施設の入場
･入館が可能。“パスポート”の呈
示で多数の特典、サービスが受け
られます。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

3

津市美杉町
奥津1884

スペシャルティコーヒーと自家製スイーツ

ギャラリースペース 名松線モチーフの電車と猫の箸置き唐草や花柄の食器

染め上がったハンカチ 蔵にあるギャラリー染め物体験の様子

● 十瑠窯 （伊勢本街道 奥津宿）
長崎の波佐見焼や佐賀の有田焼の技法で作られ
る、染付陶磁器の工房とギャラリーです。室内には
店主で陶磁器作家の秋葉徹さんの様々な作品が
展示販売されています。

3

3

津市美杉町
奥津1298

● 染物屋 色草 （伊勢本街道 奥津宿）
店主の祖父母の代まで街道沿いの染物屋を営ん
でいた古民家。4月から10月まで藍染めや草木染
めの体験でき、敷地内にある蔵では染め物の展示
も行っています。

4

3● 葉流乃音 （伊勢本街道 奥津宿）
移住したご夫婦が営むお洒落な
古民家カフェ。こだわりのスペシャ
ルティコーヒーや、豆乳を使ったカ
ヌレなどのスイーツも愉しめます。

6

津市美杉町
奥津1753

旬の食材を使った本日の種月ごはん

3● tanetuki （伊勢本街道 奥津宿）
美杉町や近隣の農家から直接仕
入れたオーガニック食材を中心に
使った、ヴィーガン料理の専門店
です。

5

津市美杉町
奥津1089

モデルコース（2026年2月1日現在）

※交通状況により移動時間は異なります。

ホテルからドライブスタートホテルからドライブスタート

車で約1時間45分ホテル到着ホテル到着

2 車で約7分ミツマタ群生地
臨時駐車場

1 車で約1時間50分三多気の桜
駐車場

3 車で約5分十瑠窯

4 車で約4分染物屋 色草

5 車で約1分tanetuki

6 車で約1分葉流乃音

とおるがま

しきそう

はるのん

スマートフォンで利用できる
「デジタルまわりゃんせ」では
チケットの携帯や提示がより便利に

まわりゃんせ



ドライブで行く三重の魅力発見
津市美杉町は奈良県との県境に位置し、林業の魅力を描いた
映画「WOOD JOB！」の舞台としても知られるまちです。伊勢本
街道をはじめ、古くから複数の参宮道が通り、宿場町「奥津宿」
があった伊勢奥津には、今も歴史の面影が残ります。

カメラマンや散策客で賑わう春の里山の風景や、古民家が建ち並
び、近年はカフェやギャラリーが開業するなど、新たに観光客が訪
れている伊勢本街道 奥津宿をご案内します。

志摩観光ホテルから車で約1時間50分。春の里山を探訪。

● 三多気の桜
伊勢本街道沿いの山里に咲き誇る桜の名所。日本さくらの名所100選や国指定名勝に選ばれ、
棚田と古木の桜が織りなす風景は、多くの人を魅了します。山の稜線に沿って、早春のやわらかな
光に包まれて咲き誇る桜並木は、春の美杉を象徴する景観です。山桜など4月上旬から中旬頃に
見頃を迎えます。

1

昔ながらの里山の風景と棚田のリフレクションが美しい三多気の桜

旧国鉄名松線伊勢奥津駅給水塔（登録有形文化財）

道中にある田中家住宅主屋（登録有形文化財）

桜の名所へ続く茶畑沿いの小路

日光に輝く開花したミツマタの花 展望台に向かう遊歩道

展望台

● ミツマタ群生地
山中に広がるミツマタの群生地は、
3月中旬から4月中旬にかけて開花
し、森を黄金色に染める隠れた名
所です。幻想的な輝きとやわらかな
香りに癒やされます。

2

津市美杉町三多気259（三多気の桜駐車場）

津市美杉町石名原1922-1
（ミツマタ臨時駐車場／群生地まで約1km）

みたけ
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